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Prélogo

PROLOGO

Este libro, lector, tiene por intencién expresa de su autor un caracter esencial-
mente practico, en el sentido de querer ser util y provechoso (altruista y utilitario a un
tiempo), al indicar un camino a seguir y servir de apoyo a todos los agricultores que
quieran iniciarse en la agricultura ecoldégica en Almeria. Para llegar a la conclusion
de este enfoque el autor, Luis Guerrero Alarcon, ha realizado previamente un reco-
rrido a lo largo de su trayectoria profesional que le ha conducido hasta este Manual
para hacer Agricultura Ecoldgica en Almeria. Este propdsito de concreciéon a un
territorio especifico, dice mucho en favor de su profesionalidad y también de su
personalidad. Sélo acercandonos a lo concreto se pueden conocer las necesidades
y las oportunidades de un lugar y sus gentes e intentar darles respuesta. Y esto es
aun mas palpable en el caso de una actividad como la agricultura tan intimamente
ligada al territorio, a las condiciones locales de su entorno.

Sé, como agricultora ecoldgica que soy, que siempre estamos necesitados de
soluciones, pero también sé que las recetas generales no son posibles, precisamen-
te por lo especifico y lo complejo a su vez de cada explotacion agricola. Me gustaria
que todos aquellos que se inician en la agricultura ecoldgica con este libro en las
manos como guia entiendan que es una oportunidad y un privilegio contar con él
gracias a la labor de su autor y a la iniciativa y al apoyo prestado por la Caja Rural de
Almeria. Y en este sentido es para mi un honor y una satisfaccién el prologar este
libro que contribuye de manera positiva al conocimiento y expansién del modo
ecologico de la actividad agraria.

Sin duda, dadas las caracteristicas que conforman al sector de la produccion
ecoldgica, también hay que hacer mencién a todos los que anénimamente han con-
tribuido y contribuyen dia a dia a que sea una realidad en Andalucia en esta su
primera década de existencia, siendo la primera comunidad auténoma que crea el
érgano de control, garantia y certificacion en el afo 1991, por Orden del 26 de julio,
el actual Comité Andaluz de Agricultura Ecoldgica tras la modificacién de su deno-
minacion en 1994.

En sus comienzos, en el afio 1992, Andalucia contaba con 193 operadores,
2. 212 Has. de superficie de cultivo inscritas, y 18 industrias, segun datos del C.A.A.E.,
contando a fines de 1999 con 2.489 operadores, 62.318 Has. y 77 industrias. Ade-
mas en estos dos ultimos afios se ha incorporado la ganaderia ecoldgica, habiendo
en la actualidad un total de 127 explotaciones ganaderas en Andalucia. En cuanto a
volumen de facturacion aportado al total estatal es la primera comunidad auténoma,
con mas de un 60%, segun datos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion
para el afio 1998. Este crecimiento cuantitativo, que revela por si mismo la tenden-
cia alcista del sector, ha ido acompanado de un crecimiento cualitativo tan necesa-
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rio para poder hablar de un ritmo equilibrado de desarrollo. Me refiero a todas esas
otras cosas que no son estrictamente "produccién y venta " que van haciendo madu-
rar al sector, y que sin pretender ser exhaustiva paso a enumerar algunas como:

Una mayor capacidad de organizacion, como lo demuestra la existencia de
asociaciones de consumidores y productores ecoldgicos en todas las provincias o el
hecho de que se hayan celebrado las primeras elecciones en el afio 1997 para deci-
dir democraticamente la composicion del pleno que dirige el Comité Andaluz de
Agricultura Ecolégica. Una mejora en el rigor, capacidad y transparencia en el con-
trol, base fundamental de la credibilidad y garantia del producto ecolégico, como lo
avalan las auditorias externas que se estan llevando a cabo anualmente tanto por
empresas privadas como por la propia administracion. Otros aspectos como la for-
macioén de agricultores y técnicos se llevan a cabo por el C.A.A.E. gracias al Régi-
men de Ayudas derivado del R (CEE) 2078/92, el cual financia la realizacion de
cursos, seminarios y jornadas. Ademas, la formacion académica en Andalucia cuenta
con las aportaciones de distintas instituciones como la Universidad de Cérdoba con-
tando con cursos de doctorado y seminarios permanentes tanto en agricultura como
en ganaderia, o la Universidad Internacional de Andalucia que imparte un curso de
maestria en Agroecologia. La divulgacién, como herramienta indirecta de la promo-
cion genérica tan importante para dar a conocer el sector y nuestros productos, se
lleva a cabo, ademas de por la asistencia a ferias nacionales e internacionales, a
través de distintas publicaciones que se realizan desde muy distintas iniciativas,
como esta misma, contando con una presencia cada vez mayor en distintos foros
publicos y privados. Por ultimo mencionaré la investigacion, motor de cualquier ac-
tividad econdmica, tan necesaria para la puesta a punto de técnicas de produccion y
practicamente reducida hasta hace poco a la llevada a cabo por los propios agricul-
tores de manera empirica, aunque siga siendo escasa empieza a tener cierta pre-
sencia gracias a iniciativas privadas como el Premio de Investigacion Nuiez de
Prado, cofinanciado por la empresa familiar y por el C.A.A.E., o a lineas especificas
de I+D promovidas por distintas administraciones.

A pesar de los esfuerzos realizados concentrados en esta su primera etapa en
la produccion y el control sigue habiendo aspectos poco desarrollados como la co-
mercializacion y el consumo en el mercado interior ( el 90% de la produccion ecoldgica
en Andalucia se destina a la exportacion ) y otros en los que es necesario seguir
insistiendo como la investigacion o el asesoramiento dando idea del camino que
queda por recorrer.

Hoy sabemos que la produccién ecoldgica es una opcion perfectamente ubi-
cada en el contexto actual de la Politica agraria comunitaria, la cual a partir de la
década de los ochenta se plantea un giro significativo, una vez puestos de manifies-
to los problemas medioambientales y de excedentes provocados por la anterior eta-
pa esencialmente productivista. A partir de entonces se empieza a contemplar el
espacio rural como un recurso con sus connotaciones medioambientales y
paisajisticas y al agricultor como un gestor del mismo. Esta perspectiva ha ido ad-
quiriendo protagonismo y es contemplada también en la actual Agenda 2000, la cual
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tiene como objetivos, entre otros, garantizar la inocuidad y calidad de los productos
alimenticios ; propiciar métodos de produccion inocuos para el medio ambiente o
respetuosos con el bienestar animal. Y se refuerzan y amplian las medidas
agroambientales tales como la agricultura ecolégica y otras como el fomento del
desarrollo sostenible de las zonas rurales.

En paises como Austria o Suiza el mercado alimentario ecolégico ya repre-
senta en torno al 10%, segun datos de la FAO. Y hay prondsticos como los expresa-
dos en el Informe de Bio Fach 2000 (la principal feria internacional de productos
ecolégicos no solo alimentarios) que prevén un incremento del orden del 2% actual
hasta un 10% para el afio 2008 en el mercado internacional.

Estos argumentos econémicos y politicos no hay que olvidar que se derivan
directamente de la concepcion y la actitud que sustentan el modo ecolégico de ha-
cer la actividad agraria defendiendo valores cada vez mas en alza en la sociedad
como la garantia de salud y calidad de los alimentos, el respeto y la defensa del
medio ambiente y del medio rural ; valores totalmente en sintonia con el contexto
actual del desarrollo sostenible, el cual procura compatibilizar y armonizar los as-
pectos econdmicos, medioambientales y sociales. En lineas generales se puede
decir que el modo de produccién ecoldgico incorpora unos objetivos basicos como el
obtener alimentos de calidad libres de residuos de productos quimicos, mediante
una utilizacion 6ptima de los recursos naturales, con métodos de produccion no
contaminantes y usando técnicas que mantengan o incrementen la fertilidad y acti-
vidad bioldgica del suelo. El suelo, como recurso natural, como medio vivo y
ecosistema, se considera la pieza fundamental en la consecucion del equilibrio
ecologico de la explotacion agraria. Perseguir este equilibrio, apoyados en técnicas
agricolas respetuosas con el entorno es la finalidad que identifica a los agricultores
ecologicos.De manera coloquial solemos decir que hay que fertilizar el suelo no la
planta. Son técnicas, tanto tradicionales como actuales, tales como el control biolé-
gico de las plagas ; el aumento de la diversidad biolégica mediante el uso de setos,
permanencia de adventicias o rotacién de los cultivos ; el uso de abonos verdes y
organicos ; el acolchado ; el reciclado de los nutrientes, etc.; en definitiva practicas
de gestidon que dan preferencia a métodos agronémicos, biolégicos y mecanicos en
contraposicion a la utilizacion de productos sintéticos. De manera que la explotacién
se entiende como un sistema en el que todos sus elementos estan relacionados en
un proceso continuo de interaccion, en el que podemos incluir al propio gestor, el
agricultor, cuya mentalidad y actitud también es preciso que experimente un cambio
y se reconvierta y adapte a los nuevos retos que la sociedad le esta demandando.

Ana Ruesga Navarro
Lcda. en C. Biolégicas. Vicepresidenta del C.A.A.E.
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Introduccion

INTRODUCCION

Al ser este Manual voluntariamente parco en argumentaciones -que se po-
dran encontrar en la bibliografia que se cita- puede resultar algo dificil su lectura.
Confiamos, en cambio, que su estructura basicamente esquematizada y en forma
de recetario facilite su uso cotidiano como herramienta de trabajo; herramienta que
el agricultor o el técnico que la demanden no van a poder encontrar en ferreterias,
pero si que queremos hacerla llegar hasta la cooperativa o el almacen del que retira
sus productos. Aceptamos que este planteamiento también puede suponer peque-
Aas inexactitudes en algunos puntos, pero confiamos que sean asumidas sin mayo-
res problemas en la globalidad del trabajo.

A lo mejor,con tanta simplificacion puede parecer que este librito propone
solo la respuesta tecnolégica como forma de manejar los cultivos ecoldgicos. No es
asi. No podemos ni queremos obviar todo el cuerpo tedrico de la agricultura ecolégica.
De hecho el usuario del Manual encontrara aqui y alla pinceladas dirigidas a provo-
carle la profundizacién en algunos temas. Pero no es este humilde documento el
lugar en que desarrollar las bases -ninguna de las multiples bases- de la agricultura
ecolégica.

DEFINICION

Aunque una definicion siempre es discutible por exceso de sintesis, recoge-
mos aqui la mas conocida por ser la publicada en la primera normativa estatal sobre
agricultura ecoldgica:

"Los términos agricultura ecoldgica, bioldgica, organica, biodinamica, etc. de-
finen un sistema agrario cuyo objetivo fundamental es la obtencién de alimentos de
maxima calidad respetando el medio ambiente y conservando la fertilidad de la
tierra mediante la utilizacion 6ptima de los recursos y sin el empleo de productos
quimicos de sintesis".

PREVIOS
Hay dos tipos de productores ecoldgicos: los aficionados, y los que necesi-

tan obtener rendimientos econdmicos. Cada uno de ellos persigue unos objetivos,
y por tanto utiliza unos medios diferentes.

13
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Los primeros intentan satisfacer sus necesidades familiares de autoconsumo,
o bien desarrollar un programa de investigacion, o simplemente siguen una moda de
una manera mas o menos duradera.

Al embarcarse los segundos en esta aventura se ven obligados a cumplir las
tres reglas siguientes:

a) Estar muy convencidos de que se quiere hacer agricultura ecoldgica (en
adelante AE):

Aunque las bases de la AE son las mismas que las de la agricultura tradi-
cional, estan actualizadas por los nuevos descubrimientos en agronomia.

El periodo de reconversion es dificil, agronomicamente hablando. El suelo
tiene que pasar un bache "psicosomatico" hasta encontrar su estado de
equilibrio. El agricultor también.

Por un lado el asesoramiento técnico esta poco desarrollado, y por otro el
almacenillo del agricultor dispone de una serie limitada -aunque suficien-
te- de farmacos a los que recurrir en momentos de riesgo. El agricultor se
convierte en un verdadero profesional; el éxito de la cosecha depende casi
exclusivamente de su conocimiento del cultivo y del habitat, y del uso
adecuado de los medios de que dispone. Situacién, por otro lado, que le
devuelve la satisfaccion de reencontrarse con la cultura de la tierra.

b) Conocer y cumplir algunos requisitos administrativos y de control.

c) Utilizar adecuadamente las técnicas de produccion ecoldgica.

EVOLUCION HISTORICA

14

De una forma muy resumida (quiza excesivamente para tan basto espacio de
tiempo) podemos trazar la evolucion de la agricultura en los siguientes periodos.

Los pueblos prehistoricos vivian de la caza, de la pesca y de los productos
vegetales que recolectaban.

El hombre empezé a cuidar el ganado y a cultivar la tierra entre el 8000
a.de C.y el 1500 a. de C.

Hasta el siglo XVII dominaba la visién organicista que concebia al mundo
como un gran organismo con todas sus partes estrechamente relaciona-
das, seguramente por influencia de las poderosas religiones monoteistas
que se originan en este largo periodo, caracterizado por una ciencia que
podriamos definir como contemplativa.



Introduccion

llustraciéon n°® 1
Evolucién histérica de la Agricultura

Aprendizaje del ser humano en su relacién con la naturaleza y el medio rural

15
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e Durante el siglo XVIl el Renacimiento (Copérnico, Galileo, Newton, etc.)
con un conocimiento empirico de los fendmenos, y sobre todo en el siglo
XVIII con el apogeo de la filosofia mecanica, que propone un enfoque
parcelario del mundo (Descartes, Lavoisier, etc.), se pasa a una ciencia
mas activa.

e En agronomia es a principios del siglo XIX cuando se profundiza en estos
progresos, los cuales permitieron cierto excedente agricola, que fue una
de las bases de la revolucién industrial. De esta época es ilustrativa la
polémica entre Liebig que afirmaba que el humus no contribuia en nada
mas que en ofrecer el nitrégeno, fésforo y potasio reclamados por la plan-
ta, frente a Boussingault que daba todo el protagonismo al humus.

* En la segunda mitad del siglo XIX aparece el concepto de ecologia como
nueva disciplina cientifica para estudiar la economia de la naturaleza.

e Paralelamente la agricultura fragmentaria evoluciona, alcanzando su cus-
pide con las llamadas "revolucion verde" europea y americana a media-
dos del siglo XX. Entre otros motivos, al estar la economia rural dominada
por la industria, esta impone a la agricultura su modelo de desarrollo: me-
canizacion, uso de abonos quimicos y pesticidas de sintesis, variedades
hibridas y transgénicas, cultivos hidropdnicos, conservas de la 42 gama, etc.

e Solo en la década de los 60 se retoman las ideas ecoldgicas del siglo
pasado, y es en este escenario donde hay que situar a la actual agricultura
ecologica.

* Aunque en el primer tercio del actual siglo ya estaban definidas las bases
que diferencian a las distintas "escuelas" de la AE, la popularizacion de los
productos ecoldgicos es a principios de los sesenta en los paises euro-
peos mas industrializados, como Alemania, Suiza, Francia, o el Reino
Unido; en ellos los movimientos ciudadanos antinucleares y ecologistas, y
los movimientos de consumidores que buscan una alimentacion mas sana
y acorde con la naturaleza (vegetarianos, macrobidticos, etc.), se encuen-
tran con esta forma de produccion agricola.

* En Espaia es en la franja formada por el Pais Vasco-Catalufia-Valencia,
donde se inicia su desarrollo a mediados de los 70, principalmente de la
mano de la Asociacién Vida Sana.

El primer organismo de control espariol reconocido fue el Consejo Regula-
dor de la AE (CRAE) en 1989, con competencias en todo el Estado. Tras la
descentralizacion fue el Comité Andaluz de AE (CAAE) en 1991 el organismo que
avala los productos ecoldgicos de Andalucia (reconocimiento UE en 1993).

16
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Normativa Tl b

-

ASPECTOS ADMINISTRATIVOS Y DE CONTROL

Este sera uno de los capitulos que mas modificaciones pueden sufrir una vez
editado el Manual. La normativa, las subvenciones administrativas y las estadisticas
son materia variable, deseablemente variable. Se tendran que referir a su momento
histérico, y actualizar periédicamente.

NORMATIVA VIGENTE

Aunque la actual legislacion referida a AE es muy prolija, sefialaremos solo la que
consideramos como normativa basica, tanto Comunitaria, como Estatal y Autonémica.

* Ley 25/1970, de 2 de diciembre, y Decreto 835/72. Estatuto de la Viia, el
Vino y los Alcoholes.

* Real Decreto 1573/85, regula las Denominaciones Genéricas y Especifi-
cas.

* Real Decreto 728/88 normativa para Denominaciones de Origen, Especi-
ficas y Genéricas de productos no vinicos.

* Real Decreto 759/1988 de 15 de julio, por el que se incluyen los productos
agroalimentarios obtenidos sin el empleo de productos quimicos de sinte-
sis en el régimen de las Denominaciones de Origen.

* Orden Ministerial de 4 de octubre de 1989, que aprueba el Reglamento de la
Denominaciéon Genérica "Agricultura Ecolégica" y su Consejo Regulador.

* Orden de 26 de julio de 1991 de la Consejeria, por la que se crea el Comité
Territorial Andaluz de Agricultura Ecolégica (CAAE).

* Reglamentos (CEE) 2081/92 y 2082/92 sobre proteccion de productos ali-
menticios de calidad.

* Reglamento (CEE) N° 2092/91, del Consejo, de 24 de junio de 1991,
sobre la "produccién agricola ecoldgica y su indicacion en los productos
agrarios y alimenticios", seguido de una extensa reglamentaciéon comple-
mentaria y modificadora (a destacar el Reglamento 1804/99 sobre gana-
deria ecologica y otras modificaciones); y Reglamento (CEE) N° 1257/99
del Consejo, de 17 de mayo de 1999, sobre "la ayuda al desarrollo rural a
cargo del FEOGA ", que en su Titulo Il, Capitulo VI regula las primas para
mantenimiento de la renta de los agricultores ecoldgicos.

19
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* Resolucion de 13 de julio de 1993 que nombra al Comité Territorial de
Andalucia que asumira las competencias que le transfiera el Consejo Re-
gulador de la Agricultura Ecolégica. Y Orden de 23 de noviembre de 1993
por la que se le reconoce su autoridad y oficialidad a nivel europeo.

* Real Decreto 1852/1993 de 22 de octubre y Orden de 14 de marzo de
1995, que crean y dotan de funciones a un érgano superior de asesora-
miento, la "Comision Reguladora de la Agricultura Ecolégica".

¢ Decreto 51/1995 de 1 de marzo que dota de competencias al CAAE.

* Orden Ministerial de 26 de septiembre de 1996, por la que se deroga gran
parte de la normativa estatal.

* Orden de 26 de septiembre de 2000 de la Consejeria, sobre el Regla-
mento que regula la indicacién y al CAAE.

DENOMINACION DE CALIDAD

Las denominaciones de calidad son una forma oficial de reconocer un produc-
to sobresaliente asignandole una "etiqueta" o "marchamo" que lo identifique. El usuario
del "marchamo" se compromete a cumplir una serie de requisitos, en cuanto a la
produccion y/o elaboracién, y a dejarse controlar por el Consejo Regulador de la
Denominacion, encargado de garantizar la anunciada calidad.

Pueden ser una de las tres siguientes:

- Denominacién de Origen: "Designa el nombre de un producto cuya pro-
duccion, transformacion y elaboracion deben realizarse en una zona geografica de-
terminada, con unos conocimientos especificos reconocidos y comprobados". La
normativa europea los homologa como Denominacién de Origen Protegida.

En Andalucia cinco Denominaciones de Origen amparan productos vinicos,
cuatro de aceite de oliva virgen extra, una de vinagre de vino, dos de jamén y una de
pasas.

- Indicacion Geografica Protegida: Aqui el vinculo con el medio geografico
sigue presente en al menos una de las etapas de la produccion, de la transformacién
o de la elaboracion.

- Denominacién Especifica: "No hace refencia al origen, sino que tiene por
objeto destacar una composicion tradicional del producto o un modo de produccién
tradicional". En la nomenclatura UE se las conoce como Especialidad Tradicional
Garantizada.
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Las tres Denominaciones Especificas reconocidas en Andalucia son para
brandy, jamén blanco y esparragos verdes.

- Indicacion Genérica: "Es la calificacidn aplicable a los productos que tienen
caracteristicas comunes y especiales debidos a su naturaleza, a los sistemas de
produccion empleados o a los procedimientos de transformacion, elaboracion y
fabricacion. Se aplicara la Indicacion Genérica a los grupos de productos que pudiendo
producirse en todo el territorio nacional, tiene naturaleza comun y se diferencian por
su calidad de otros semejantes". La agricultura ecolégica es una Indicacion
Genérica, primero a nivel estatal, y ahora de comunidad auténoma. La normativa
protege tanto a los productos bioldgicos, ecoldgicos, organicos, etc. como a los
vocablos "eco" y "bio", por lo que es denunciable cualquier producto en que se haga
alguna de estas referencias en su etiqueta sin ser producido de acuerdo al Reglamento
2092/91, y avalado por organismo autorizado. En paises europeos como Francia y
Alemania son organizaciones privadas las encargadas de certificar los productos
ecologicos.

La identificacién mas inmediata se produce al descubrir en un producto algu-
no de los siguientes logos:

Logotipo del CAAE: Logotipo original del CRAE: Logotipo de la U.E.:
Uso obligatorio en Adaptado a las demas Propuesto por la Comision
Andalucia. Comunidades Autonomas. para toda la UE. De uso

voluntario y compatible con el
del organismo que avala.
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El consumidor lo que busca al adquirir un producto amparado por una Deno-
minacion de Calidad es la garantia de que tras el producto hay una Institucion res-
ponsable de que se cumplen las expectativas que le ofrece el vendedor. En este
sentido, otros avales de la calidad son: la propia marca, en que el garante Unico es
el titular de la marca; la promocién institucional "Alimentos de Andalucia", que va
proximamente a ser derogada para dar lugar a la denominada "Calidad Agroalimen-
taria Certificada", es una Administracion -en este caso la Consejeria de Agricultura-
la que certifica productos que se proponen como de cierta calidad y que demuestran
un regularidad en sus caracteristicas; los agricultores de olivar, citricos, fresa, y
horticolas en invernadero, agrupados en una ATRIA o una Agrupaciéon de Produc-
cion Integrada obtienen un Certificado de "Produccion Integrada”, que no es incom-
patible con otros de empresas privadas (asociadas al programa Alicia, Natural Choice,
etc.), o el de Produccion Controlada de AENOR. Hay empresas como Agrocolor,
Agrivera, etc. especializadas en certificar esos "labeles”.

COMISION REGULADORA DE LA A.E. (CRAE)

La Comisiéon Reguladora de la A.E. tiene competencias Estatales sobre los
siguientes temas:

* Normativa que afecte a la AE.

e Establecimiento y modificacién de las Normas Técnicas.
* Funciones de supervision de los comités regionales.

* Investigaciéon y promocion en AE.

Subdireccion General
M° DE AGRICULTURA Y PESCA Denominaciones
de calidad

Comision Reguladora

Presidente

Secretario

4 \ocales Administracion

4 Vocales Productores

4 Vocales Elaboracion y Envasado
3 Vocales Comercializacion

4 \/ocales Asociaciones

1 Representante por CCAA
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COMITE ANDALUZ DE A.E. (CAAE)

Por su parte el Comité Andaluz de A. E. es el organismo desconcentrado y
consultivo de la Consejeria de Agricultura y Pesca, responsable del aval de garantia
ecologica para los productores andaluces. Tiene competencias en las 8 provincias
sobre las personas fisicas o juridicas inscritas en los Registros.

- Organigrama:

| Vicepresidente |

« Comision Permanente
« Comision Ejecutiva
« Comision de Calificacion

4 Vocales 4 Vocales Industrias Transform. y
Fincas inscritas Comercializadoras
1 Vocales Técnico 1 Vocales Técnico
Consejeriade A.y P. Consejeriade M. y A.
(sin voto) (sin voto)

| Secretario General |

Administracion

Asesoria Juridica

Atencién, desarrollo y promocion
Calidad e informatica

Certificacion

Control

Formacion, divulgacion e investigacion
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PROCEDIMIENTO DEL AVAL

El Comité Andaluz de A.E., ademas de cumplir con la normativa que le afecta
(Reglamento CEE 2092/91), cumple los requisitos a que le obliga la norma EN 45011
de normalizacion para su procedimiento de concesion del aval.

El procedimiento de inscripcion en el Registro de agricultura ecoldgica, asi
Ccomo su renovacion es el siguiente:

1. Solicitud de inscripciéon al CAAE en alguno de sus tres Registros, a la
que el CAAE contesta enviando sus "manuales del operador”, con los modelos nor-
malizados y pago de la cuota:

1.1 Registro de Explotaciones (agricultores y ganaderos):

Superficie (Ha) Incremento/Ha
Cultivo Tasa base 15.000 Ptas (Supere la tasa base)
Herbaceo secano 5 1.000
Herbaceo regadio 1 1.500
Horticolas 1 5.000
Invernaderos 0,3 10.000
Olivar aceite 5 2.000
Olivar mesa 3 3.000
Vifia vino 5 1.000
Vifia mesa 3 2.000
Frutales secano 5 1.500
Frutales regadio 1 3.000
Pastos y dehesas 15 500

Documentos: Notificacion de la Actividad y Anexos.
Plan de conversion.
Fotocopia compulsada del DNI/NIF.
Modelo de declaracion de la titularidad.
Fotocopia compulsada de cedula catastral.
Fotocopia plano catastral y croquis de las parcelas.
Domiciliacion bancaria.

1.2 Registro de Industrias Agroalimentarias. Cuota base:

- Industria: 50.000 Pts.
- Artesanal: 25.000 Pts.

Documentos: Fotocopia DNI/NIF.
Copia del Registro de Industria Agraria (N°RIA).
Copia del Registro Sanitario (N°RS).
Memoria técnica y plano de las instalaciones.
Copia del registro de la marca, modelo de etiquetas y publicidad

1.3 Registro de Importadores de terceros paises. Cuota base: 50.000 Pts.
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2. Solicitud de renovacién y/o modificacion.

También en modelo oficial: Notificacién de renovacion.
Notificacion de cambios, si los hubiera.
Documentacion complementaria.

Los productores pagan la cuota base mas el 30% de la cuota. La renovacion
se realizara en septiembre.

Las industrias pagan el 50% de la cuota base.

3. Baja en la inscripcion. Tras una baja en la inscripcion el Comité podra
demorar una nueva solicitud de inscripcién como maximo dos afios para las bajas
por expediente, y un afno para las voluntarias.

Ejemplos:

Finca de 4 Ha. de citricos:

* Cuota base (superficie hasta 1 Ha.) ... 15.000 Ptas.
* Incremento por Has.:3.000 Ptas. por cada Ha.* 3............. 9.000 Ptas.
* Cuota total de inSCripCiON ........eeeiiiiiiiiiiiiei e, 24.000 Ptas.

Finca de 3 Has. de olivar, 4 Has. de citricos y 2,5 Has. de horticolas:

* Cuota base (superficie hasta 5 Ha. de olivar, 1 Ha.
en citricos y 1 Ha. en horticolas .........cccccccceiiiiiiiiiiiiiniis 15.000 Ptas.
* Incremento por Has.:

= OV e —— Ninguno
- Citricos: 3.000 Ptas. por cada Ha. que sobrepase
la cuota base: 3.000 Ptas *3 Ha......cccccceeviiiiiiineeeinen, 9.000 Ptas.
- Horticolas: 5.000 Ptas. por cada Ha. que sobrepase
la cuota base: 5.000 Ptas *2 Ha........cccceevviiiiieeeeeeee, 10.000 Ptas.
* Cuota total de inSCripCiON ........oeeeiiiiiiiiiiii e 34.000 Ptas.

4. Visita de un técnico Veedor a la Finca:

¢ Levanta Acta de la visita.

* Tras una segunda visita del técnico se toman muestras de tierra, agua y
hojas para multirresiduos.

* Emision de licencia, todavia sin derecho a comercializar productos.

5. Reunion del CAAE y resolucion que se comunica al agricultor, en
forma de Certificado de conformidad junto con el Boletin de Inscripcion y los talona-
rios "Volantes de Circulaciéon" cuando se vende a industrias avaladas, y "Volantes de
Mercancia" cuando se vende a consumidores o a industrias fuera de Andalucia.
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El Certificado de Conformidad especificara la situacion en la que se encuen-

tra el producto a comercializar:

* Producto sin calificacion. No se puede vender como ecoldgico.
* Producto en conversién hacia la AE, por tiempo indefinido.
* Producto de la agricultura ecoldgica (AE).

O bien la industria;

* Industria en AE. Solo manipula, envasa o almacena productos ecolégicos.
* Industria autorizada (IA). Compatibiliza productos ecoldgicos y conven-
cionales.

6. Las dos formas de comercializacion final de los productos son:

* Venta Directa al consumidor: finca, cooperativa de consumidores o mercadillo.
* Venta a industriales: el producto se comercializa etiquetado.

El 1,3% del valor de las ventas se le liquidan trimestralmente al Comité.
7. Procedimiento sancionador en caso de infracciones a las normas:

Infracciones tipificadas: en el R (CE) 2092/91 de 24 de junio, y el RD 1945/83

de 22 de junio.
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Sanciones: - Un % del valor de la mercancia.
- Suspension temporal del uso de la Denominacion.
- Baja en los Registros.

8. Para tener una informacion mas completa lo mejor es dirigirse al:

Comité Andaluz de Agricultura Ecoldgica
Apartado de correos 11.107

41080 SEVILLA

Tf. 954. 68 93 90 - Fax. 954. 68 04 35
e-mail:sistema@caae.es
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AYUDAS INSTITUCIONALES
Todas las genéricas vigentes en agricultura:

* Ayudas a Organizaciones de Productores de Frutas y Hortalizas: son
los llamados Programas Operativos, que contemplan gastos de aplicacion
de técnicas de manejo novedosas.

* Ayudas para la industrializacién de frutos citricos.

* Planes de mejora de frutos secos: ayudas por superficie a agricultores
pertenecientes a cooperativas que realicen planes de mejora de cultivos o
con reconversion varietal.

* Primas a la superficie de cereales, oleaginosas y proteaginosas.

* Primas a la produccion de aceite de oliva, a través de las almazaras.

* Primas a ovino-caprino, a ganaderos con derechos.

* Ayudas ala apicultura, para gastos de funcionamiento y a la transhumancia.
e Etc.

Y las especificas siguientes:

* Planes de Ordenacion de Recursos Naturales y Planes Rectores de Uso
y Gestidn. Aunque en la actualidad no disponen de fondos propios para
fomentarla, los PORN contemplan un tratamiento especial para los agri-
cultores que hagan AE o de bajo impacto ambiental.

* R.D. 204/96 de Ayuda a la Mejora de Estructuras Agrarias e Incorporacion
de Jbévenes Agricultores. Aumentan en un 4% la bonificacién de intereses
o la subvencién de capital maximos que le corresponda.

* Programas de Sanidad Vegetal: A.T.R.I.A.s. Se subvenciona la contrata-
cion de un técnico a una agrupacion formal de agricultores para realizar
control integrado.

* Iniciativas de Desarrollo Rural. Son programas comarcalizados. En Al-
meria estan localizados en las siguientes comarcas:

- LEADER: Los Vélez y La Alpujarra-Sierra Nevada.
- PRODER: Almanzora, Filabres-Alhamilla, Levante Almeriense.

Son prioritarios los proyectos agricolas o agroalimentarios en que el obje-
tivo principal de la actividad sea la produccion o comercializacion de pro-
ductos de calidad, en especial los procedentes de la AE.

* Ordende 8 de enero de 1997 (BOJAN® 11), por la que se regula el régimen
de ayudas a Medidas Horizontales para fomentar métodos de produccion
agraria compatibles con las exigencias de la proteccion y la conservacion
del espacio natural. La convocatoria se realiza a principios de cada afo.
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Estas ayudas han acabado en 2000, aunque la politica europea apunta a
que no se dejara de subvencionar a las agriculturas de bajo impacto
ambiental, de hecho ya se ha publicado un nuevo R.D. 4/2001, de 12 de
enero, "sobre ayudas a la utilizacion de métodos de produccion agraria
compatibles con el medio ambiente", muy similares a las anteriores, motivo
por el que reproducimos las principales caracteristicas que presentaron.

Orden de 8 de enero de 1997. Mod.Orden 6 de abril de 1998.
Resolucion 14-12-98 (BOJA 12 de 28-1-99)

Tipos de Ayudas:

1. Fomento de la agricultura extensiva.

2. Fomento de la formacién agroambiental.

3. Fomento de las razas autdctonas en peligro de extincion.
4. Fomento de la agricultura ecoldgica.

Beneficiarios:

28

Los titulares de explotaciones avaladas por organismo autorizado, que se
comprometan a mantener ese régimen al menos 5 afos.

A los de nueva introduccion se les abonara de la siguiente forma:
a) Primer afio: 100% de la prima.

b) Segundo afio: 80% de la prima.

c) Tercer y sucesivos afios: 60% de la prima.

A los ya instalados se les abonara durante los 5 afios el 60% de la Prima
maxima. Asi como a los titulares de explotaciones en que no todas las
parcelas estén en agricultura ecolégica. En cualquier caso, el 60% es un
minimo a recibir por el beneficiario de estas ayudas.

Los agricultores a titulo principal podran incrementar las ayudas en un
20% acumulativo.



Primas:

Cultivo Pts/Ha Superf. Min.
Herbaceos secano 20.000 2,5
Herbaceos regadio 25.000 0,5
Horticolas 40.000 0,3
Invernadero 75.000 0,3
Olivary vifia 45.000 1,0
Frutales secano 35.000 1,0
Frutales regadio 60.000 0,5
Pastos y dehesas 15.000 5,0

Ayuda maxima:

* 1.000.000 Pts/explotacion.

Documentacion a presentar:

* Modelo solicitud H4 "Fomento de Agricultura Ecologica".

* Formulario de plan de cultivos.

* Fotocopia DNI/NIF.

¢ Certificado de Entidad Financiera.

¢ Certificado de estar inscritos en el CAAE.

e (Cédulay Plano Catastral.

Normativa

* Declaracion jurada de estar al corriente del pago fiscal y a la SS.
* Documento de acreditacion de la titularidad.
* En caso de ATP: tres de las cinco ultimas declaraciones del IRPF.

4)
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DATOS ESTADISTICOS

Con objeto de ofrecer una vision global de la importancia actual de la agricul-
tura ecolégica, hemos recogido una serie de estadisticas donde se refleja la super-
ficie mundial.

En el cuadro 1, se han relacionado los paises con mayor superficie en cada
uno de los continentes (excluida la UE).

Cuadro 1. Los paises mas productores del Mundo. 1999

Region Pais (Has.)

Europa no UE Bulgaria (900.000) Rep.Checa (110.756) Suiza (84.124) Hungria (30.000)
Norte América Canada (1.000.000) U.S.A. (900.000) - -
Sudamérica Bolivia (350.000) Argentina (380.000) Chile (100.000) Brasil (100.000)
Asia Turquia (18.000) Israel (4.200) - -

Africa Egipto (2.667) - -

Oceania -Australia  Australia (5.293.000) Nueva Zelanda (11.500) - -

Fuente IFOAM

Asi podemos ver como Canada supera el millon de Has. y Bulgaria se aproxi-
ma mucho a esta cifra. No obstante, la superficie media de los principales paises es
pequeia y soélo representa un porcentaje minimo de sus tierras agricolas. Paises
como Argentina, EE.UU., Australia, Egipto y Turquia podrian incrementar conside-
rablemente sus producciones en los proximos afios, ante la fuerte demanda de pai-
ses como EE.UU., Japdn y la Unién Europea y cuyas producciones internas son
incapaces de abastecer.

En el cuadro 2 se muestra la evolucion de la agricultura ecolégica en la Union
Europea, asi como el porcentaje que representaba en 1999 con respecto a la super-
ficie agricola total.
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Estadisticas

Cuadro 2. Cifras de la Union Europea

Superficie Has. % Ag.ecolégica/
Pais 1996 1998 1999 Sup.agraria Total
ALEMANIA 309.487 416.318 452.279 2,6
AUSTRIA 249.662 287.900 287.900 8,4
BELGICA 4.261 11.350 18.572 1,3
DINAMARCA 42.184 160.369 146.685 55
ESPANA 103.735 269.465 352.164 1,4
FINLANDIA 44.732 137.000 147.423 6,8
FRANCIA 98.000 234.800 316.000 11
GRECIA 4.500 15.848 21.280 0,6
HOLANDA 13.486 22.997 27.820 1,4
INGLATERRA 47.901 291.538 380.000 24
ITALIA 204.238 788.070 958.687 6,5
IRLANDA 11.104 28.704 32.478 0,8
LUXEMBURGO 625 1.002 1.002 0,8
PORTUGAL 10.192 29.533 47.974 1,3
SUECIA 170.600 127.000 174.000 5,6

Fuente IFOAM

El incremento en tan sdlo tres afos ha sido de un 156 por ciento y con varios
paises superando el 5 por ciento de sus tierras agricolas dedicadas a Agricultura
Ecoldgica.

Como ya comentabamos al principio la aparicion de la agricultura ecolégica
en Espafia ha sido mas reciente que en otros paises, y no podemos hablar de cifras
significativas de cultivo hasta principios de los afios noventa. A partir de entonces el
crecimiento esta siendo espectacular y en el afio 2000 se han superado las 380.000
Has., con mas de 13.000 fincas en produccion y mas de 650 industrias de transfor-
macioén y comercializacion.

Cuadro 3. Evolucién de la Agricultura Ecolégica en Espaia

Ano Superf. Has N°fincas N° Industrias
1991 4.235 346 50
1992 7.858 585 69
1993 11.674 753 114
1994 17.208 909 157
1995 24.078 1.042 191
1996 103.735 2.161 240
1997 152.105 3.526 281
1998 269.465 7.392 388
1999 352.164 11.773 515
2000 380.920 13.394 666
Fuente MAPA

Por Comunidades Auténomas (Cuadro 4), Extremadura y Andalucia repre-
sentan las dos terceras partes de la superficie de produccion y mas del 80 por ciento
de los productores. Por el contrario, la mayor presencia de elaboradores la encontra-
mos en Cataluia, seguida de Andalucia y Comunidad Valenciana.
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Cuadro 4. Registro por Comunidades Auténomas 2000

Comunidad Superficie Nuam. Explotaciones Num. Num.
Autonoma Total (Has) Productores ganaderas Elaboradores Importadores
ANDALUCIA 69.042 2.749 149 124 -
ARAGON 26.317 250 3 37 1
ASTURIAS 173 34 8 8 -
BALEARES 4.755 140 12 12 -
CANARIAS 4.960 372 20 32 -
CANTABRIA 1.409 44 32 3 -
CASTILLALAMANCHA  12.127 302 26 37 -
CASTILLALEON 36.368 179 42 25 -
CATALUNA 10.827 327 44 123 4
EXTREMADURA 170.087 7.404 664 19 -
GALICIA 267 97 8 18 -
MADRID 1.279 45 6 22 -
MURCIA 11.852 419 1 38 1
NAVARRA 9.865 275 13 50 2
LARIOJA 2.202 84 9 36 -
PAIS VASCO 423 60 17 16 -
VALENCIA 18.967 613 28 66 2
TOTALES 380.920 13.394 1.082 666 10
Fuente MAPA

La superficie dedicada a cultivos bioldgicos en Andalucia supera las 69.000
hectareas, con especial crecimiento en las provincias de Cérdoba, Granada y Alme-
ria y teniendo al olivar como el cultivo mas importante. Le siguen la dehesa y los

frutos secos.

Cuadro 5. Datos Provinciales por cultivos (Has) 2000

CULTIVOS ALMERIA CADIZ CORDOBA GRANADA HUELVA JAEN MALAGA SEVILLA TOTAL
Cereales,

leguminosas y otros  3.037,4 1.632,8 1.314,4 2.121,0 50,7 103,9 327,8 610,2 9.198,1
Hortalizas y Tubérculos 236,2  106,1 10,6 80,1 146,0 17,2 193,3 87,2 876,8
Citricos 180,6 5,6 1,3 1,8 39,4 230,7 163,7 623,1
Frutales 103,5 4,2 13,6 89,0 11,5 0,8 354 55 263,6
Olivar 387,17 302,0 14.575,6 688,2 4474 24947 911,8 2.016,7 21.823,6
Vid 50,0 0,1 51,5 40,1 7,3 0,0 17,3 0,2 166,6
Frutos secos 5.773,0 16,4 2.364,7 14238 70 21737 7,5 11.766,1
Subtropicales 4,5 19,8 32,0 2834 339,7
Aromat. y medicinales 82,5 0,1 2.729,8 8,2 46 2.8252
Bosque y

recoleccion silvestre 1.2494 2731 1.644.,4 4.719,2 460,7 135,7 315,0 254,2 9.0515
Pastos, praderas y

forrajes 72,1 408,77 5.104,5 1.2884 1.303,0 3669 343,5 3.012,4 11.899,6
Barbecho y abono verde 22,2 2,7 2,2 0,5 2,2 29,7
Semillas y viveros 1,9 0,2 0,9 1,0 4,0
Otros 1745 174,5
Total 11.195,8 2.740,2 22.906,8 14.1453 3.921,8 3.126,7 4.843,4 6.162,1 69.041,9

Fuente: MAPA
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DESARROLLO DE LA AGRICULTURA ECOLOGICA EN ALMERIA

En los ultimos afios de la década de los ochenta se detecta en varios agricul-
tores de nuestra provincia cierta inquietud por la AE; uno de Chirivel la conoce
trabajando en Francia en una finca ecoldgica, suficientemente rentable como para
contratar personal inmigrante; otro, el parroco de Ohanes, cura obrero que intentan-
do poner en cultivo la finca adyacente al Santuario de Tices, contacté con la Delega-
cion Agricultura y se decidié por el método ecolégico; conocemos otro animado por
la asociacion ciudadana Alpujarra Viva, de cuyo ambito salieron también una serie
de articulos sobre AE en la revista Poniente y unas Jornadas en Berja; un joven
agricultor tiene una evolucién productora-empresarial, que le llevé a pasar de ser un
agricultor que llevaba su producto en furgoneta a Pepignan a convertirse en la ac-
tualidad en una gran empresa familiar exportadora de una gran diversidad de frutas
y hortalizas, que incluye una partidora de almendras ecoldgicas en Cantoria, y otro
agricultor de Instincion descubre la AE tras un crecimiento personal en la espiritua-
lidad y la vida sana.

Por otro lado, y con mayor o menor continuidad, algun técnico en la Delega-
cién de Agricultura asesora desde principios de los 90 indicando el proceso admi-
nistrativo del aval de garantia, y en la medida de sus conocimientos aconsejando
técnicamente sobre el manejo de los cultivos. Aunque su principal funcién ha sido la
dinamizacioén del sector.

También teniamos conocimiento de los trabajos del Departamento de Biolo-
gia del Instituto de Bachillerato Al-Andalus, que desde 1.989 realizaba sus practicas
en un huerto biolégico del que toman datos de rotaciones, asociaciones y produccio-
nes finales. De este trabajo continuado ya se han publicado varios articulos cientifi-
cos. Siguiendo en el mismo ambiente docente, citar que desde 1.993 hasta 1.998
en el Departamento de Edafologia de la Escuela Universitaria de Ingenieria Técnica
Agricola los alumnos han estado obligados a realizar unos trabajos bibliograficos
sobre AE.

Pero si para hablar del desarrollo de la AE en Almeria queremos poner un
punto de partida, se puede considerar que este fue la reunion de 9 de marzo de
1993 que organizada por la Delegacion de Agricultura congregé a casi todos los ya
citados pioneros de la AE en Almeria y otros que, al conocerla, mostraron interés por
la reunién, junto a un técnico veedor del CRAE que vino de Madrid, y representantes
de la Asociacion Umbela en Vélez de Benaudalla. En ella sobre todo una cosa que-
dé clara: la necesidad de crear un vinculo que diera continuidad a este tipo de re-
uniones. Se empieza a gestar Biolndalo.

En junio del mismo afio se reunen los 18 miembros fundadores y constituyen

la Asociacion para el desarrollo en Almeria de la produccién y el consumo de pro-
ductos ecolégicos Biolndalo.
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Biolndalo es una asociacion sin animo de lucro que surge para aglutinar los
esfuerzos de agricultores, empresarios, consumidores, técnicos y cientificos enca-
minada hacia el desarrollo de un sistema sostenible de produccion agraria. Entre los
18 Socios Fundadores se eligié una Junta Rectora que fue la encargada de dar los
primeros pasos de la Asociacion.

Sus fines son:

* Fomentar la practica, estudio y divulgacion de los métodos y técnicas de la
agricultura ecoldgica.

* Promover el desarrollo del sector mediante: el asesoramiento técnico, la
participacion en proyectos de investigacion y la agrupacion de los consu-
midores.

El primer reto fue, en julio de 1993, el dar salida a la produccién de los agri-
cultores que ya estaban cultivando. Esto se concretd en la instalacion de un puesto
de venta en el Mercado Central, gestionado por los propios socios de Biolndalo,
para la distribucién de productos ecolégicos fundamentalmente también entre los
mismos socios (para esto se experimentd con un sistema de vales, descuentos,
incluso rifas). Al poco tiempo un socio de Biolndalo propietario de una tienda en el
barrio de Nueva Almeria reserva un pequefio espacio en su negocio con la misma
finalidad del puesto del Mercado Central. En septiembre de este afio otro socio hace
lo propio en su tienda de dietética-libreria en el barrio de Nueva Andalucia.

Durante todo el verano del 93 una campana divulgativa en prensa y radio hizo
familiarizarse a los almerienses con unos términos que no conocian, pero que les
incitaban a probar unos productos que se decian tan sabrosos como los de antes.

Durante el otofio se prepara la primera Asamblea General de Socios, que se
celebra el 21 de diciembre y salen los encargados de organizar los grupos de traba-
jo: 1 vocal de los productores, 1 de consumidores, 1 de asesores, 1 de empresarios-
comercializadores y 1 de investigacién mas desarrollo. Biolndalo publica una Hoja
Informativa que envia a sus asociados y mediante la que les informa de todos los
acontecimientos relacionados con la AE y con la propia Asociacion. En la Hoja tam-
bién aparecen articulos tematicos relacionados con la alimentacién y la agronomia.

La celebracion de una serie de Jornadas donde se presentan ponencias so-
bre AE ha ayudado a abrir la AE a otros colectivos. Estas han sido: Jornadas sobre
Erosion organizas por el sindicato CGT y la Coordinadora Ecologista y Pacifista de
Andalucia en Ubeire (Fifiana) el 22 de octubre, 1? Jornadas sobre Medio Ambiente
organizadas por el Ayuntamiento de La Mojonera y el Centro de Educacién de Pro-
fesores del Poniente del 8 al 12 de noviembre, y una charla-coloquio en la EUITA
organizada por la Asociacién estudiantil GEPU (Grupo Ecopacifista Universitario) el
26 de enero de 1.994.
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Otro hito almeriense para la AE fue la publicacién y presentacion en noviem-
bre de 1993 del libro "Tratado de AE". El libro escrito por varios autores instalados
en Almeria y Granada, editado por el Instituto de Estudios Almerienses y presentado
en acto publico con la presencia del Premio Nobel Alternativo Joaquin Araujo vino
en un momento dulce para la AE en la Provincia. En este periodo otros aconteci-
mientos académicos locales seran igualmente importantes: en la EUITA de Alme-
ria se ha realizado un Trabajo Fin de Carrera sobre AE titulado "Evolucion de las
propiedades fisicas y quimicas de los suelos cultivados en régimen de AE" (1995), y
otro sobre "Cultivo ecoldgico del aguacate" (1994); y finalmente en el Departamento
de Bromatologia de la Facultad de Veterinaria de Cérdoba se presenté y fue aproba-
da la memoria del anteproyecto de una Tesis Doctoral a desarrollar en Almeria sobre
calidad de alimentos provenientes de agricultura convencional y de AE (1994). En
1999 se leyo la Tesis "Modelo econémico para la seleccién de planes de cultivo
eficientes en AE: desarrollo y aplicacion”, por el Licenciado en Ciencias Econdémicas
y Empresariales Juan Evangelista Trinidad.

La Delegacion de Agricultura y Pesca de Almeria continué hasta 1995 los
trabajos iniciados en 1993 sobre dos proyectos de Caracterizaciéon Técnico Econé-
mica en AE: manejo de una explotaciéon de naranjos castellanos en lllar, y manejo de
un almendral en Vélez Rubio. Un proyecto integrado en la Red Andaluza de Experi-
mentacion Agraria, también de Caracterizacion de una finca agropecuaria en Tices
(Ohanes) se realiz6 durante 1994, aunque desgraciadamente no tuvo continuidad.

Todo este ambiente positivo para la AE ha llevado a que Biolndalo, por
ejemplo, tuviera ya en 1995 casi 140 socios todos ellos y sus familias consumidores,
al menos en potencia, de productos ecoldgicos, 18 socios productores y 24 técnicos
asesores. A que en diciembre de 1993 recibiera el premio "buena uva agricola" por
parte de la cadena SER de radio, y el 20 de enero de 1994 el premio "Duna" del
Grupo Ecologista Mediterraneo.

Otros dos grandes eventos que sefialaremos son: la celebracion en mayo de
1994 de las 12 Jornadas sobre Agricultura y Ganaderia Ecolégica en Almeria, orga-
nizadas conjuntamente por la Escuela Politécnica Superior y el Instituto de Estudios
Almerienses, y en las que también participé Biolndalo como aglutinador de la AE en
Almeria. Durante 1994 un curso de AE de 500 horas de duracién, para agricultores
joévenes y parados de larga duracion a impartir en Alboloduy, que consistié en 6
meses de teoria con practicas y otros 6 meses de contratacion y trabajo que cada
alumno realiza en su explotacion, con el que se esperaba que alguno de ellos siguie-
ra trabajando la AE tras finalizar el curso. Dicho curso promovido por el Consorcio
de Ayuntamientos del Medio Andarax y Bajo Nacimiento cont6 con colaboracién de
Biolndalo (que ademas impartié gran parte del Curso).

La Asociacion Alpujarra Viva desarrolla durante la Primavera de 1997 un nue-
vo curso de AE de 130 horas de duracion y dirigido a 15 alumnos en paro. La Asocia-
cion estudiantil AGUA (Agronomos Universitarios de Almeria) organiza del 15 al 17
de mayo de 1997 las 11 Jornadas de AE, que toma la forma de Curso al computar
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como 2 créditos.

Paralelamente, una abundante informacion sobre el tema aparece en pren-
sa y revistas de la provincia, entrevistas y debates en radio y television, asi como
charlas a diversos colectivos entre los que se encuentran estudiantes universitarios,
amas de casa, agentes de desarrollo local, cooperativas de agricultores, reuniones
de trabajo con técnicos y especialistas en AE, etc.

Por ultimo, durante 1995 y 1996 se imparten cuatro Cursos de Iniciacion a
la AE, de 32 horas, otros tres de 40 horas durante 1997, y a partir de ahi dos por afio:
uno para técnicos y otro para agricultores, organizados todos ellos por el CIFAde La
Mojonera, con la colaboraciéon de la Delegacion de Agricultura de Almeria. En otofio
de 1995 se puso en marcha un invernadero con dos subparcelas en el que tenemos
programada una rotacion de cultivos hasta la primavera de 1999 con el fin de dar un
"repaso" rapido por los cultivos y técnicas de manejo de invernadero mas habituales
en Almeria. Con los restos vegetales: poda, hierbas y plantas del final de cultivo se
elabora compost, para su reutilizacion en el invernadero.

Durante 1998 y 1999 el Programa Agroambiental supone en Almeria la cele-
bracion de decenas de Cursos, Jornadas, Seminarios, etc. sobre AE, organizadas
por las organizaciones profesionales agrarias UPA, COAG y ASAJA, por el Comité
Andaluz de Agricultura Ecolégica, la Federacion Andaluza de Espacios Naturales, el
mismo Centro de Investigacion y Formacion Agraria de La Mojonera ha organizado
un curso para Monitores Agroambientales y otro de Formacion de Formadores.

Ahora bien, a pesar de este desarrollo "curricular" tan espectacular, somos
conscientes de la carencias que soportamos en Almeria en AE; a saber:

* Apesardel aumento de los ultimos afios, son pocos los productores y poca
la diversidad de lo producido, lo que supone una gran dificultad para orde-
nar la oferta.

* Falta de canales directos de suministro de nutrientes, fitosanitarios, etc, lo
que repercute en su precio.

* |nsuficiente red de comercializacion a nivel local.

* No hay industrias de transformacién, y aunque también son escasas en
agricultura convencional, en sectores como las conservas vegetales en la
zona del Almanzora, carnicas, embutidos y jamén curado en Los Velez y el
Alto Almanzora, vino en Laujar, aceite de oliva, pan y reposteria, piensos,
etc. si que creemos posible desarrollar empresas viables. Si hay suficien-
tes industrias de manipulacion hortofruticola.

* Falta de asesores cualificados, entre otros motivos porque no hay una
demanda real.
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Pero creemos que estos no son problemas estructurales, sino mas bien coyun-
turales debido a lo incipiente del movimiento en Almeria, y que son de facil solucion.
Esta creemos que ha de pasar por al menos los tres retos de futuro siguientes:

Productores: a mediados de 1997 se dieron los primeros pasos para cons-
tituir "EcoAndalus", una cooperativa de productores de Almeria y algunos
socios de Granada, que se plantea como principales objetivos la progra-
macion de cultivos, la oferta comdn de su produccién y la compra conjunta
de insumos. En la actualidad ya esta perfectamente consolidada, solo a
falta de un incremento en el nimero de socios que rentabilice los gastos
fijos del almacen de manipulacion.

Consumidores: durante 1994 son cinco las tiendas de barrio que venden
productos ecoldgicos almerienses: tienda de Nueva Almeria, Unién Mino-
ristas de Alimentacion Sociedad Cooperativa Andaluza "Hernandez" en
Hnos. Machado, Libreria "Shandala" de Nueva Andalucia, Fruteria
"Sanchez" en Avenida La Estacion y el puesto de "Ojeda" en el Mercado
Central. Pero es a finales del 95 y principios del 96 cuando se empieza a
ensayar con el sistema de venta directa por encargo en un punto de repar-
to, en un continuo peregrinar que en ningiin modo consiguié aburrirnos a
estos empecinados y convencidos de la AE; en primer lugar el local sede
de Biolndalo en Nueva Andalucia; en la campafia siguiente en la teteria de
la Plaza del Carmen; a continuacion en el local del profesor Rosendo, y
luego en el trastero del amigo Manolo, para terminar este deambular en la
tienda de la Solidaridad que la cooperativa Sandino -tiendas dedicadas a
la venta de productos artesanos del Tercer Mundo por un comercio mas
justo- tenia en el centro de Almeria. Ala vez algun intento fallido de PRYCA,
supermercados el Arbol y algunos herbolarios, y en el Gltimo afio en
Alcampo. Por fin, unos particulares montan "Semilla Verde", tienda verde
especializada en productos respetuosos con el medio ambiente: drogeria,
cosmética, alimentacion y papeleria, a los que deseamos que con toda la
suerte del mundo y con el trabajo y el carifio que ellos le ponen hayan
dado, por fin, con las claves para que sea duradera la distribucion al por
menor de productos ecoldgicos en Almeria.

Continuar con los trabajos de I+D, y con la Formacion, a nivel de manejo

de los cultivos y a nivel de calidad de los alimentos, fundamentalmente
desde la Administracion, pero con el apoyo del sector.
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La situacién actual en cuanto a Agricultores e Industrias almerienses, es la

siguiente:
MUNICIPIO INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS
Albox 1 Almendras Alarcén (frutos secos).
Almeria 2 Albaitar (aromaticas).
Productos ecoldgicos del Sur (hortofruticolas)
Arboleas 1 Andaluza de exportaciones (citricos y hortofruticola).
Cantoria 1 Biorural (citricos).
Cuevas Almanzora 2 Cuevasbio y Cuevasverde (horticolas y citricos).
El Ejido 3 CAPESA (almacen y fabrica de piensos).
Ecoandalus (horticola).
Bioherbex (aromaticas).
Laujar 1 Cortijo del Cura (vino).
Pechina 1 Viani (hortofruticola).
Pulpi 1 Frupale (hortofruticola).
Sorbas 1 Aceites La Pedriza (aceite).
Uleila 1 Oleomanan (aceite).
Zurgena 1 Almendras Utrera (frutos secos).

Fuente: CAAE
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llustracion n° 2. Mapa de distribucion

Puntos mas caracteristicos de produccion
ecoldgica en la provincia de Almeria.

‘Almendro ﬁ Cereales * Horticolas J& Pastos
“ Plantas Aromaticas * Citricos ATIP Horticolas invernadero * Vid

Asociacin de cerales
ﬁ leguminosas ' * Frutales ( Olivar
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MUNICIPIO N°EXPL(AE) CULTIVO
Abla 6 Almendro, olivar, invernadero.
Albanchéz 16 Almendro, olivar, citricos, algarrobo
Albox 112 Almendro, olivar, vifa, citricos, cereal, horticolas, inverandero
Alcolea 2 Olivar
Alcontar 4 Almendro, olivar.
Almeria 4 Invernadero, horticolas.
Antas 1 Citricos.
Arboleas 19 Almendro, citricos, olivar, herbaceos.
Bentarique 2 Horticolas, citricos.
Berja 1 Horticolas.
Canjayar 1 Horticolas.
Cantoria 17 Citricos, olivar, almendro.
Chirivel 102 Almendro, horticolas, cereales, vifia, garbanzos, yeros, veza, frutales.
Cobdar 2 Almendro, olivar, horticolas.
Cuevas Almanzora 18 Horticolas, invernadero, olivar, almendro, semillero
El Ejido 1 Arométicas
Gador 1 Invernadero, horticolas
Huércal de Almeria 2 Herbaceos.
Huércal Overa 18 Citricos, almendro, herbaceos, olivar, ciruelo, invernadero.
Laroya 5 Almendro, horticolas, frutales, herbaceos.
Laujar 9 Almendro, viiia, olivar.
Lubrin 43 Almendro, citricos, olivar, cereales, horticolas
Lucainena 1 Olivar.
Maria 73 Almendro, cereales, pinar, vifia
Mojacar 1 Citricos
Nijar 3 Invernadero, horticolas, olivar, algarrobo, citricos
Ohanes 12 Almendro, frutales, horticolas
Olula del Rio 1 Citricos.
Oria 66 Almendro, olivar, vifia, cereal, veza
Partaloa 7 Almendro, olivar, peral, vifia, herbaceos
Pechina 3 Invernadero, horticolas, citricos
Pulpi 4 Frutales, horticolas, citricos, semillero
Roquetas de Mar 8 Invernadero, horticolas, citricos.
Serén 3 Almendro
Sorbas 5 Almendro, vifia, olivar.
Tabernas 8 Almendro, olivar, cereales, vifia, horticolas.
Taberno 9 Almendro, cereales
Tahal 1 Olivar, almendro, herbaceos.
Turre 1 Horticolas, herbaceos.
Uleila 1 Almendro, olivar, algarrobo
Vélez Blanco 20 Almendro, cereales, olivar, garbanzos, patatas, pinar
Vélez Rubio 98 Almendro, olivar, vifia, cereales, yeros, manzano, peral, horticolas.
Vera 2 Frutales, citricos.
Zurgena 13 Citricos, almendro, olivar, vifia
TOTAL 726

Fuente: CAAE
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ASPECTOS TECNICOS

En el presente capitulo se exponen los elementos de la AE que se consideran
suficientes para iniciar una explotacion por el método ecoldgico. Aun asi se aconse-
ja al agricultor que vaya experimentando y mejorando en el manejo de sus cultivos
conforme a sus propias disposiciones y necesidades.

ALGUNOS PROBLEMAS QUE OCASIONA LA AGRICULTURA CONVENCIONAL

Uno de los mayores problemas de la AC es que se ha magnificado en exceso.
En las Escuelas, en los circulos de investigacion o en el mercado de trabajo se
asocia automaticamente progreso y tecnificacién del campo Unicamente con la AC,
cuando no es asi: la AE tiene sus propias técnicas. No es que creamos que en el
futuro todo va a ser AE, pero si nos atrevemos a proponerla como paradigma de las
otras formas de realizar la agricultura.

La agricultura convencional estd encaminada hacia la maxima rentabilidad
econdmica. Este enfoque unidireccional ya ha dejado sentir algunas graves conse-
cuencias sobre el ecosistema. La AE recoge otros conceptos: salud, ecologia o en-
torno social; y un principio: no todo lo que se puede hacer se debe de hacer. De
seguirlos se evitarian algunos de los siguientes errores irreversibles que ya ha come-
tido la AC:

1. Alto coste energético y econémico. Cada vez es menor la relacion entre
la energia (en Calorias) obtenida en forma de alimentos y la utilizada en su produccion.
A la contabilidad de la explotacidn convencional habria que anadir precios de retirada
por sobreproduccién, gastos en reparacion medioambiental, costes indirectos en
I+D que supone un gran esfuerzo financiero oficial y de las multinacionales, etc.

2. Pérdida de fertilidad por empobrecimiento en humus y disminuciéon de
microorganismos, y erosion del suelo por malas practicas agricolas, como quema
de rastrojos, labores inadecuadas, etc.

3. Problematica del monocultivo, y del uso de unas pocas variedades. Con
la disminucién del patrimonio genético, aumento de la resistencia de las plagas y
enfermedades y la aparicion de otras especificas.

4. Pérdida de la calidad natural de los alimentos. Con una fruta o una
verdura convencional consumimos fundamentalmente agua, nitratos, y a veces, pes-
ticidas y metales pesados. Por supuesto otra gran pérdida es la de las cualidades
organolépticas, haciéndonos afiorar sabores y olores antiguos. La nueva técnica de
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llustraciéon n° 3
Algunos de esos problemas

Alto coste energético. Monocultivos y pérdida de biodiversidad. Hacinamiento de los animales
Contaminacién quimica. Masificacién urbanay desertificacion rural ...
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medida de la calidad de un producto por cristalizacion de los almidones puede apor-
tar datos algo menos subjetivos a esta apreciacion. Ademas, en alimentos ecoldgicos
se han medido valores mayores de vitaminas, proteinas, sélidos solubles, mayor
duracién postrecoleccion, etc.

5. La degradacion del medio ambiente. El abuso de pesticidas y de mono-
cultivos suponen cada afio la pérdida de cantidad de aves insectivoras, reptiles,
peces, insectos y algunas especies vegetales. Contaminacion de los acuiferos por
nitratos, fosfatos, incluso metales pesados. Eutrofizacion de las aguas de la costa 'y
los rios. Salinizacion de las aguas subterraneas y de los suelos que riegan. Disminu-
cion de la capa de Ozono por el uso del fumigante Bromuro de Metilo. La fabricacion
de abonos y pesticidas es altamente contaminante de gases y polvo a la atmosfera.

6. El problema de la ganaderia. Ademas de las connotaciones éticas que
pueda provocarnos el hacinamiento de animales en las granjas intensivas actuales,
y de la perdida de razas autéctonas, esta el uso de piensos complejos con vitami-
nas, antibiéticos, hormonas, etc. que repercutira directamente en la salud de los
consumidores.

7. La repercusion social. La intensificacién ha supuesto: pérdida de em-
pleos agricolas, desertificacion del medio rural, gran dependencia de las entidades
financieras para poder asumir el elevado nimero de insumos a utilizar, desarraigo
de los obreros eventuales en los nuevos polos de desarrollo, etc.

FINCAS EN RECONVERSION

Antes de iniciar el cultivo ecoldgico de una explotacion se debe de programar
un periodo de reconversion en el cual se iran utilizando las técnicas ecoldgicas
intermedias necesarias, teniendo en cuenta el propésito final que se persigue, hasta
considerar que la explotacion ha alcanzado un nivel adecuado de estabilidad. Este
plazo sera mayor o menor segun el grado de intensificacion a que se haya visto
sometida la explotacién en los ultimos afios. En invernaderos de zonas de cultivo
intensivo el periodo de reconversion seria largo debido a lo contaminados que estan
todos los medios de produccion. En cultivos extensivos, en cambio sera sensible-
mente menor. En cualquier caso la normativa obliga a un periodo minimo de
reconversion de dos afios en herbaceos y de tres afios en arboles, durante el cual los
productos se comercializaran con la leyenda de "Producto en conversion hacia la
AE", siempre que hayan pasado mas de 12 meses antes de la cosecha (es el llama-
do afo cero). En algunos casos ese periodo minimo se podria acortar con autoriza-
cion del Comité.

Por ahora no es obligatorio, pero nosotros recomendamos al agricultor reali-
zar cursos de especializacion antes de decidirse por la practica de la AE. Asi como
elaborar por escrito un Plan de Conversién de la Explotacion, para el que apunta-
mos algunas ideas.
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Al plantear la reconversioén el primer factor, facilmente observable, es la pre-
sencia o no en el medio cercano de focos de contaminacion: industrias, nucleos
de poblacién o fincas intensivas convencionales. Dicha presencia puede suponer la
imposibilidad de hacer AE en ese enclave, o bien la necesidad de adoptar medidas
que eliminen ese riesgo: setos vivos u otras protecciones fisicas mas seguras. Lue-
go, se debe de programar la reconversioén teniendo en cuenta:

* El clima. Los datos de clima se pueden tomar de las Estaciones Meteoro-
I6gicas mas proximas, y de la conversacion con los habitantes mas viejos.
Van a ser muy importantes las temperaturas minimas que soportan las
plantas segun especie y variedad sin llegar al cero vegetativo, asi como
las temperaturas medias aconsejables, y aprovechar que de la mayoria de
los arboles frutales se conocen las horas frio -horas por debajo de 7°C- que
necesitan para su desarrollo vegetativo 6ptimo; la cantidad y distribucion
de las lluvias, fundamental si se va a cultivar en secano; el grado de inso-
lacion; los vientos dominantes;etc. La importancia de conocer el clima de
un lugar radica en poder utilizarlo como un factor positivo en la produccion
mas que para luchar contra él.

* El sueloy la disponibilidad hidrica. Si se dispone de agua y redes para
riego habra que estudiar la forma 6ptima de su uso de acuerdo con su
calidad, con la dotacién de riego, con la disponibilidad en la época de
estio, el sistema de reparto, etc. Igualmente habra que disponer de uno o
varios analisis fisico-quimico-biolégicos del suelo, y tener en cuenta la
orografia y el perfil del suelo.

* Los recursos socioeconémicos. Hay que tener un conocimiento lo mas
objetivo posible (datos de censos agrarios, encuestas de poblacion, etc.)
de la situacion social de la zona: del grado de envejecimiento de la pobla-
cion, la dedicacion tradicional a la agricultura, la existencia de cooperati-
vas, comunicaciones, renta, etc. Asi como las posibilidades de abasteci-
miento de insumos: estiércol, fitosanitarios, maquinaria, etc; y las posibili-
dades de comercializacion: venta local, canales de exportaciéon e indus-
trializacion.

Se puede concluir este trabajo previo con un pequerio historial de la finca en
que se anotan las siguientes actuaciones tradicionales en la finca: los cultivos y
variedades empleadas, las técnicas de abonado utilizadas, la presencia y presién de
los parasitos, las labores que se realizan, época de brotacion, floracion y recolec-
cion, como se comercializa, etc.

Todos los aspectos resefiados van a condicionar la orientacion productiva
de la explotacién, y en base a ella debemos de elaborar el programa concreto de
cultivos y superficies de cada uno de ellos. Entonces se decide el sistema de
manejo ecoldgico de la finca y las técnicas de cultivo a emplear.
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SISTEMAS DE MANEJO ECOLOGICO DE LA FINCA

No hay una unica forma de hacer agricultura ecolégica. De hecho muchas son
las corrientes que han surgido durante la evolucion de este sistema de produccion
agraria. Cada una aporta sus propias caracteristicas filosoficas, técnicas u operativas
lo que ofrece al agricultor la posibilidad de elegir unas u otras de acuerdo a su

también particular punto de partida.

1. Agricultura organica, bioloégica o ecolégica. Aunque los conceptos ba-
sicos parten de Albert Howard (1873-1947), con sus trabajos sobre preparacion y
uso del compost, bajo este epigrafe se engloban la mayoria de las técnicas utiliza-

das en agricultura ecoldégica (asi
denominada en Alemania, Espana,
Grecia y Dinamarca), organica (pai-
ses anglosajones) o bioldgica (pai-
ses francofonos, ltalia, Portugal),
como asociaciones, rotaciones, etc.
El método Rusch-Muller preconi-
za fertilizar la tierra aportando sobre
la superficie restos de malas hierbas
u otros compuestos organicos -que
se pueden enriquecer con harina de
roca-, pero sin romper la estructura
del suelo, con lo cual se favorece lo
mas posible la vida bacteriana. La
version para hortalizas de este mé-
todo es el llamado Jean-Pain; en la
practica son pequenas parcelas de 10
x 10 mt. en que protegido contra el
viento se crea un suelo formado por
un perfil de tierra, compost y acolcha-
do donde se plantan todo tipo de hor-
talizas. Accioén ecoldgica es un mo-
vimiento internacional que propone
el cultivo biointensivo en camas
elevadas de 10 m? como solucién a
la agricultura a pequena escala. La
agricultura microbioldgica basa su
éxito en la aplicaciéon de caldos mi-
crobiolégicos obtenidos por fermen-
taciones naturales. Esta con un ma-
tiz religioso y algo espiritual es la es-
cuela mesianica. Otros inciden en
el uso de caldos ricos en oligoelemen-
tos que faciliten plantas resistentes.

llustracién n° 4.
Sistemas de manejo en Agricultura Ecolégica
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2. Agricultura biodinamica (Rudolf Steiner 1861-1925). Segun los principios
de la antroposofia conjuga fuerzas césmicas y esotéricas con fuerzas terrestres.
Sus principales herramientas son el Calendario de Agricultura Biolégico-Dinamica
de Maria Thun (en que se estudian los dias mas apropiados para plantar, podar,
etc.), y los preparados biodinamicos a base de compuestos organicos y minerales
formulados homeopaticamente y previamente dinamizados.

3. Agroecologia. Desde la década de los 70. En la actualidad Miguel Angel
Altieri, en América, y la catedra de Eduardo Sevilla en Cérdoba, preconizan una
forma de cultivo en que a las técnicas normales de AE se le condiciona con la
consideracion estricta de unos objetivos socioeconémicos y ambientales para la
zona. Desarrollo rural endégeno, disminucién de riesgos financieros, estabilidad pro-
ductiva, relaciones Norte-Sur, etc. son los preceptos con los que conseguir esos
objetivos.

4. Permacultura. Sobre las ideas de Fukuoka, es desarrollado desde 1978
por el australiano Bill Mollison, consiste en redisefar la explotacion de forma que
esta encuentre su propio equilibrio, hasta hacer innecesario todo tipo de aportes,
labores y deshierbes. Bosque, ganaderia, plantas aromaticas, frutales, verduras,
jardin, hogar, todo perfectamente armonizado e integrado en el ecosistema.

Otras férmulas de respeto del medio ambiente, sin ser AE, son:

5. Agricultura tradicional. Sistemas de uso de la tierra desarrollados local-
mente durante afios de experiencia empirica y experimentacién campesina. Los
aspectos constantes son: diversidad bioldgica, control de la produccion y experi-
mentacion "in situ".

6. Agricultura sostenible o sustentable. Sistemas de produccién agraria
que persiguen la conservacion de los recursos, la mejora del medio y la viabilidad
econdmica de las explotaciones, mediante un aporte de agroquimicos de forma
racionalizada, lucha integrada para el control de plagas, laboreo de conservacion
(siembra directa y uso de herbicidas) y fomento de tecnologias de baja inversion. En
estos se mezclan una parte de marketing y otra parte de técnica que aun espera
demostrar los efectos positivos para el medio ambiente y para la salud que promete.

48



.g,:"'i_jm‘:.&’

f@ =%

W i 1
Operaciones de cultivo y e

TECNICAS MAS EMPLEADAS EN LA PRODUCCION AGRICOLA
1. Condiciones ambientales

1.1. Se procurara que las condiciones ambientales sean las mas idéneas
para la practica de la AE.

1.2. Se fomentara la biodiversidad en el ecosistema agrario, tanto dentro de
la explotacién como su relacion con los alrededores.

1.3. No se deben detectar residuos contaminantes en los productos al me-
nos que se deba a una contaminacion ambiental generalizada; en este caso no se
podran comercializar como ecolégicos y la plantacion volvera a iniciar el periodo de
reconversion.

1.4. No se permite el aporte artificial de anhidrido carbénico (CO,), aunque
las medidas culturales que consigan aumentar su presencia favoreceran las funcio-
nes fisiolégicas de la planta.

1.5. Se permite el cultivo forzado bajo plastico y otros materiales; también en
invernadero. No asi el cultivo hidroponico sobre materiales inertes. Se pueden
utilizar -y son recomendables- métodos para mejorar las condiciones ambienta-
les: setos que ayuden a retener la erosion hidrica y disminuir la edlica, sistemas de
refrigeracion y calefaccion, estrategias antiheladas y antigranizos, métodos de
sombreo, etc.

2. Eleccién de cultivos y variedades

2.1. La eleccion de especies y variedades debe estar en funcion de su adap-
tacion al medio, y la resistencia a plagas y enfermedades. Sobre ello se puede
consultar con el proveedor de la semilla o planta, pero sobre todo con los agriculto-
res mas viejos del lugar. Se recomienda el uso de variedades autéctonas (Centro de
Recursos Fitogenéticos. Tf.: 91.8819261).

2.2. Se prohibe el empleo de especies y variedades obtenidas a base de
organismos modificados geneticamente, o derivados de estos.

2.3. Si es necesario utilizar material de siembra y multiplicacién comprado,
éste sera material certificado como ecoldgico, o con autorizacion previa del CAAE.
El material de siembra y multiplicacion propio se recomienda guardarlo de plantas
que se supiesen libres de virus y otras enfermedades, y que se observaran sobresa-
lientes en cuanto a rusticidad y productividad. Procedentes de produccion ecolégica.

2.4. Las semillas se seleccionaran de entre los mejores frutos maduros de la

22 fructificacion. Seran homogéneas, bien conformadas, las mas grandes y pesadas.
Se habra tenido la precaucion de plantar una sola variedad para evitar cruzamientos.
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El proceso para su conservacion seria: extraer las semillas, lavarlas (es el
momento de desechar las vacias que son las que flotan), secarlas a la sombra en
lugar ventilado hasta un 5-15% de humedad y guardarlas en lugar seco y fresco, en
penumbra o semipenumbra, en recipientes bien aireados o al vacio aunque en este
caso el procedimiento es mas delicado, y desinfectadas con ceniza de lefa.

La persistencia del poder germinativo de las semillas depende de la especie
(las de mayor son las leguminosas y las cruciferas) y del método de conservacion
(mejor en lugar seco). Conviene no arriesgarse excesivamente y renovar las semi-
llas periddicamente (1-3 anos).

2.5. Las siembras y trasplantes se realizaran en la época mas favorable
para la especie o variedad elegida. La profundidad de la siembra sera similar al
grosor de la semilla. Poner las semillas en remojo en agua o preprarados microbianos.
La tierra del semillero se compondra de pesos iguales de compost, arena y tierra. Al
transplantar se quitaran el mayor nimero de hojas posible para disminuir la transpi-
racion, se extenderan las raices en todas direcciones, procediendo finalmente a
apretar la tierra y regar. Al utilizar métodos poco traumaticos para el material vegetal
las plantas seran finalmente mas resistentes a las adversidades.

Los seguidores del metodo biointensivo siembran hortalizas y aromaticas al
final de menguante, y realizan los transplantes en luna llena. La agricultura tradicio-
nal recomienda plantar los cultivos que se van a aprovechar por sus raices y tubércu-
los en luna menguante, y de los que se van a utilizar sus érganos superiores -tallos,
hojas, flores y frutos- en cuarto creciente.

2.6. Injerto. Esta permitido, pero se aconsejan las plantas francas obtenidas
por acodo, retofio, esqueje, estaquilla, o semilla, pues al estar mejor alimentadas
son mas sanas.

En caso de realizarlo sera la necesidad de utilizar patrones resistentes a
salinidad (ej. limonero/naranjo amargo), caliza (ej. citricos/mandarino cleopatra),
plagas (ej. vid/vid americana por Phyloxera), enfermedades (ej. sandia/calabaza
por fusarium) o virus (ej. citricos/mandarino o citranger por tristeza). Se injertara en
las épocas en que haya movimiento de savia pero sin que sea demasiado intensa.
Estas épocas son:

- Al principio de primavera (a ojo velando). La soldadura se hace rapida y la
yema brota inmediatamente.

- Al final de verano (a ojo durmiendo). La yema brota en la primavera.

Los injertos pueden ser de aproximacion, de pua y de yema (escudete y canuti-
llo). La agricultura tradicional hace coincidir el injerto con la luna en fase de cuarto
creciente. Si se trata de reinjerto es aconsejable dejar una rama de la variedad a
sustituir que servira como "tirasabias", y aportara una minima cosecha evitando un
afo en blanco para el agricultor.
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3. Poda

3.1. En general, la poda de formacién se empieza entre el 1°" y 3° afio con
las raices bien desarrolladas, y la poda de produccién se debe reducir a un simple
aclareo de ramas improductivas, enfermas y secas, para facilitar la aireacion e ilu-
minacioén del centro superior del arbol y descargarlo del lefio sobrante. Pero convie-
ne dejar algunas ramillas que protejan a la madera de la cruz de las quemaduras
estivales del sol, o bien blanquear con lechada de cal. Como la zona de faldeo es la
mas productiva se debera ser mas cuidadoso al podarla consiguiendo que esta sea
voluminosa y equilibrada. En especies de hoja caduca se realizara en parada de
savia, desde el otofio después de la recoleccion, hasta ya cerca de la primavera. En
cultivos de hoja perenne lo sera cuando menos dafo se haga a su proceso fisiolégi-
co normal, normalmente una vez realizada la recoleccion de sus frutos.

3.2. La poda en verde se efectia sobre chupones y renuevos lo mas precoz
posible para evitar hacer grandes heridas a la planta.

4. Fecundacion

4.1. No se pueden utilizar hormonas de cuajado, ni otros reguladores de
crecimiento de sintesis. Se debe fomentar el uso de las abejas (Apis mellifera), abejorros
(Bombus terrestris: realiza la polinizacion a temperatura mas baja que las abejas y
reconoce las flores ya polinizadas) o la aireacion asistida para mejorar la fecundacion.
En general en la época de floracidon/cuajado no se debe intervenir en el cultivo: en la
medida de lo posible adelantar o atrasar los riegos, labores, tratamientos y poda.

4.2. Si hay problemas de fructificaciéon se puede ayudar excepcionalmente
con métodos fisicos haciendo un anillo (cortando la corteza sin llegar a la madera)
o0 un nudo de alambre en la base de las ramas principales, con lo que se evita el
descenso de sustancias nutritivas hacia las raices.

5. Asociaciones y Rotaciones

5.1. Las asociaciones y rotaciones de cultivos pueden ser negativas -como
el caso de secreciones radiculares toxicas-, y positivas. Estas ultimas se deben de
utilizar regularmente, pues sus ventajas son multiples:

La tierra, el espacio y el agua son mejor aprovechados por plantas con
porte, necesidades nutritivas y sistemas radiculares diferentes.

Los problemas fitosanitarios son menores, especialmente hierbas, hongos
del suelo y nematodos.

Se dan sinergismos.

Las producciones son mayores.
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Es bueno recordar las principales familias botanicas:

* Gramineas: trigo, cebada, avena, maiz, etc.

* Solanaceas: tomate, patata, pimiento, berenjena, etc.

* Cruciferas: col, rabano, nabo, col china, etc.

* Cucurbitaceas: meldn, pepino, calabacin, etc.

* Leguminosas: haba, judia, guisante, garbanzo, etc.

* Umbeliferas: zanahoria, apio, hinojo, perejil, chirivia, etc.

¢ Compuestas: lechuga, alcachofa, cerraja, cardo, escarola, etc.
e Liliaceas: ajo, cebolla, esparrago, puerro, etc.

* Quenopodiaceas: espinaca, acelga, remolacha, etc.

5.2. La asociacidon mas conocida es la de cereal con leguminosa (ej.veza+avena
a 60/40 Kg/Ha), pero hay muchas mas posibilidades: combinar hortalizas de creci-
miento lento con otras de crecimiento rapido, rastrera y erguida, de raiz pivotante y
raiz superficial, arbolado y herbaceos.

La técnica de asociacidon permite varias distribuciones: en filas, en bandas,
mezcladas las plantas, solapadas (antes de arrancar un cultivo se pone otro).

llustracion n° 5
Asociacion de cultivos

Asociacion de maiz (graminea), judia (lequminosa) y calabaza (cucurbitacea)
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De este tema hay muchas tablas y mucho escrito, pero nuestra opinién es que
mucho mas queda aun por investigar.

5.3. Para realizar convenientemente las rotaciones, la explotacion debe te-
ner tantas parcelas como afos dure la rotacién -se aconseja lo mas larga posible-,
intercalando entre ellas las dedicadas a barbecho (no cultivo). Algunas normas téc-
nicas basicas son las siguientes:

a) Alternar plantas con sistemas radiculares diferentes, para que sean
exploradas todas las capas del suelo.

b) No suceder plantas de la misma familia.

c) No suceder plantas del mismo tipo de vegetacion: hortalizas de hoja,
hortalizas de raiz y tubérculos, hortalizas de frutos, cereales y leguminosas.

d) Introducir regularmente una leguminosa que enriquezca la tierra de
Nitrégeno, ya sea como abono verde o para aprovechar su fruto.

e) Las cruciferas poseen un sistema radicular mas potente que profundiza en
el suelo, aireandolo y extrayendo elementos fertilizantes.

f) Alternar los cultivos que requieren un abonado organico abundante, incluso
prefieren estiércoles frescos (como apio, calabaza, col, maiz, patata, pepino,
puerro, etc.), con los menos exigentes o que prefieren materia organica
muy descompuesta (acelgas, cebolla, espinaca, guisante, lechuga,
zanahoria, etc.).

g) En el mismo sentido para elementos minerales: avidez por nitrégeno tienen
los cereales, tomate, etc.; por fosforo las leguminosas; por boro el olivo.

h) Ante las amenazas de una plaga o enfermedad a un cultivo sensible le
deben suceder durante varios afios cultivos resistentes. Ej. de enfermedades
especificas: Rizoctonia de la patata, Fusarium de la sandia, etc.

6. Manejo del suelo

6.1. Cubierta. Dentro de lo posible el suelo ha de estar cubierto de algun
cultivo, abono verde o acolchado (restos de cultivo o hierbas, paja, arena, plastico,
o cualquier otro material). EI motivo es mantener la humedad superficial disminu-
yendo la evaporacién, favorecer la vida en el suelo, evitar la erosion, disminuir la
presencia de malas hierbas, mejorar la retencioén calorifica, etc. En determinadas
circunstancias es preferible incluso la presencia de las llamadas malas hierbas an-
tes que dejar el suelo desnudo, siempre que se tenga la precaucion de no dejar
semillas en el terreno.

En regadios pueden establecerse cubiertas permanentes; en secano se
realizaran entre otofio y principio de primavera como maximo, o bien realizarla en
franjas. Para evitar la competencia de las flores de las hierbas por los insectos
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polinizadores, se realizara un corte un poco antes de la floracién de los frutales.
Pasada esta floraciéon seria recomendable segar alternativamente la mitad de la
calle para ofrecer refugio a los depredadores de los acaros y otra fauna util.

6.2. Labores. Aunque lo aconsejable es el no-laboreo para conseguir de una
forma mas permanente una buena estructura del suelo, una porosidad estable, ir
limitando la cantidad de hierbas adventicias, reducir la erosion y el consumo energé-
tico, puede ser necesario dar labores para subsolar antes de la plantacién, mullir y
airear el suelo o como método de deshierbe, recomendablemente con cultivadores
y gradas, procurando que la tierra esté en tempero o sazoén, es decir ni muy humeda
ni muy seca. Lo que hay que evitar siempre es voltear la tierra con el uso de vertederas,
pues cada capa de suelo tiene su microfauna y microflora correspondiente y no
conviene romperles el ciclo vital. Por otro lado, en nuestro propdsito de mantener e
incluso mejorar la estructura del suelo es muy importante la eleccién de los aperos:
por ejemplo, las fresadoras (rotovator) rompen los agregados, es decir la estructura
del suelo, ademas su uso continuado favorece la formacién de una suela impermea-
ble en el horizonte al que llegan la cuchillas, con lo que se limita el desarrollo en
profundidad de las raices y se puede ocasionar asfixia radicular, por lo que habra
que evaluar la oportunidad o no de su uso. En la lucha contra la erosion, por ejem-
plo, habrian de evitarse siempre las labores a favor de la pendiente; si hay una
pendiente entre 3% y 10% en caso de dar labores que sea en curvas de nivel culti-
vando en bandas; para pendientes mayores habria que aterrazar, o en todo caso no
realizar labores.

Otro dato a tener en cuenta es que a partir de los 15-20 cm. de profundidad
desaparece la mayor parte de la vida y se da paso al mundo mineral.

En general es preferible realizar labores superficiales, aunque ello obligue a
aumentar su numero. En regadio, un orden de preparacion de la tierra para la siem-
bra podria ser el siguiente:

- Picado en superficie de las hierbas.

- Desarraigado y enterrado superficial para una primera humificacion.

- Una labor mas profunda y alisado para preparar la labor de siembra propia-
mente dicha.

En nuestros secanos, habria que empezar por una labor de fondo para acu-
mular agua.

Para evitar un consumo extraordinario de combustible fosil, con el sonsiguiente
encarecimiento y aumento de la contaminacion, asi como el acortamiento de la vida
del tractor, se debe de tener éste siempre con una correcta puesta a punto, para lo
que se cumplira con la Inspeccion Técnica de Vehiculos (I.T.V.) agricola.

En algunas fincas ecoldgicas han vuelto a utilizar animales de traccion (caba-
llos, mulos, asnos, bueyes) argumentando las siguientes ventajas: los animales no
causan compactacion del suelo, en fincas pequefias pueden ser mas econémicos
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que el tractor, producen materia organica, se recupera una funcion sin la que espe-
cies como los asnos y mulos estan abocados a desaparecer, ... y ademas jcon el
burro se puede discutir de las cosas de la vidal.

6.3. Presencia de lombrices. Favorecen al suelo pues lo airean y al cultivo
pues ponen a su disposicion los elementos minerales de forma mas asimilable y
concentrada. Mantener las que haya y si no se encontraran proceder a resembrar
(en 3-4 puntos frescos a 30 cm., mezcladas con compost).

7. Riego

El agua de riego debe estar exenta de todo tipo de contaminacién. Para ello
se debe de revisar periédicamente el estado del manantial o pozo, de las vias de
conduccion, de la balsa, de las acequias y del cabezal y tuberias portagoteros si las
hubiere. Es importante conocer la calidad del agua de riego mediante un analisis de
laboratorio, convenientemente interpretado. Se toma aproximadamente 1 Litro en
botella limpia del punto mas cercano al origen del agua.

7.1. Interpretacion de algunos de los parametros mas importantes:

- pH: normal entre 7-8.

- Conductividad Eléctrica (CE): medida en mmhos o0 mS/cm (=dS/m) a
25°C. Aconsejablemente sera menor de 1,5. Si es mayor de 3 hay riesgo de
salinizacién. Para pasarlo a gr/L se multiplica por 0,64. Para saber la pre-
sién osmatica en atmosferas se multiplica 0,36.

Relaciones de mayor a menor resistencia a salinidad del agua en algunos
grupos de cultivos:

* Extensivos: cebada, trigo, maiz, habas.
* Frutales: olivo, citricos, manzano, peral, melocotonero, albaricoquero,
vid, almendro, aguacate, fresas.
* Hortalizas: tomate, pepino, meldn, col, patata, pimiento, lechuga, zana-
horia, judia.
- Peligro de salinidad: CE a 25°C
C1-Bajo C2-Medio C3-Alto C4-Muy alto
- Peligro de alcalinidad (sodio): SAR
Indice SAR: < 10 es bajo, > 26 alto
S1-Bajo S2-Medio S3-Alto  S4-Muy alto

55



I. Manual para hacer Agricultura Ecoldgica en Almeria Luis Guerrero Alarcon

- Dureza: Agua dura: > de 22° franceses
- Cationes: Valores normales:

* Sodio < 300 mg/L

e (Calcio < 15 meq/L

* Magnesio < 5 meq/L; relacion Ca/Mg > 1, puede haber Blosson-en-rot
en solanaceas

* Boro<0,5 mg/L

- Aniones: Valores normales:

e Bicarbonatos<5 meq/L, mayor puede inducir clorosis férrica
e Cloruros<=500 mg/L
e Sulfatos<400 mg/L para evitar problemas de corrosion, y pérdidas de calcio.

- Biolégico: Musgo, hongos, etc.

7.2. También se debe disponer de métodos de orientacién del momento de
riego mediante la colocacion de tensiometro, mas profundo para arboles y superfi-
cial para herbaceos. Se riega cuando mide entre 10-20 cBares, segun cultivos. Otras
posibilidades son la lectura en tanque evaporimétrico, las recomendaciones de Es-
tacion Agroclimatica cercana, etc, con la finalidad de optimizar la disponibilidad de
agua por parte de las plantas y de facilitar el ahorro de agua, recurso tan escaso en
nuestras comarcas. En general, regar por la manana en invierno y por la tarde en
verano. No debe faltar humedad en la siembra ni en el transplante. Pero por otro lado,
un exceso de riegos puede provocar lavado de los nutrientes, asfixia radicular, etc.

En cuanto al ahorro de agua, ademas de los notorios avances en el manejo
del riego localizado de alta frecuencia, fundamentalmente goteo (para limpiar las
obturaciones calizas se puede utilizar vinagre, o bien solicitar autorizacién del CAAE
para el uso de otros productos, siempre fuera de la explotacion), los trabajos que se
estan realizando sobre riegos deficitarios en la Estacién Experimental de Las
Palmerillas de la Caja Rural de Almeria, y la aplicacion de geles absorbentes de
agua, cada usuario a nivel de parcela debe de establecer métodos para su recogida
y reutilizacion: canales colectores de agua de lluvia que la conducen del inverna-
dero a la balsa reguladora, la cual estara tapada para evitar evaporacion. Donde sea
posible y conveniente se pueden colocar pequefios sistemas de depuracién de aguas
por filtros verdes, lagunaje, etc., y pequefias desaladoras, sin olvidar algo tan evi-
dente como que un mantenimiento adecuado del estado de la red que evite pérdidas
por fugas ayudaria a ahorrar este bien, tan preciado como escaso.

Si hay problemas de microalgas en el agua se pude adicionar cobre,
permanganato potasico o preparados bacterianos a las dosis adecuadas. También
por esto conviene tapar la balsa.
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8. Nutricion

En agricultura ecolégica no se trata tanto de abonar el cultivo, como de ali-
mentar a los microorganismos del suelo. Ellos se encargan de humificar la materia
organica y ayudar a la descomposicion de los minerales; es decir, de fertilizar al
cultivo.

8.1. Es conveniente hacer un analisis de suelo y de hojas periddicamente,
con los que nos van a pronosticar determinadas carencias y fisiopatias, y se podran
poner los medios para evitarlas.

8.1.1. La muestra de suelo se compondra de al menos 15 submuestras to-
madas en zig-zag, de los 15-20 cm. superficiales para herbaceos (si es enarenado
apartar la arena), y hasta los 30 cm. para arboles, hasta completar 1 Kg, y su analisis
debe recoger los siguientes parametros:

Fisicos:

- Textura. El 6ptimo son los suelos francos. Los arenosos necesitan aporte
continuo de materia organica, pues esta se descompone muy rapidamente
por la presencia abundante de oxigeno. El aporte de arcilla (perlita,
vermiculita, etc.) también mejora la textura de los suelos arenosos. Los
limosos son inestables y se apisonan facilmente. Las arcillas se apelmazan
y agrietan facilmente, por lo que requieren de labores superficiales y se
pueden mejorar con el aporte de arena.

- Porosidad. Un suelo tiene alrededor de un 50% de porosidad (relacion en-
tre la densidad real y la aparente). Valores inferiores al 10% restringen ex-
cesivamente la proliferacion de raices.

Quimicos:

Extracto saturado. En él se miden los elementos solubles. Son los inmedia-
tamente aprovechables por el cultivo.

- pH: 6ptimo entre 6.5 y 7.5. En suelos calcareos es normal entre 7,5-8,3.
Para bajarlo hasta 7 aplicar unos 1000 Kg/Ha de azufre

- Conductividad Eléctrica (CE) en mmhos/cm o mS/cm (=dS/m): 6ptimo me-
nor de 2. La Presion Osmdtica relacionada inversamente con la velocidad
de absorcién del agua por la planta, medida en atmésferas, es igual a la
CE*0,36. Relaciéon de mayor a menor resistencia a sales en suelo de algu-
nos grupos de cultivos: hortalizas (esparrago, espinaca, calabaza, broculi,
tomate, meldn, pepino, pimiento, lechuga, judia), extensivos (cebada, trigo,
maiz, habas, guisantes), frutales (palmera, olivo, vid, higuera, granado, ci-
tricos, frutales de pepita, frutales de hueso).
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- Niveles medios en meq/L:

* Sodio=5-15 * Nitratos=2-6
* Potasio=0,9-5,0 e Cloruros=5-15
e Calcio=10-30 ¢ Sulfatos=20-30

* Magnesio=5-15

- Relaciones: K/Mg: 6ptimo entre 0.25y 0.35

e K/Ca: 6ptimo entre 0.17 y 0.34

* Ca/Mg: 6ptimo 1.5 (<1 Blosson)

* NO,/K: normal entre 2.2y 2.5

* NO,/Ca: elevada puede haber tipp-burn por exceso de nitrogeno.
Cationes de cambio. Elementos extraibles. Tienen que pasar al extracto
saturado.

- Capacidad de Intercambio Catiénico: optimo > 10
- Niveles medios:

* Sodio=8-12%

* Potasio=0,39-0,77 meq/100gr.
* Calcio=6-7 meq/100gr.

* Magnesio=1,25-3,0 meqg/100gr

- Relaciones: K/Mg: éptima entre 0;2 y 0;5
Ca/Mg: 6ptimo 5

Analisis de fertilidad. Elementos asimilables. La suma del extracto satura-
do y los cationes de cambio.

- Niveles medios:

Nitrégeno total=0,1-0,2%

Fésforo=37-70 ppm

Potasio=80-200 ppm

Caliza activa=0-6% (si es mayor realizar aportes de celulosa, azucares y
nitrégeno)

¢ Carbono organico=Materia organica/1,72

- Relaciones: Carbono/Nitrégeno: 6ptima 10
- indice de fertilidad medio: entre 80 y 100

e |.F. < 80: Tex.gruesa y media: P ppm < 35; K ppm < 101
Tex.fina: P ppm < 21; K ppm < 201



e |.LF. > 100: Tex.gruesa y media: P ppm > 70; K ppm > 300
Tex.fina: P ppm > 70; K ppm > 400

- Materia organica: secano > de 1%; regadio > de 2%

Microelementos:

* Hierro: Medio entre 2,5y 4,5 ppm.
* Manganeso: Adecuado > 1 ppm.
* Cobre: Adecuado > 0,2 ppm.

* Zinc: Medio entre 0,5y 1,0 ppm.

Microbiolégicos:

Las técnicas de analisis microbiolégico de un suelo por el método Hans Peter
Rusch son de dos tipos:

- Técnica I: microflora de descomposicion.
- Técnica II: microflora de asimilacion.

Un suelo se considera biologicamente fértil cuando redne como minimo 50
millones de bacterias por gramo de tierra, o bien mas o menos 2.000 Kg de materia
viva por hectarea.

Otro indicador de la actividad biolégica del suelo es la medida de las activida-
des enzimaticas, como la deshidrogenosa, indicadora general de la actividad
metabolica del suelo; la fosfatosa alcalina y la fosfatasa diesterasa, relacionadas
con el ciclo del fésforo; la ureasa, relacionada con el ciclo del nitrégeno; y la
arilsulfatasa, relacionada con el azufre.

Siguiendo a Carlos Ramirez, un procedimiento sencillo para saber si un suelo
tiene o no algas (organismos unicelulares o filamentosos, fotosintéticos y por tanto
productores de materia organica y factores de crecimiento para las plantas) es el
siguiente. Se toma una muestra de él y se coloca en el fondo de una botella
transparente de boca ancha, limpia y estéril. Se agrega agua estéril hasta llenar dos
tercios del recipiente, se tapa muy bien y se coloca en un sitio luminoso pero no con
sol directo. Al cabo de unos dias aparecen puntos verdes en la superficie interna del
frasco iluminado, de algunos puntos surgiran después largos hilos verdes y poco a
poco el liquido se ira tornando de colores. Una gota de ese liquido observado al
microscopio permitira adentrarse en un mundo maravilloso de formas, colores y
movimientos, en donde ademas de algas se encontraran también protozoos, bacterias
y hongos; cuanto mayor sea la diversidad y poblacién de algas mas fértil es un
suelo.
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8.1.2. Tabla de bloqueos por excesos o deficiencias en suelo de algunos
elementos nutritivos. Se lée de la siguiente manera: mirando la 12 columna, "la
presencia del elemento X en exceso o deficiencia, provoca en el elemento Y" de las
columnas 2 a la 12, "un exceso (+) o carencia (-)", de Lindeman:

ELEMENTO INFLUENCIADO
N P K Ca Mg Fe B MN Cu Zn Na

N Exceso - - + - - - - -
Deficiencia + + -

P Exceso - - -
Deficiencia

K Exceso - -
Deficiencia +

Ca Exceso - - -
Deficiencia +

Mg Exceso +
Deficiencia - + -

Fe Exceso - - - - - +
Deficiencia +

B Exceso - + -
Deficiencia

Mn Exceso - -
Deficiencia + +

Cu Exceso - - -
Deficiencia

Zn Exceso -
Deficiencia

Na Exceso - - - -
Deficiencia

+
!

+

+

+

8.1.3. La muestra para el andlisis de hojas estara compuesta de unas 15-30
hojas jévenes totalmente desarrolladas (42-52 hoja). Aunque cada cultivo requiere
una interpretacion particularizada, los niveles adecuados para algunos cultivos son:

% sobre materia seca p-p.m. sobre materia seca

Nitrogeno Fésforo Potasio Calcio Magnesio Hierro Manganeso Cobre Zinc Boro

Colchina 3550 0.7-09 4.055 1225 0.35-0.5 75 50 10 35 20-35
Judia 3.0-50 04-09 3045 2040 0.40-0.8 >100 >100 10-15 >30 >30
Meloén 3555 05-08 3550 2540 0.40-0.9 >100 >80  oct-20 >30

Pepino 35-55 03-08 3050 2040 0.40-0.8 >100 100-300  oct-20 35-100 30-80
Pimiento  3.5-55 0.3-08 3.0-55 1.8-35 0.4-1.0 80-200 100-300 ago-15 40-100 30-90

Sandia 4.0-5.0 0.3-0.5 2.8-3.8 >25 0.7-1.0 >100 >75 7.5-15 >35 >30

Tomate 3.5-5.0 0.3-0.7 3.5-55 2.0-4.0 0.3-0.8 80-200 100-300 oct-20 35-100 30-80

Almendro  2.0-2.5 >0.1 >1.4 >2.0 >0.25 25-140 23-200 15  30-65

Olivar 1.5-2.0 >0.1 >0.8 >1.0 >0.10 >20 >4 >10 19-150

Citricos 2.4-2.8 >0.1 1.2-2.3 3-6.9 0.2-1.1  60-200 25-500 may-22 25-200 31-260

Vid >2.5 >0.3 >1.75 25-50
Relaciones:

Col china: K/Ca < 2 antes del acogollado, posible Tipp-burn.
Melén: N/K = 1, al aumentar la relacién disminuye el azucar en fruto.
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8.1.4. Las carencias mas comunes que se presentan lo hacen de la siguien-
te manera:

Macroelementos
Deficiencia de nitrégeno:

* Movilidad: elemento movil.

* Planta: carece de vigor y se atrofia.

* Hoja: el follaje mas viejo toma un color verde palido y muestra algo de
amarilleamiento, y generalmente avanza desde el apice hacia la base.

Deficiencia de fosforo:

* Movilidad: elemento movil.

* Planta: en las plantas mas jovenes produce color verde intenso y con tem-
peraturas bajas coloracion purpura. Los entrenudos se acortan y la planta se
achaparra.

* Hoja: en las mas viejas los foliolos basales se marchitan y secan.

Deficiencia de potasio:

* Movilidad: elemento movil.

* Planta: raquitismo muy fuerte.

* Hoja: en las hojas mas viejas provoca clorosis en los margenes de las hojas
con retorcimiento hacia arriba y enrollamiento. Aparece en el apice de la
hoja (en el foliolo apical). Las venas permanecen verdes con el tejido
internervial amarillo.

Magnesio:

* Movilidad: elemento muy movil.

* Hoja: decoloracion internervial, que pasa a amarillez con el borde verde. Se
produce defoliacion. Se da en las hojas de abajo. Las hojas jovenes se
enrollan, se vuelven fragiles y se deshidratan.

Calcio:
* Movilidad: elemento poco movil.
* Planta: tanto exceso como carencia de agua puede inducir su carencia.

* Hoja: las hojas jovenes son las mas afectadas, tipicamente encorvados mue-
ren por las zonas apicales.
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Microelementos
Hierro:

* Movilidad: elemento poco mavil.

* Interacciones fisicas: encharcamiento o condiciones de alta humedad, baja
aireacion, baja temperatura del suelo, altos niveles de radiacion luminosa.

* Hoja: aparece en los cogollos, en los foliolos de abajo, en forma de clorosis
internervial, mientras que los mas viejas permanecen verdes.

Manganeso:

* Movilidad: de poco movil a semimovil.

* Interacciones fisicas: baja temperatura del suelo.

* Hoja: aparece en las hojas jévenes, en forma de moteados y clorosis
internervial que puede dar aspecto de cuadricula o reticula.

Zinc:

* Movilidad: semimovil.

* Planta: tallos con entrenudos acortados.

* Hoja: la decoloracién internervial es en banda, en las hojas de la mitad de la
planta hacia arriba. Hojas gruesas.

Boro:

* Planta: el punto de crecimiento se torna clorético y muere.
* Hoja: dan impresion de manchadas.

Molibdeno:

* Movilidad: poco mavil.

* Planta: queda achaparrada.

* Hoja: clorosis internervial de las hojas viejas. Mas tarde el margen de la
hoja adquiere coloracién marrén.

Cobre:

* Planta: el cobre es un reductor del crecimiento.

8.2. Materia organica. El programa de abonado debe tener como fin mante-
ner o aumentar la fertilidad potencial de la tierra y su actividad biolégica, devolvien-
do a ésta suficiente cantidad de materia organica para aumentar o por lo menos
mantener su contenido en humus a largo plazo. La descomposicion de la materia
organica comienza con un fuerte ataque microbiano en que se origina en primer
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lugar anhidrido carbdnico, que vuelve a la atmdsfera, y elementos como nitrégeno,
fésforo, azufre, calcio, magnesio y micronutrientes, asimilables por las plantas. Otra
parte del carbono, nitrégeno, fosforo y azufre es invertido por los microorganismos
del suelo en la fabricacion de su pared celular. Y en segundo lugar, otra parte que se
convierte en humus (Stevenson, 1994). El primer grupo se llama "fraccion activa o
labil", puede constituir un 30% de la materia organica de los suelos, y es fuente de
nutrientes. El segundo grupo es la denominada "fraccion pasiva o estable", formada
por el humus, y su funcioén es de reserva de nutrientes. El humus actua en el suelo
estabilizando los agregados, mejorando la estructura, aumentando la aireacion, el
drenaje y la capacidad de campo, tamponando el pH, aportando macro y
micronutrientes del complejo arcillo-himico. EI humus también favorece la prolife-
racion de organismos, de cuya excreta y descomposicion al morir se va a nutrir la
planta. Procede exclusivamente de la descomposicidon de los restos organicos de
origen vegetal ricos en lignina y celulosa. Los restos organicos de origen animal
nunca llegaran a constituirse en humus, pero pueden ser una fuente importante de
alimento para los organismos del suelo. Asi como los restos organicos verdes.

El aporte de materia organica se calculara teniendo presente el riesgo de
percolacion de los nutrientes a las capas subalveas, con la consiguiente pérdida de
nutrientes para la fertilizacion, y el peligro de contaminacién de los acuiferos (en
ningun caso se sobrepasara el equivalente a la adicion de 170 U.F. por Ha. y afio de
Nitrégeno); se realiza con la adicién superficial de:

Estiércol. Proveniente de ganaderia extensiva. Es la mezcla de excremen-
tos solidos y cama (la paja tiene una relacion C/N=80). Se suele aplicar en Otofio y
comienza su descomposicion en Primavera; el aio de la aplicacion el nitrégeno se
mineraliza a forma amoniacal y luego a nitrica en un 50%, el 2° afio un 35% y el 3*
afio un 15%. La relacién C/N media del estiercol fresco esta entre 20-25. Algunas
caracteristicas de los estiércoles a tener en cuenta son:

Produccion Kg.por Tm.de producto
Estiércol Kg/dia  Descomposicion Reaccion Mat. Seca % N PO, K,0
Cerdo 2 Lenta Acida 25 5 3 5
Aves 0.1 Rapida Basica 28 15 16 9
Vacuno 15 Media Neutra 32 7 6 8
Caballo 20 - Acida 30 7 1 6
Oveja 1 - Acida 35 14 5 12

Estiércol liquido y purines. Procedentes de ganaderia extensiva. Obteni-
dos tras una fermentacion aerobica por batido o una dilucién adecuada. El lisier es la
mezcla liquida de excrementos y orines.

Estiércol compostado. Procedente de ganaderia extensiva. El procedente

de ganaderia intensiva con autorizacion previa del CAAE. Relacion C/N=10-15. Para
compostarlo, mover en luna menguante. Esparcir en luna llena.
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Estiércol desecado. Procedente de ganaderia extensiva. El procedente de
ganaderia intensiva con autorizacion previa del CAAE. Peletizado es muy comodo
para su reparto en grandes parcelas.

Guano de aves marinas. Aporta mucho nitrégeno. Conviene aportarlo
compostado.

Materia organica de cantera. Turba. Uso controlado en viveros, floricultura,
etc. EI movimiento ecologista es contrario a la esquilmacién de las canteras.

Materias organicas liquidas. Con autorizacion del CAAE. De origen natural y
no contaminadas. Son ricas en acidos humicos, fllvicos, aminoacidos, azucares, etc.

Humus de lombriz. Producto muy completo, estable y de facil asimilacion.
Obtenido por la humificacion en la digestion de la lombriz roja de california, a partir
de diferentes materias organicas.

Algas marinas. Algas calcareas (Lithotanne, en suelos acidos), y otras algas
comerciales, obtenidos por métodos fisicos o disoluciones acuosas, acidas , basicas
o fermentacion, aplicadas al suelo o en pulverizacion.

Restos de industrias agroalimentarias. Subproductos obtenidos por méto-
dos fisicos (serrin, virutas, cortezas de arbol, exoesqueletos de crustaceos que al
ser ricos en quitina tienen un efecto secundario contra nematodos del género
Meloidogyne), vinazas de azucar y subproductos compostados, como alpechines,
pulpa de uva, etc.

Otros residuos que también se pueden utilizar, con restricciones de uso, son
los procedentes de la industria de obtencion de biogas por fermentacion anaerébica,
siendo su origen las mezclas de materias vegetales y desechos domésticos.

Subproductos de origen animal. La sangre desecada (libera los nutrientes
durante 3-4 meses), el polvo de pezufias y cuernos (durante 12 meses) y las pieles,
aportan sobre todo nitrégeno. El polvo de huesos (durante 12 meses) aporta fosforo
y calcio. La harina de pescado (durante 6-8 meses). Subproductos lacteos (ricos en
aminoacidos y azucares).

Todos los citados son productos autorizados y con una amplia experimenta-
cioén tras muchos afios de uso, pero que tras los sucesos de las conocidas como
"vacas locas" es decir, la Enfermedad Espongiforme Bovina, originada por lo que se
sabe hasta ahora por un prién, pero de la que hay ya muchas versiones sobre su
difusién: alimentacion del ganado por restos animales contaminados, transmision
genética, placentaria, ... incluso se habla de transmisién por los pastos. Ante tan
importantes dudas ... mejor evitar el uso de éstos productos fertilizantes de origen
animal o en todo caso que sean procedentes de la propia granja.
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Compost. El compostaje es una fermentacion controlada de los residuos
vegetales frescos y/o secos (una buena proporcion en peso seria: 1/3 seco, 1/3
fresco y 1/3 de tierra), no contaminados, mediante un proceso biooxidativo -es decir,
en presencia de oxigeno para producir una fementacion aerobia-, pasando por una
etapa de calentamiento. Conforme se va consumiendo la energia disponible va
disminuyendo la presencia de microorganismos (hongos y bacterias) y el montén se
enfria. Se produce humus rico en nutrientes y en cargas negativas que absorben
elementos positivos como el calcio, potasio o magnesio. Al aplicarlo se cuidara que
no proceda del mismo cultivo, para evitar una posible reintroduccién de patégenos.
Cumpliendo ciertas condiciones de recogida selectiva, etc. la Comisién puede
autorizar a algunos Estados miembros a utilizar también el compost de desechos
domeésticos.

Si se trata de un producto comercial ya viene estabilizado. Si lo vamos a
preparar nosotros ahi van algunos apuntes.

Las condiciones ideales para el compostaje son:

Estructura que permita la aireacion/oxigenacion y porosidad minima del 35%
Humedad de partida: 50-75% (como orientaciéon: como una esponja escurrida)
Relaciones: C/N=35, si es superior realizar aportes ricos en nitrogeno; N/P:2-5
PH 6ptimo: 6-7,5 para bacterias, y 5-8 para hongos

Evitar aportar eucalipto, adelfa, ciprés, nogal y frutas citricas, asi como excre-
mentos de gatos y perros. Saber que las aciculas de pino acidifican.

Material complementario: activadores no obtenidos por manipulacion genéti-
ca, fosfatos naturales, compost maduro, estiercol, tierra arcillosa, minerales calizos,
polvo de roca, harina de sangre, etc.

Un modelo de cémo elaborar compost puede ser en franjas de 1 m. de ancho
por 1m. de alto por X metros de largo, en las que se deja el fondo en el suelo natural.
Los pasos a seguir son: triturar, mojar, amontonar, cubrir con tierra, voltear a los 21
dias. A los 90 dias se tiene un compost joven que si se aplica al suelo lentamente
completa el proceso de descomposicion estimulando la actividad microbiana. Si se
aplica a los 9 meses es un compost maduro totalmente descompuesto e inmediata-
mente asimilable.

Si el activador es levadura de cerveza no obtenida por manipulacién genéti-
ca, utilizar 0,5 Kg en 1 L de agua fria. Con 1/3 del preparado disuelto en 10 L de agua
tibia y 1 cucharada de azucar, se reparte en 3 capas conforme se construye el mon-
tén de compost. Se voltea a los 4-6 dias y a los 15 dias. Al mes se puede utilizar.
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El producto terminado de buena calidad tendra:

- Materia organica > 35%

- Ntotal > 1%, P,O, > 1%, K,O > 0,5%

- Granulometria < 15 mm

- C/IN<18

- Ausencia de patdgenos, metales pesados, plaguicidas, etc.
- Textura homogenea

- Olor a tierra de bosque

- Temperatura estable

- Color marrén

Compost en superficie o enterrado superficial (prehumificacion). Se realiza
para evitar desequilibrios en el suelo. Si los restos vegetales son muy secos -serrin,
rastrojos, etc.-, conviene afiadir un purin rico en nitrégeno. Tardara 2-3 meses en
humificarse.

llustraciéon n° 6
Nutricion en Agricultura Ecolégica

Mantenimiento de suelos vivos mediante la utilizacién de abonos verdes, compost y
asociaciones de cultivos.
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Abonos verdes. Se usan porque en épocas desfavorables su presencia ayu-
da a retener los nutrientes en el suelo, y al mezclarlos con la tierra se aprovecha su
masa vegetal, pues aportan azucares que favorecen la vida microbiana, aceleran
procesos de transformacion y mineralizacion del humus y la movilizaciéon bioldgica
de determinados elementos minerales. Al no estar lignificados no daran humus, por
lo tanto no sustituyen al aporte organico. Se optimizan sus efectos si se entierran
cuando sale la flor. Los mas utilizados son los de leguminosas, pues ademas fijan el
nitrégeno atmosférico en la planta por medio de las nudosidades (bacterias del gé-
nero Rizobium) de las raices. Las cruciferas como el nabo forrajero, rabano, etc. es
mejor utilizarlas en suelos pobres pues crecen rapido y aportan potasio.

Es importante programar su implantaciéon en Primavera u Otofio teniendo
en cuenta la disponibilidad de agua. En cultivos herbaceos tambien es importante
la fecha de plantacion del cultivo posterior, debiendo transcurrir aproximadadmente
un més desde su enterrado. En arbolado el abono verde se realizara en las calles
en época de reposo.

Micorrizas. Las plantas con raices micorrizadas, bien de forma natural o diri-
gida, mejoran su nutricion de fésforo y amonio, y su resistencia general a adversida-
des. Para reproducirlas artificialmente se seguiran los siguientes pasos (segun Mi-
guel Montilla):

1. Mullir bien pequefias superficies de suelo -como para preparar un semillero-
libre de nematodos y otros patdgenos, y con riqueza de fésforo garantizada
inferior a 15 mg/100g. Se puede afadir hasta un 25% de estiercol.

2. Inocular por m? de semillero en 20 sitios a 5 cm. de profundidad y 2 cm. de
ancho, unos 10 gr. (1 cucharada) de inéculo comercial.

3. A la vez se siembran 2-3 semillas de maiz por m? y se riega hasta su
germinacion.

4. Alos 3 meses (o bien al final del cultivo, pero siempre antes de un afo), ya
se puede eliminar la parte aerea de las plantas y se desagregan lo mas
posible la tierra del semillero mas las raices.

5. Esa tierra se puede aplicar en cultivos, aunque es aconsejable en fase de
semillero o de vivero.

8.3. Los fertilizantes minerales deben considerarse como un suplemento o
enmienda y no como una sustitucién del reciclado de nutrientes. Una vez resuelta la
deficiencia el aporte de materia organica suele ser suficiente para mantener la
fertilidad.
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Los abonos de sintesis tienen las moléculas simétricas, o lo que es lo mismo,
solo la mitad estan orientadas a la izquierda, Unica forma en que son asimilables,
hecho que no ocurre en los abonos naturales (Pasteur, cit. por Jean Marie Roger).

Polvo de rocas. Tratadas por métodos fisicos: trituracion, lavado, calcina-
cion, etc. Suelen ser ricos en varios minerales y oligoelementos.

* Fosféricas. Los fosfatos naturales blandos, procedentes del Norte de Africa
no se deben afadir en suelo calizo, mejor aportarlos al estiércol. El fosfato
aluminocalcico procedente del Senegal si se puede utilizar directamente en
suelos calizos, pues tiene propiedades acidificantes. Escorias de
desfosforacion o Thomas (ricas en fésforo y calcio y oligoelementos. En
suelos acidos). Cenizas de madera.

* Potasicas: cuyo origen es de minerales sedimentarios, de liberacion rapida,
como la kainita (cloruro potasico y sulfato magnésico), la sal potasica en
bruto o silvinita (cloruro potasico, usar solo en suelos sin problemas de
salinidad), o la carnalita (cloruro potasico y cloruo magnésico). Ceniza de
madera.

e Calcareas: marmol, margas, yeso, creta, etc.

* Magnésicas: dolomita (carbonatos de calcio y magnesio), kieserita y epsonita
(sulfato magnésico), magnesita, escorias Thomas.

* Azufre: como enmienda de azufre y como acidificante en suelos basicos.

* Yeso: como aporte de caliza y azufre, y corrector de suelos con alto conte-
nido en sodio.

Oligoelementos. Naturales, quelatados y complejados. La planta los toma
quelatados por la accion de la microfauna. Un quelato es el resultado de combinar
un ligando con ciertos cationes metalicos como hierro, manganeso, zinc, boro,
molibdeno, cobre, calcio, magnesio, etc. La aplicacién de los minerales en forma de
quelato es mas eficaz que en forma meramente mineral (10 veces por via foliar y 5
veces si se aplican al suelo). Debera aplicarse a un pH aproximado de 6 (si el prepa-
rado resulta de elevada acidez se puede bajar afiadiendole amoniaco). Algunos
ligandos son: jugo de limén (&cido citrico), vinagre (acido acético), acidos humicos y
fulvicos, algunos aminoacidos (por ejemplo, el triptéfano, obtenible mediante caldos
de cabeza de pescado).

El quelato de hierro conviene aplicarlo al suelo, mientras que otros (seguir las
instrucciones del fabricante) son mas aprovechables en aplicacion foliar.
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8.4. Se pueden utilizar diferentes activadores para facilitar o acelerar proce-
sos naturales.

Activadores del compost: preparados bacterianos y levaduras no obtenidos
por manipulacion genética, preparados biodinamicos, acidos humicos y fulvicos, etc.

Activadores del suelo: algas, acidos humicos y fulvicos, aminoacidos, pre-
parados biodinamicos, ortiga (dilucién 1:10 de purin completo), preparados bacterianos
(como el Azotobacter que es un fijador de nitrégeno atmosférico alimentandose de
celulosa, o el Azospirillum también un gran enriquecedor de nitrégeno del suelo),
vinagre al 10%, etc.

Activadores de la planta: utilizar cuando la planta haya sufrido de condicio-
nes climaticas extremas, fitotoxicidades, para homogeneizar la cosecha, alargar su
periodo de comercializacion, etc. Son los preparados de plantas (ortiga a una dilu-
cion 1:20 de purin completo), preparados biodinamicos, algas marinas, acidos humicos
y fulvicos, aminoacidos, productos lacteos, preparados bacterianos no obtenidos
por manipulacion genética, vinagre al 1%, etc.

Carlos dos Santos propone un sencillo método por el que obtener un
biofertilizante del que dice también tiene efectos fitosanitarios: en un recipiente (puede
ser de plastico pero no de color rojo ni amarillo por contener como colorante el
cromo, producto de efectos toxicos) de 200 L. Se mezclan el 50% de estiércol de
vaca y el 50% de agua sin cloro dejando una pequefa camara de aire; tapar bien y
agujereando la tapadera introducir un pequefio tubo en la zona de aire, introducien-
do su otro extremo en una botella con agua, de forma que sale gas metano pero no
entra oxigeno. En 30 dias ya se puede usar en pulverizacion previo filtrado en una
tela, y después de un riego o una lluvia. Como fungicida e insecticida usar disuelto al
50% en agua. Como fitohormona y nematicida disolver al 20-30%. En horticolas
usar una vez a la semana, y en frutales una vez al més.

Preparados biodinamicos. Son preparados de origen animal, mineral o ve-
getal, que se dinamizan bajo tierra.

Preparado 500: estiércol de vaca sin paja. Se pulveriza sobre el suelo.

Preparado 501. Silice de cuarzo finamente pulverizado. Se pulveriza sobre
la planta.

Preparados 502 a 508. Preparado 502: flores de milenrama (Achillea
millefolium); preparado 503: flores de manzanilla (Matricariae chamomilla); prepa-
rado 504: tallos de ortiga (Urtica dioica); preparado 505: corteza de roble (Querqus
robur); preparado 506: flores de diente de ledn (Taraxacum officinale); preparado
507: flores de valeriana (Valeriana officinalis); preparado 508: tallos estériles de cola
de caballo (Equisetum arvense). Se utilizan para activar la materia organica del
abonado (compost, estiércol,purin).
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9. Sanidad
9.1. Las tres formas clasicas de realizar agricultura son:

Agricultura convencional: con una vision industrial basa sus técnicas de
cultivo en la elaboracion de un programa fijo, basado en un calendario respecto al
que se realizan los tratamientos fitosanitarios, el abonado y la recoleccion.

Produccion integrada: el enfoque racional del manejo de los cultivos supo-
ne la practica de un abonado equilibrado, de tratamientos fitosanitarios segun um-
brales de peligrosidad de la plaga y de rentabilidad del tratamiento, y la recoleccion
en el momento idoneo.

Agricultura ecolégica. En AE la idea de globalidad e interaccion con el
ecosistema la presencia de una planta enferma nos lleva a preguntarnos ¢ qué esta-
mos haciendo mal?, antes de iniciar una lucha compulsiva contra los desencadenantes
del problema. ;Hemos elegido la variedad adecuada?, ¢la hemos plantado en su
momento éptimo?, ¢ esta nuestro suelo bien fertilizado?, etc.

9.2. Muestreo

Antes de tomar una decision de actuacion se debe de conocer la situacion
real en que se encuentra la parcela. Ante la imposibilidad de conocer toda la pobla-
cion, se estudia una parte de ella: la muestra. Para ello se realizan los muestreos.

Muestra: dependiendo del cultivo, de la homogeneidad de la parcela, del
estado de desarrollo, etc. variara el niumero de muestras a tomar. Deben ser sufi-
cientes para que la decision que se tome basada en ellas no sea errénea, pero sin
ser excesivas para no complicar la técnica del muestreo. En todos los casos hay que
tomar nota sobre un determinado numero de plantas (unidad primaria), y en cada
una de ellas se miran ramas, hojas, flores y frutos (unidades secundarias).

Para facilitar este trabajo se utiliza una Ficha de Muestreo.

Periodicidad: también dependera del cultivo, de la época del afio y de la fase
de cultivo (como minimo sera semanal).

Seguimiento bioldgico: se toman datos de los parasitos y auxiliares obser-
vados, fundamentalmente para detectar los momentos sensibles de actuacion con-
tra las plagas y enfermedades(son los llamados Ciclos Bioldgicos), y la intensidad
de su presencia. Para tener la seguridad de qué fitoparasito o auxiliar es el que
hemos encontrado en el muestreo se pueden enviar a identificar al Laboratorio de
Sanidad Vegetal en La Mojonera (Tf. 950-558017).
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Seguimiento fenologico: de los cultivos y las plantas adventicias presentes
(Estadios Fenoldgicos), con ello se conoce el momento de desarrollo en que se
encuentra optimizandose cualquier intervencion que se decida.

Sanidad

Condiciones ambientales: de un observatorio meteorolégico cercano o de
un termohigrégrafo a pie de finca (se estudian las Bandas Climatoldgicas), con ello
se prevee la presencia y el desarrollo de algunos parasitos, sobre todo hongos y
bacterias, y se pueden explicar algunos accidentes como heladas, granizadas, gol-
pes de sol, etc.

FICHA DE MUESTREO

Datos fijos de la Explotacion y las Pacelas por campana
Afio: Campana:
Agricultor:

Explotacién:

Localizacion:

Cultivo y variedad:

Patrén y afinidad:

Fecha y tipo de siembre y plantacion:

Procedencia de la planta y estado:

Formacion:

Superficie (m2):

Marco y nimero de plantas:

Caracteristicas goefisicas del terreno:

Datos de campo de seguimiento periédico

Fecha: Parcela:
Anotaciones fenoldgicas:

Anotaciones fitosanitarias:

Planta Hojas Flores Frutos Observaciones

AW (N

Total
%

Trampas:

Operaciones de cultivo:

Decisiones a tomar
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9.3. Métodos de lucha

Con el animo de seguir esquematizando podemos decir que hay cuatro for-

mas de abordar el control de los fitoparasitos:

9.3.1. Medidas preventivas, culturales y fisicas. En este apartado pode-

mos encuadrar las siguientes actuaciones:
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- Plantacion de las especies y variedades resistentes a determinados pro-
blemas fitosanitarios. Este dato lo da la experiencia, o, si es posible, la casa
comercial que nos suministra el material vegetal. Esta decisidon se combina-
ra junto a rotaciones, asociaciones, etc. pues en monocultivos pueden apa-
recer razas que superen la resistencia. Las altas temperaturas en el suelo
son las causantes de que se pierda la resistencia de determinadas varieda-
des horticolas a nematodos.

- Situacién nutricional equilibrada para que se produzcan plantas duras.
Una relacion C/N baja es adversa a nematodos. Pero un elevado indice de
nitrégeno favorece ataques de pulgoén.

- Laboreo racional. Al labrar, algunos huevos, larvas y pupas de insectos se
van a enterrar o quedaran expuestos al sol en la superficie muriendo.

- Asociaciones de cultivos. Aprovechar los efectos repelentes o atrayentes
de algunos cultivos sobre algunas plagas para proteger a otros. Ejemplo: la
albahaca repele mosca blanco y trips en plantaciones de pimiento.

- Rotaciones. Separacion espacial y temporal entre las plantas y sus plagas.

- Utilizacion de materia organica. Abonos verdes: al enterrar la materia ve-
getal verde se produce un recalentamiento al inicio de su descomposicién
que puede suponer una ayuda en la desinfeccion del suelo. Estiercol fres-
co: 5 Kg./m? rico en nitrégeno, al enterrarlo genera amoniaco con capaci-
dad nematicida (gen. Meloidogyne); esto se llama biofumigacién. Una
variante seria complementar biofumigacion con solarizacion. Estiercol he-
cho: resistencia adquirida del cultivo al atravesar sus raices una capa de
estiercol.

- Elegir la fecha de siembra idénea para ese cultivo en ese paraje evitando,
en lo posible, que el momento de mayor agresividad de una plaga o enfer-
medad ocurra simultaneamente con la etapa critica de la planta huesped.

- Utilizar semillas y plantas sanas sobre todo libres de virus.
- Usar setos o empalizadas cortavientos y barreras contra invasiones de pla-

gas. Filas de arboles o arbustos que a la vez favorecen la proliferacion de
animales beneficiosos al servirles de cobijo, mallas agrotextiles, etc.



Sanidad

Sombreos mediante blanqueo, mallas, cafizos, etc. para evitar el exceso
de luz y calor.

Plantar a baja densidad para facilitar la iluminacion y evitar asi el ailamiento
y el encamado de las plantas y aumentar la falta de aireacion con lo que
evitar la proliferacion de hongos.

Aporte de calefaccién u otra proteccidn térmica (manta térmica, etc.) para
reducir y evitar dafios por frio.

Riego racional y sistemas de drenaje para evitar encharcamientos y asfixia
radicular.

Utilizar vapor de agua (no es muy aconsejable pues produce una esteriliza-
cion) o solarizar contra problemas del suelo.

Recogida mecanica de plagas y retirada de 6érganos afectados para dismi-
nuir la presion de los parasitos. Es muy eficaz en la lucha contra el escara-
bajo de la patata proceder del siguiente modo: colocar un par de piedras de
superficie lisa cerca de la parcela; iniciar una recolecciéon sistematica de
larvas y adultos; conforme vayamos juntando un nimero considerable de
individuos nos dirigiremos hacia el lugar de las piedras con la decidida in-
tencion de aplastarlos en el artilugio preparado a tal fin.

En caso de tener que tratar durante la floracion, retirar las colmenas, o
protegerlas, y tratar cuando no estan trabajando, es decir desde media
tarde hasta la mafiana siguiente.

Aplicar un mastic de cera de abejas, arcilla (bentonita), etc., tras la poda
para ayudar a cicatrizar y evitar la introduccion de patégenos por la herida.

Fuerte chorro de agua fria sobre pulgones.

Serrin o ceniza o sal en el camino de los caracoles evitan su paso hacia
las plantas.

Aspectos sociales: implementar cuarentenas, leyes, planes comarcales
de higiene rural, etc. para conseguir disminuir una plaga a nivel de comarca
cuando los resultados a nivel de explotacion no son suficientes. Por €j. La
normativa en la lucha contra el barrenillo del olivo, tratamientos obligatorios
contra la mosca del olivo, etc.

Solarizacion. Muestra cierta eficacia contra problemas sanitarios como bac-
terias, enfermedades vasculares y de cuello, nematodos, malas hierbas y
algunas fases de insectos; no produce vacio ecoldgico pues su efecto es el
de una pasteurizacion, y algunos datos apuntan a que mejora la estructura
del suelo y la Capacidad de Intercambio Cationico.
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1. El suelo debe estar preparado como para efectuar la siembra (desmenu-
zado del mismo, eliminacién de la vegetacion existente y alisado me-
diante una labor).

2. El suelo debe ser regado hasta capacidad de campo, para incrementar la
sensibilidad térmica de las esporas de los patégenos y semillas, y para me-
jorar la conductividad térmica. En caso de riego por goteo con goteros de 3 a
41/h se calcula unas 7 a 8 horas continuadas. Recoger los ramales portagoteros
pues el calor que se va a producir dentro del plastico los degrada.

3. En cuanto se pueda entrar en la parcela se cubrira el suelo con laminas
de plastico transparente, finas (100-200 galgas) que se solaparan y se
sujetaran al suelo con la tierra.

4. El periodo de cobertura no sera inferior a cuatro semanas, debiéndose
ampliar a ocho 0 mas para poder combatir los patdgenos situados en las
capas inferiores del suelo.

5. La época idénea para aplicar esta técnica en nuestras condiciones es
desde principios de julio a mediados de septiembre.

6. La cobertura del suelo con plastico transparente debe retirarse antes de
la plantacion o siembra. El plastico se puede reutilizar si no ha sufrido
roturas.

7. En invernaderos tener en cuenta que: el plastico del techo debe estar
limpio y no blanqueado a fin de poder recoger la mayor insolacién posi-
ble; tanto las bandas como el techo deben estar cerrado durante el perio-
do de aplicacion; como el calor en el interior del invernadero va a ser muy
elevado, realizar la solarizacion el afio en que se haya decidido cambiar
el plastico.

Métodos contra animales superiores. Diversas barreras (setos, mallas,
tubos protectores), trampas y repelentes para ratas, topos y animales supe-
riores. Contra pajaros los métodos de repulsidon como amarrar cintas de
video, colgar peces en descomposicion, lejia en recipientes abiertos colga-
dos, cafiones, espantapajaros, aparatos ultrasonidos, etc, son métodos a
utilizar mientras dure su eficacia.

Trampas entomoldgicas.

Tronco de arboles. Los troncos de varios almendros muy atacados se pue-
den rodear de carton ondulado para atraer a larvas de orugueta del almen-
dro y luego destruirla, o bien dejar algun carton para seguir la emergencia
de mariposas tras el reposo invernal. Otro método consiste en untar de
grasa o goma entomoldgica el tronco de olivos o de almendros con proble-
mas de otiorrinco y atraparlos. Para evitar que los caracoles suban a las
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parras se les puede colocar una faja de cobre en el tronco.

- Mosqueros: con cebo a base de vinagre+azucar+agua, fosfato biaménico
del 99% al 2% en agua, trimedludre+piretroides (deltametrina o
lambdacihalothrina). Contra mosca de la fruta y del olivo.

- Placas cromotrépicas engomadas: en forma rectangular o en tiras de cinta.
Azules para trips, y amarillas para dipteros, pulgones alados y moscas blancas.

- Luminicas: capturan fundamentalmente mariposas de lepidopteros noctur-
nos. Vale para detectar la presencia de estos insectos.

- Cebos: €|. de planta cebo: 1 fila de maiz entre cada 20 de tomatera para
heliotis (cortar cuando haya atraido a las orugas); aproximadamente con 1
Kg. de salvado + 10 gr. de azucar +10 cc. de insecticida + 600 cc. de agua
para orugas que se entierran, aplicar un pufiado al pie de la planta al atarde-
cer para que no se reseque; la mezcla de proteina hidrolizada e insecticida
se aplica sobre 2-3 m?. en la cara sur del arbol contra mosca de la fruta y del
olivo; los granos de cebo contra babosa y caracoles llevan metaldeido en su
formulacion, por lo que deben incorporar un repelente de animales superio-
res. Los caracoles y babosas también se sienten atraidos por el serrin, la
cerveza y la masa de pan aguada (que, por otro lado, tienen menos
containdicaciones que el metaldeido). El tabaco de flor atrae y pega en el
envés de sus hojas a los adultos de mosca blanca.

- Feromonas. son atrayentes generalmente destinados a machos de:

- Lepidopteros: Agrotis segetum (gusano gris), Amyelois (barreneta. Naran-
ja), Anarsia lineatella (frutales hueso), Heliothis armigera (horticolas), Lobesia
botrana (hilandero. Parral), Plusia gamma (horticolas), Prays citri, Prays
oleae, Spodoptera exigua (horticolas).

- Coccidos: Aonidiella aurantii (piojo rojo de California. Citricos),
Quadraspidiotus perniciosus (piojo de San José).

- Dipteros: Ceratitis capitata (mosca de la fruta), Bractocera oleae (mosca
del olivo).

Se utilizan como método de lucha y como monitorizacion. Métodos de lu-
cha: a) confusién sexual, se realiza una suelta masiva de feromonas para confun-
dir a los machos en el momento de busqueda para apareamiento; b)captura masi-
va: colocacion de suficiente nimero de trampas con feromona. Monitorizacién:
colocacién de 1,2 o 3 trampas con feromona; pueden ser de tipo delta con placa
engomada o polilleros con pastilla de insecticida (piretrinas autorizadas) para detec-
tar el inicio de la actividad sexual en los machos.
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- Repelentes de insectos (sustancias alelopaticas). Ruda, ajenjo o
abrétano macho: se preparan infusiones de 0,5-1 Kg. de hierba seca por
100 L. de agua. Eucalipto: maceracion de 750 Gr. de hojas picadas en 20
L. de agua. Las patatas se pueden almacenar depositandolas sobre hojas
de eucalipto. Arena de cuarzo y azufre son repelentes generales. Algunos
de estos preparados se encuentran ya formuladas y comercializados (como
el Qualing Repel Trips contra trips). La presencia en la plantacion de geranio
limonero repele mosca blanca, y la de dientes de leén nematodos. Tagetes
minuta elimina del suelo gusanos de alambre, mientras que Tagetes patula
(nemanon) elimina nematodos. Hierbabuena, ortiga, abrétano y ajo repelen
pulgones. Calendula officinalis fumigado al suelo repele nematodos y
algunos insectos del suelo. Etc. Etc. Etc. Pero no nos cansamos de insistir
en la necesidad de realizar pruebas a pequefa escala antes de generalizar
Su uso, entre otras cosas para comprobar su eficacia en nuestras condiciones.

9.3.2. Preparados naturales

Son productos naturales organicos o minerales que refuerzan la resistencia
de las plantas a los parasitos o que los eliminan directamente. Son inocuos para los
animales superiores y no residuales. Salvo otra indicaciéon hay que aplicar evitando
el calor y la luz y estando el producto recién preparado, pues se degradan muy
facilmente. Las formas de prepararlos son: a) trituracion de la materia prima. b)
extracto de flores: las flores se humedecen y desmenuzan. La pasta de flores se
exprime prensandola. ¢) maceracién: el material vegetal no debe de fermentar.
Estara como maximo 24 horas en agua y después se colara. d) purin fermentado:
se prepara en recipientes bien tapados pero asegurando que entre el aire. Se re-
mueve todos los dias. Cuando deje de echar espuma ya se puede utilizar. Se deja
fermentar mas de 14 dias. Un purin fermentado poco tiempo es el que se utiliza a los
4-5 dias. e) infusién: poner las hierbas en remojo en agua muy caliente durante 24
horas. Y f) decocidén: poner a remojo las hierbas durante 24 horas, cocer a fuego
lento durante 20 o 30 minutos y dejar enfriar. Estos productos se pueden formular
para pulverizacién o para espolvoreo, pero en todo caso, al aplicarlo, el producto
debe de llegar a los érganos vegetales a proteger pues carecen de capacidad
sistémica; dicho de otra manera: actuan por contacto, por lo que los érganos vege-
tales surgidos después del tratamiento no estan protegidos. Veamos algunas de sus
caracteristicas.

Contra enfermedades

- Preparados de plantas. Cola de caballo: rico en silice. Preparar por de-
coccion de 1 Kg. de cola de caballo fresca picada o 150 gr en polvo en 10 L de
agua. Mezclado con 1% de silicato sodio eleva la adherencia. Diluido a 1:5
contra mildiu, bacterias, royas, etc. Extracto de semillas citricas contra bac-
terias, hongos y algas. Ajo y cebolla: ver en "Contra plagas".
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llustraciéon n° 7
Conseguir plantas sanas y
productivas

Los preparados naturales persiguen
principalmente preparar a las plantas
contra la presencia de fitoparasitos

- Azufre: Fitotdxico a mas de 28°C. No mezclar ni aplicar después de aceites.
Preventivo y algo curativo contra oidios. Para usar en liquido o en polvo. En
espolvoreo puede perjudicar a los enemigos naturales.

- Polisulfuro de calcio: Ver en "Contra plagas".

- Permanganato potasico. En arboles frutales, olivares y vid como fungicida
(contra oidios y hongos del suelo) y bactericida. Efecto alguicida.

- Productos cupricos. En forma de hidroxido de cobre, oxicloruro de cobre,
sulfato de cobre tribasico y oxido cuproso. Como tratamiento preventivo
contra mildius, monilia, fusicoccum, bacterias, etc. No mezclar con aceites.
Por su poder biocida y bloqueante de otros microelementos, evitar la acu-
mulacion de cobre en el suelo.

- Caldo bordelés: Formulado o recién preparado a base de 1 L. de lechada

de cal apagada a partir de 75 gr. de cal en terrén + 150 gr. de sulfato de
cobre finamente triturado + 9 L. de agua. Ultilizar el producto conseguido en
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invierno. En vegetacion se reduciran 1/5 las dosis de cal y sulfato de cobre.
Caldo borgorién: Sulfato de cobre 200 gr. + Carbonato soédico (sosa Solvay)
100 gr. + 10 L. de agua. Preventivo y curativo.

- Polvo de rocas. Siliceas: contra hongos y bacterias, al 5% en agua.

- Preparados homeopaticos e isopaticos. Preparados por trituracion o in-
cineracion de las plantas enfermas o de los mismos parasitos que provocan
la enfermedad, que diluidos a dosis infinitesimales provocan en la planta
una reaccion de resistencia a la adversidad. De preparacion casera o ya
formulados.

- Productos lacteos. La leche desnatada se utiliza como desinfectante de
utensilios de poda e injerto, y en pulverizacion diluida entre el 10% y el 50%
como preventivo de virosis.

- Propéleo de colmenas. Accién antibidtica.
Contra plagas:

- Pelitre (Chrysanthemun/Tanacetum cinerariaefolium): efecto de amplio es-
pectro. Por contacto. Liquido y en polvo. Se espolvoreara de forma directa
o bien mezclando 1 parte de pelitre con 2-3 de azufre.

- Cuasia (Quassia amara): se ponen en remojo 2-4 Kg. de viruta en 90 L. de
agua durante 24 horas. Se saca la viruta y se hierve en 10 L. de agua que se
le afiaden después a los 90 L. Contra insectos en general, como insecticida
y repelente.

- Rotenona (Derris sp., Lonchocapus sp., y Terphorosia sp.): contra pulgones,
acaros y amplio espectro, por contacto e ingestion. Muy téxico para peces.

- Neem (Azadirachta indica): de amplio espectro. Actua sobre larvas por con-
tacto e ingestion (como antialimentario, reduccién de la fecundidad e inter-
ferencia en la metamorfosis) y como repelente, tiene un efecto sistémico
ascendente y descendente en la planta.

- Tabaco (solucion acuosa de Nicotiana tabacum): utilizar como mojante ja-
bon potasico; usar en cultivos subtropicales; actua por contacto e ingestion
sobre insectos chupadores (pulgones); al principio del periodo vegetativo.
Usar con cuidado por su toxicidad para las personas y hacer previamente
pruebas de fitotoxicidad.

- Polvo de rocas. Siliceas: actua por deshidratacién contra insectos
chupadores y defoliadores, y como repelentes de caracoles e insectos, al
espolvorearlos al pié de las plantas.
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- Preparados de plantas. Ortiga: se prepara un purin completo con 1 Kg. de
ortiga fresca, o 250 gr. en polvo en 5 L. de agua, se diluye al 1:10, y se
utiliza contra pulgones. Una maceracién de ortigas sin diluir se utiliza para
fortalecer la planta indirectamente contra pulgones. Tabaco: 1,5 Kg. de
vena de tabaco por 20 L. de agua. Aplicar a pleno sol. Usar como mojante
jabén potasico. Ajo o cebolla: infusion de 700 gramos de cabezas o de
bulbos cortados en 10 L. de agua. Se puede utilizar sin diluir a razén de 3
tratamientos a intervalos de 3 dias; contra arafa roja y hongos. Pelitre:
infusion de 1-2 Kg. de flores por 100 L. de agua. Rotenona: decoccion de
1.5-2 Kg. de raizen 100 L. de agua. Neem: maceracion de 0,5 Kg. de semi-
llas molidas en 20 L. de agua. Actua por ingestion y como repelente. Contra
insectos.

- Azufre: fitotdxico a mas de 28°C. No mezclar ni aplicar después de aceites.
Polvo mojable o para espolvoreo. En espolvoreo esparcir durante las horas
de rocio para aumentar su adherencia, y tener en cuenta que puede ser
perjudicial para los enemigos naturales. Contra arafa roja, arafia blanca,
eriofidos.

- Polisulfuro de calcio. Sulfuro de cal: en tratamientos de invierno en fru-
tales de hoja caduca y vid. Como insecticia, fungicida y acaricida. Agua de
cal: verter agua sobre cal en polvo y dejar reposar hasta que la cal se
asiente. Pulverizar con el agua clara que ha quedado. Contra arafa roja.

- Jabon blando o de potasa. Para insectos de caparazéon blando. Probar
con 1 Kg./100 L.de agua. Otra formula: preparar 5 Kg. de ceniza cernida 'y
2 Kg. de jabdén en 10 L. de agua al fuego durante 20 minutos; para su uso se
disuelve 1 L. de ese caldo en 20 L. de agua.

- Sulfato de cobre. Tratamiento en pulverizacion al atardecer contra caracoles.
- Gelatina: amplio espectro.
- Vinagre: pulverizacién contra pulgén. 10-20% disolucion.

- Exoesqueletos de crustaceos: aporte organico con efecto colateral con-
tra nematodos.

- Aceites minerales: son derivados del petréleo. Pueden ser aceites minera-
les blancos o de verano, y aceites minerales de invierno (excepto el llama-
do aceite amarillo). Actua por asfixia, envenenamiento y repulsiéon sobre
insectos y acaros, en arboles frutales, vides, olivos y plantas tropicales.
También tienen algo de efecto fungicida, y contra musgos y liquenes. Cada
uno tiene unas cualidades propias que habra que tener en cuenta, pero
también se pueden dar una serie de consejos comunes para su aplicacion,
como son:
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- Los arboles deben estar en buenas condiciones fisioldgicas: a tempero, sin
carencias (especialmente con carencia de magnesio se produce fuerte
defoliacion).

- La temperatura durante la pulverizacién no debe pasar de 30°C.

- La aplicacion debera efectuarse con maquinas a motor, con presion maxi-
ma de 30 atmodsferas y discos de pulverizacion de 1.5 mm. de diametro
maximo. Con agitador continuo.

- Deben haber transcurrido 2 meses desde la ultima aplicaciéon con azufre.

- No mezclar el aceite con microelementos, abonos foliares ni fungicidas (co-
bre ni azufre), pues se rompe la emulsién perdiéndose efectividad.

- Las aplicaciones proximas al cambio de color del fruto le puede provocar
manchas.

- Aceite de parafina. Aceite blanco parafinado, etc. Aplicar en alto volumen
y alta presion, agitando el caldo constantemente. No aplicarlo hasta pasa-
dos 30 dias desde un tratamiento anterior con azufre. Actia por asfixia.
Contra cochinillas, minadores, pulgones, moscas blancas y acaros.

- Aceites vegetales. Aceites de tomillo, linaza, soja, menta, pino , alcaravea,
neem, etc. Se usan como mojantes, repelentes o como biocidas. De amplio
espectro. Aceite de neem tiene ademas eficacia contra insectos del suelo y
nematicida, y como acaricida.

9.3.3. Deben protegerse y fomentarse los enemigos naturales de las plagas,

esto es, la lucha bioldgica. En ella se aprovecha la presencia natural o provocada
de enemigos bioldgicos para combatir la presencia no deseada de una plaga. Se
distinguen los depredadores de los parasitos por su forma de actuar. Los depredadores
suelen ser animales superiores, acaros o insectos, y actian devorando a su presa; y
los parasitos son insectos, hongos, bacterias o virus, y actuan a nivel interno de los
fitoparasitos, los insectos alimentandose de ellos y el resto enfermandoles, provo-
candoles la muerte. De ser necesarios, los formulados a base de hongos, bacterias
y virus se aplicaran al atardecer, sin mezclar con fungicidas cupricos, y con mojante.
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- Animales superiores: Entre la aves insectivoras destacan el tordo, la bubilla,
el mirlo, etc, como diurnas; la golondrina y el vencejo como crepusculares;
y el mochuelo, devorador de insectos mayores y roedores, como nocturno.
Otros animales superiores como el murciélago, el erizo, el sapo, la culebra,
etc. estan protegidas por Ley, por lo que cualquier acciéon que atente contra
su vida podra ser denunciado ante el SEPRONA (Guardia Civil, Tf. 1062) y
la Delegacion de Medio Ambiente (Tf. 950-277012).

- Machos estériles: Se realizan sueltas controladas en la lucha contra la
mosca de la fruta. Su efecto es de confusién con los machos fértiles.
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- Depredadores:

Orius sp. contra larvas y adultos de trips.

Amblyseius cucumeris contra araia roja y larvas de trips.
Phythoseiolus persimilis contra arafa roja (20/m? foco).
Cryptolaemus montrouzieri contra cotonet.

Rodolia (Novius) cardinalis contra cochinilla acanalada.
Crhysopa carnea contra pulgones.

Aphidoletes afidimizus contra pulgones.

Coccinella sp. y Adalia sp. Mariquitas contra pulgones.

- Parasitoides:

Cales noacki contra mosca blanca de los citricos.

Encarsia formosa contra mosca blanca de los invernaderos.
Dacnusa sibica contra minadores de horticolas.

Diglyphus isaea contra minadores de horticolas (1/10m?).
Eretmocerus sp. contra mosca blanca de horticolas (3/m?).
Aphidius matricariae contra pulgones.

Opius concolor contra mosca del olivo.

Preparados con nematodos: Steinernema feltiae contra larvas de moscas
del suelo (Sciaridae).

Preparados fungicos: se pueden realizar preparados propios con senci-
llas técnicas de laboratorio, o bien utilizar preparados ya formulados:

Verticillium lecanii en control de mosca blanca.
Beauveria bassiana para mosca blanca.

Gen. Trichoderma contra hongos del suelo y otros.
Arthrobotrys botryspora contra nematodos.
Streptomyces grasseoviridis contra hongos del suelo.

Preparados bacterianos: el mas utilizado es Bacillus thuringiensis no mo-
dificados geneticamente. Contra orugas jévenes de lepidopteros y larvas de
minador en horticolas (var. Aizawai y kurstaki), y escarabajo de la patata (la
var. Tenebrionis). No mezclar con fungicidas minerales. También hay otros
formulados bacterianos para algas.

Preparados virales: virus de la poliedrosis nuclear, virus de la granulosis.
Contra orugas jévenes de lepidopteros. Se utiliza ya formulado, o preparar-
lo cogiendo larvas infectadas, macerarlas en agua limpia en un recipiente
esteril y aplicarlo o guardarlo en un recipiente hermeticamente sellado en
congelacion o en sitio frio y oscuro. Contra bacterias se pueden preparar
también cultivos de virus bacteriéfagos de la rizosfera, aunque con méto-
dos de laboratorio algo mas sofisticados que requieren de una preparacién
especifica.
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9.3.4. Lucha quimica. Se trata de utilizar productos quimicos, generalmente
de sintesis. Estos productos se utilizan en tratamientos preventivos o curativos,
segun esté o no instalada la plaga o enfermedad. Actuan sobre el fitoparasito por
contacto, ingestion, asfixia, como regulador del crecimiento, sobre el sistema ner-
vioso (la mayoria), etc. Se pueden agrupar en las cinco familias siguientes: insecti-
cidas, acaricidas, fungicidas, nematicidas y herbicidas. La agricultura convencional
los utiliza como unica forma de lucha y con el fin de erradicar los parasitos mediante
su aplicacion reiterada. El control integrado los utiliza de forma selectiva con otras
formas de lucha, controlando especialmente que no haya mas residuos de los per-
mitidos en el momento de la recoleccién. La AE solo utiliza algunos de estos
productos pero nunca como aplicacién directa. Por ejemplo: el metaldeido en
forma de cebo contra caracoles y babosas, o los piretroides en pastillas colocadas
dentro de los polilleros. Afectan a todos los seres vivos, tienen un Plazo de Seguri-
dad (PS) desde el tratamiento de semanas, y son toxicos a niveles de Partes Por
Millon (ppm); caracteristicas por las que a estos formulados se les deben exigir en
agricultura convencional, como minimo, las siguientes indicaciones:

a
b

) Estar registrados y autorizados.
)

c) Ser de una efectividad contrastada y que respeten la fauna util
)
)

Que sean selectivos contra la plaga o enfermedad

d

e) Alternar los grupos quimicos en las aplicaciones para evitar resistencias

Posibilidad de mezcla (homogénea y no fitotoxica)

f) Utilizar los productos menos toxicos
g) Disponer y usar de la maquinaria de tratamientos adecuada

h) Hay que respetar los plazos de seguridad de los productos utilizados para
evitar que queden residuos en los alimentos. Siempre hay que estar por
debajo de las ppm autorizadas

i) Seguir las siguientes pautas de seguridad en el uso del pesticida:
- Consultar la etiqueta.
- Al comprar el pesticida:

* Hacerlo en establecimiento autorizado

* Asegurarse de que esta en el envase original y precintado y nunca a
granel.

* Tenerlo en sitio seguro, fresco y oscuro; fuera del alcance de personal y
animales y lejos de bebidas y alimentos.

- Al realizar el tratamiento:

* Tratar en dias de calma o vientos flojos. La lluvia y el viento pueden
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llevar el plagicida a sitios no deseados y causar perjuicios graves.

Evitar tratar con temperaturas elevadas.

Utilizar traje de tratamiento y mascarilla.

Utilizar los preparados del dia.

* Si una boquilla se obstruye, no intentar limpiarla soplando con la boca,
se debera sustituir o desatascar al chorro de agua o con aire comprimido.

¢ Lavarse inmediatamente si el producto salpica la piel, ojos o0 mucosas.

Tratar a favor del viento. No respirar la nube formada al aplicar el producto.

* No comer, beber ni fumar durante el trabajo. Tampoco luego, sin antes
haberse lavado las manos.

* Lavar la ropa de trabajo todos los dias.

- Después de realizarlo:
* Limpiar la maquina sin contaminar el entorno.

* Dejar el campo libre de envases y de restos del producto.

- En caso de envenenamiento:
¢ Acudir al médico enseguida llevando la etiqueta.
¢ Instituto Nacional de Toxicologia: Tf 91- 562 04 20.

9.3.5. No todas las hierbas que nacen en nuestro terreno sin haberlas sembra-
do son malas hierbas. Aunque compiten por el agua con los cultivos, su presencia
puede evitar erosién, tambien disminuyen mucho la evaporacion en una zona arida
como la nuestra, y el lavado de nutrientes por las lluvias torrenciales. Aun asi, para
evitar las hierbas adventicias (o malezas) no deseadas se pueden realizar al suelo
tratamientos mecanicos (labores a mano, con tractor provisto de diferentes ape-
ros, o con desbrozadora) y térmicos (solarizacién, vapor de agua, quemadores de
butano, en ningun caso es aconsejable la quema de rastrojos, pero de realizarla,
cumplir con las normativa para la prevencion de incendios), asi como la utilizacién
de diferentes acolchados (paja u otros restos vegetales, plasticos, malla, arena,
carton, etc.), manejo del suelo (variar fechas de siembra, falsas siembras, etc.), sin
olvidar el pastoreo por el ganado, que ademas ayuda a la fertilizacion del terreno
con sus deyecciones, pero tengamos en cuenta que a la vez nos van realizando una
nueva siembra de malas hierbas (si son cabras habra que extremar la vigilancia
sobre los arboles, o impregnar la base del tronco con orin de perro).

El uso de herbicidas quimicos de sintesis no esta permitido en AE.
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La siembra de Tagetes minuta disminuye la presencia de otras hierbas, por lo
que se podra utilizar sin problemas en cultivos lefiosos, y con cautela antes o con
hortalizas pues las secreciones de sus raices también son tdxicas para los cultivos.
También un preparado alelopatico de aceite de eucalipto, aunque una gran canti-
dad de otras alelosustancias estan aun por investigar.

Hay un hongo en estudio por su efecto herbicida sobre cenizo.

9.4. Momento de intervencién: Una vez conseguido un equilibrio estable de
microorganismos a nivel de suelo, el uso de variedades adaptadas al medio, las
rotaciones y asociaciones adecuadas junto a una fertilizacion correcta, hacen que la
tolerancia de las plantas a determinados niveles de enemigos sea el factor principal
a tener en cuenta en la estrategia de proteccion fitosanitaria.

Aplicando los medios que hemos visto, el momento de intervencion contra
una plaga, enfermedad o fisiopatia vendria determinado por la interseccién de los
siguientes factores:

* Estado biolégico del parasito. Se detectara el momento mas sensible del
parasito al tipo de intervencién elegido.

¢ Situaciéon fenologica del cultivo. Cuando el cultivo esté en un estado de
desarrollo en que sea peligrosa la presencia del parasito para la cosecha o
para su propia persistencia.

* Condiciones ambientales. Cuando dandose las dos condiciones anterio-
res, ademas la temperatura, humedad relativa, etc. sean las necesarias
para el perjuicio econdmico de la plantacion.
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GRUPOS DE CULTIVOS

Las siguientes fichas se proponen solo a modo de orientaciéon y con un
planteamiento exclusivamente técnico. Estan ordenadas por grupos de cultivos, y
en cada uno de ellos se recogen recomendaciones para realizar las operaciones de
cultivo, la nutricion y la sanidad, suficientes aunque no siempre necesarias para el
buen manejo de la plantacion. Particularmente entendemos la AE como algo mas
complejo que una sucesion de actuaciones sobre la explotaciéon. Supone el manejo
holistico del sistema agrario y una implicacion personal del agricultor en las
cuestiones de su entorno.

llustraciéon n° 8
Grupos de Cultivos

1orno. Partjc
su el Ll/a,-,77e

Cuando en una ficha de cultivo aparecen niveles medios 6ptimos, relaciones
ideales y otros indices, se entienden como parametros estandar y han sido extraidos
de la bibliografia general.
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1. CITRICOS E 4

1.1 Operaciones de cultivo
Implantacion del cultivo:
- Plantacion

El agricultor debera saber desde el principio la finalidad comercial de sus
frutos citricos para elegir correctamente la especie o variedad a cultivar, aunque de
ser necesario siempre quedara el recurso del reinjerto.

* Naranjo dulce: en zonas sin peligro de heladas se pueden poner variedades
tardias del tipo Navel, como Navelate o Lanelate, o del tipo Blanca, como
Valencia late; si no habra que ir a las clasicas: Navelina (temprana), Thomson
o Wahsinstona (media campana) entre las Navel, y Castellana o Salustiana
entre las Blancas. También se tendra en cuenta si se prefieren variedades
de aptitud zumera.

* Mandarino: entre las variedades tempranas destacan las del grupo de las
Satsumas (Okitsu, etc.); para las de media estaciéon el grupo de las
Clementinas (Clemenules, Hernandina, etc.); y entre las tardias alguna del
grupo de las hibridas (Fortuna, etc.).

* Limonero: si se quiere recoger una cosecha uniforme y de calidad se pondra
limén Fino; si se pretende por el contrario la posibilidad de una recoleccion
escalonada se pondra Verna.

El patron para limonero sera naranjo amargo por su resistencia a salinidad y a
la escasez de agua. Para naranjo dulce y mandarino la combinaciéon con amargo
resulta sensible al ataque fulminate de la virosis Tristeza; en sustitucion se podra
utilizar mandarino Cleopatra, patron bastante tolerante a caliza y algo a salinidad, o
bien Citrange troyer que da precocidad a la entrada en produccion de la plantacion.

- Suelo

En general el suelo debe tener baja salinidad (menos de 2,3 dS/m), baja
caliza, si bien el patrén mandarino Cleopatra es algo tolerante; una relacion carbono/
nitrogeno alrededor de 13, y una elevada riqueza de materia organica (entorno al 3%).

- Agua

El agua de riego tambien debe tener poca salinidad (menos de 1,6 dS/m);
necesita una elevada dotacion de agua para riego, entre 4.000 y 7.000 m3/Ha y afio.
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- Clima

Los citricos son muy sensibles a heladas por lo que no habria que ponerlos en
zonas que sufran temperaturas < de -2°C. Por especies primero se helarian los
limoneros, luego naranjos y un poco mas resistentes son los mandarinos.

Labores:

Al ser un cultivo de regadio se puede obviar la competencia de las malas
hierbas con el cultivo por el agua, y practicar un no laboreo fundamentado en el uso
de desbrozadora, dejando los restos en superficie. En caso de dar labores que sean
muy superficiales para no dafar las raices y no alterar la extructura del suelo.

Fecundacién:

Se facilita el cuajado de las variedades clasicas poniendo colmenas, pero
habra que preveer que en variedades apirenas la polinizacion cruzada puede oca-
sionar frutos indeseables con semillas.

Poda después de la recoleccidn:

Consistira en la simple limpieza de chupones mal colocados y de ramas que
ya hayan producido, pues los frutos se dan en brotes del afio.

1.2 Nutricién
Otono-Invierno:
* Se puede realizar un abono verde como aporte de nitrégeno y para proteger

el suelo contra la erosion.

* Si es necesario es el momento de aportar materia organica sélida (si es
estiercol entre 5.000 y 10.000 Kg/Ha y afio, o su equivalente en otros prepa-
rados organicos) y minerales.

Primavera:

El aporte de materia organica se realizara en forma de compost, estiércol
muy hecho o humus de lombriz.

Crecidas y engorde de fruto:
Si se detecta un problema en el desarrollo vegetativo: aportar humus de lom-

briz, materia organica liquida (rica en aminoacidos, acidos humicos, etc.), extractos
de algas marinas, vinazas.
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Cuando haga falta. Con movimiento de savia:

Para corregir carencias utilizar oligoelementos siguiendo las indicaciones del
fabricante.

1.3 Sanidad
Invierno. Si se presenta lluvioso:

- Aguado de los frutos (Phytophtora sp): una vez atacados por el hongo los
frutos sufren primero una pudricion acuosa, y acaban secandose y momificandose.
Tratamientos preventivos con productos cupricos; aplicacion al suelo de virutas de
madera con lo que aumenta el nimero de colonias de Trichoderma sp.

Primavera. Crecidas tiernas:

- Minador de lo brotes (Phyllocnistis citrella): la pequefas orugas escaban
galerias en el interior de las hojas tiernas que llegan a abarquillarse. A los primeros
ataques quitar los chupones de la cruz. Si es necesario tratar con aceite parafinico
0 aceite de verano+insecticida natural.

- Pulgones (Sspp): hojas tiernas de los brotes nuevos se deforman y enrollan,
con aparicion final de aceite y hormigas que actuan dispersando a los pulgones. Sila
presencia de mariquitas y crisopa no es suficiente tratar con rotenona o agua con
jabon.

Verano:

- Moscas blancas (Aleurothixus sp. y Dialeurodes citri): presencia de peque-
fAas moscas blancas en el envés de las hojas, con puntos de melaza gomosa o
negrilla en ataques mas avanzados. Comprobar la presencia de Cales noacki. Si no
lo hay dar primero un tratamiento con agua y jabén, y luego reintroducirlos colgando
varias ramas con hojas atacadas con larvas de mosca blanca parasitada y adultos
de Cales.

- Arafas rojas (Tetranychus sp y Panonychus sp): pequefios acaros rojos y
hojas amarillentas por dafos de alimentacion, incluso telarafias y caida de hojas y
frutos decolorados en fuertes ataques. Si hay antecedentes de dafios en hojas o
frutos tratar cuando un 10% de hojas presenten formas vivas con aceite de verano.

- Cochinillas. Cochinilla de la tizne (Saissetia oleae): en su estado adulto apa-
rece como medio grano de pimienta en madera y hojas, que produce aceite al que
acude el hongo negrilla; Piojo gris (Parlatoria pergandei), Piojo rojo de California
(Aonidiella aurantii) y Serpetas (gen.Cornuaspis/Lephidosaphes): pequefias caspillas
en madera y hojas; en frutos producen decoloracién; tratar con aceite de verano,
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aceite parafinico o aceite vegetal en verano, antes del inicio del cambio de color de
la fruta pues puede producir manchas que la deprecian.

Envero de los frutos:

-Mosca de la fruta (Ceratitis capitata): frutos agusanados por las larvas de la
mosca que se terminan cayendo y pudriendo. Momento de tratamiento: una vez
alcanzado el envero, y capturandose 1 mosca / mosquero / dia como minimo, se
realizara un parcheo a la cara sur de los arboles con 8 cc de proteina hidrolizada + 5
cc de Insecticida + 1 L. de agua. O se colocaran de forma masiva mosqueros.

Limonero. Crecidas hasta 5 cm:

- Acaro de las maravillas (Aceria sheldoni): frutos deformados llamados "fe-
ndémenos" y hojas también deformadas o bilobuladas. Habria que comprobar la pre-
sencia de estas microscopicas arafas, y si hay danos anteriores tratar con
azufre+cobre, o aceite de verano.

Limonero. 12 flores:

- Polilla de las flores (Prays citri): hay pequefias orugas en flores con restos de
"serrin" y como tejidos por telarafias; también en frutos recién cuajados que no evo-
lucionan. Cuando se vean los 1° ataques tratar con Bacillus thuringiensis.

Limonero. Fruto desde tamafio aceituna hasta cierre de caliz:

- Piojo blanco (Aspidiotus nerii): Presencia de "caspillas" en frutos, hojas y

ramas, que en frutos maduros producen una decoloracion verdosa. Aceite+insecticida
natural.

2. OLIVAR (

2.1 Operaciones de cultivo
Implantacion del cultivo:

- Plantacion: decidir la variedad en funcién de si es principalmente para ob-
tencion de aceite, poner entonces Lechin de Granada, Arbequina, etc. o para verdeo
(Gordal, etc.), o de doble aptitud aceitera y mesa (Picual o Martefia, Manzanilla, ...);
decidir el marco de plantacion en funcién de si la formacion del arbol vaa sera 1 o
3 pies; la densidad final de plantacion aconsejada es de 250 pies/Ha.
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- Suelo

El olivo aguanta bien cierta salinidad en suelo; la conductividad electrica sera
<3,8 mmho/cm.

- Agua

Es bastante tolerante a sales; la CE sera <2,6 mmho/cm. Necesita unos 3.000
m3/Ha y afo.

- Clima

No es muy exigente pudiendose plantar en zonas muy diferentes unas de
otras. Soporta bien las heladas.

Poda:
- De formacion: se realizara durante el 1° o el 2° afio. A 1 o 3 pies.

- De fructificacion: fructifica sobre madera del afio anterior. Realizarla en in-
vierno, dejando el maximo faldeo y quitando solo las ramas enfermas, las mal colo-
cadas y las no productivas. Quemar, almacenar, enterrar o retirar la madera del
campo, en cumplimiento de la normativa vigente (Orden del 2 de noviembre de
1981, publicada en BOJA del 30/11/81), por el riesgo seguro de ataque del barrenillo.

Se puede disminuir la veceria podando adecuadamente, es decir, podas poco
agresivas y cada afio.

- De rejuvenecimiento: el olivo, por su facilidad de rebrote, responde rapida-
mente a este tipo de podas.

Recoleccion:
- Para una 6ptima calidad del aceite: cosechar y molturar en corto plazo de
tiempo (a ser posible en el dia) aceitunas poco atacadas por mosca, no dafiada por

el método de recoleccion, y desechando las que ya estuvieran en el suelo. Elaborar
el aceite en almazara autorizada por el CAAE.

2.2. Nutricién
Otono-Invierno:
- Asegurar la nutricion: aportar unos 50 Kg/arbol de estiercol o equivalente de

otra materia organica solida, y minerales si es necesario. También se puede realizar
un abono verde.
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En todo caso se enterrara antes de la recoleccién, para no entorpecer las
labores de recogida de aceituna.

Crecidas y engorde de fruto:

- Si se detecta un problema nutricional en el desarrollo vegetativo: aportar
humus de lombriz, materia organica liquida (rica en aminoacidos, acidos humicos,
etc.), extractos de algas marinas, vinazas.

Cuando haga falta. Con movimiento de savia:

- Corregir carencias: utilizar oligoelementos siguiendo las instrucciones del
fabricante.

2.3. Sanidad
Recoleccién y poda. En afos lluviosos:

- Repilo (Cicloconium/Spilocaea oliaginum): haz de las hojas con manchas
marrén-oscuro, a veces rodeadas de un halo amarillo; finalmente puede haber
defoliaciones. En épocas de humedad tratar cuando se vea la primera hoja con
sintomas del ataque del hongo con productos cupricos.

Poda:

- Tuberculosis (Pseudomonas syringae): son tumores bacterianos o berrugas
en madera. Limpiar lo mas posible las ramas afectadas. Disminuir las heridas por
vareo y poda, y a ser posible protegerlas con un compuesto cuprico.

- Barrenillo (Phoeotribus scarabaeoides): cuando se vean los primeros orifi-
cios de entrada con serrin en la lefia de poda es el momento de pensar en retirarla
del campo (hasta mayo), pues la salida de los nuevos escarabaijillos de la madera
(perdigonada) es hacia las axilas de los brotes en los arboles provocando la seca de
ramillas. Quitar toda la madera atacada, y retirar todos los restos del campo, alma-
cenandolos en lugares herméticos o haciendolas desaparecer.

- Verticilosis (Verticillium dahliae): hongo del suelo que penetra por las raices
y seca ramas enteras y a veces todo el arbol joven. Los sintomas se pueden ver en
Otofio (hojas del extremo de la rama) o en Primavera (seca de hojas e inflorescen-
cias). Limpiar la madera seca e intentar rehacer el arbol.

Floracion:

- Polilla del olivo (Pays oleae): las orugas producen galerias en hojas en in-
vierno, racimos florales roidos y con telarafas, y frutos con agujero en la base del
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pedunculo por lo que ocurrira una posterior caida de "San Miguel". En caso de tratar
que sea al inicio de la floraciéon con Bacillus thuringiensis.

Primavera/Verano:

- Otiorrinco (Othiorrhynchus sp): hojas roidas por los bordes (sobre todo las
cercanas a la cruz del arbol) por escarabajos gorgojos que se entierran de dia. Si
hay antecedentes de dafios en arboles jovenes, tratar a las 12 hojas comidas con
rotenona o pelitre en espolvoreo, y engomar parte del tronco.

- Glifodes sp.: si hay hojas tiernas comidas y presencia de orugas pequenas
en el cogollo de las crecidas, tratar con Bacillus thuringiensis.

- Algodoncillo (Euphyllura olivina): presencia de trama algodonosa en las
inflorescencias y frutos recién cuajados, con insecto en su interior, y que no ocasio-
na dafios econdmicos al cultivo, por lo que no se aconseja su control.

Fruto tamaio definitivo:

- Mosca de la aceituna (Bractocera oleae): aceitunas picadas (orificio de en-
trada en la piel y galeria en la pulpa) y posterior caida. Cuantas mas aceitunas
picadas mayor acidez tendra el aceite. A los primeros frutos picados y 1 mosca/
mosquero y dia realizar un parcheo a la cara sur del arbol con 600 cc insecticida +
proteina hidrolizada en 100 litros de agua. O colocaciéon masiva de mosqueros con
atrayente alimenticio. También ayuda a disminuir poblacion una labor al final del
invierno pues matamos pupas invernantes.

Verano:

- Cochinilla de la tizne (Saissetia oleae): medios granos de pimienta en hojas
y ramas, aceite que acaba colonizado por negrilla. Si al levantar todos los adultos de
este insecto estan con pelusilla blanca o al presionarles no sueltan liquido (sobre

agosto), tratar con aceites o rotenona. Su presencia esta favorecida por un exceso
de nitrdgeno, una carencia de potasio y una falta de aireacion en el centro del arbol.

3. ALMENDRO ‘3

3.1. Operaciones de cultivo

Implantacion del cultivo:

- Plantacion: el patron a elegir estara en funcion de si se va a cultivar en
regadio (entonces se elegira almendro dulce que presenta una masa radical mas

superficial) o en secano (el patron sera almendro amargo por disponer de raiz
pivotante); el patrén resultante de hibridos entre melocotonero y almendro reune las

92



.y""“ N

,.-1|

Cultivos principales

ventajas de todos los anteriores: resistencia a sequia, tolerancia a caliza, resistencia
a asfixia radicular, imprime vigor y precocidad a la variedad; y algun inconveniente,
como la dificultad de su multiplicacion por el agricultor, por lo que se vera obligado
a adquirirlo en viveros especializados.

- Suelo: prefiere los terrenos francos o ligeros, faciles de trabajar. Admite cierto
nivel de caliza en el suelo. No le gustan los terrenos con sales: menor de 2,0 dS/m.

- Agua: la conductividad eléctrica del agua de riego sera menor de 1,4 dS/m.
Necesita unos 1.000 a 3.000 m%Ha y afo.

- Clima: si hay peligro de heladas primaverales poner variedades de floracion
tardia, como Guara, Tuono, Cambra, Marta, Antofieta, etc. entre las variedades
autofértiles; o Ferragnes, Ferraduel, Masbovera, etc. de polinizacién cruzada. Tam-
bién se pueden elegir como polinizadores variedades autofértiles como Guara o
Tuono. En zonas sin riesgo de heladas se podran poner variedades como Desmayo
largueta, Marcona y otras nacionales o autéctonas, que al dar mejor calidad se pa-
gan mejor, sabiendo que también son de polinizacién cruzada.

Fecundacion:

- En variedades de polinizacién cruzada se pondra entre un 25 y un 50% de
polinizadores en filas alternas para facilitar la recoleccion univarietal, y se colocaran
entre 2y 4 colmenas de abejas por Ha.

Poda:

- El almendro fructifica sobre madera del afio anterior, y ese ramo ya no vuel-
ve a florecer, por lo que hay que renovarlo.

Recoleccion:
- Se puede realizar manualmente o con vibradores.

- Para evitar perdida de calidad organoléptica por calentamiento no almace-
nar con la piel en grandes cantidades. Una vez descascarada la almendra también
puede sugrir calentamientos si se almacena con humedad superior al 6%. Las varie-
dades semimollares pueden sufrir enranciamiento, incluso estando mas secas, de-
bido a la facilidad que encuentra el aire para penetrar hasta la pepita y oxidarla.

- Se utiliza para consumo directo, tanto en cascara como en pepita y repelada,

y para la industria para la fabricacion de trozos, laminas, cubitos y harina que se van
a usar en reposteria, turrén, helados, etc.
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3.2. Nutricién

Otofo-invierno:

Asegurar la brotacion y la cosecha aportando materia organica (estercoladura
con unos 5.000 Kg/Ha, o equivalente) y minerales si es necesario, o realizando un
abono verde que se enterrara antes de la brotacion.

Primavera:

Si se detecta un problema en el desarrollo vegetativo: aportar humus de lom-
briz, materia organica liquida (rica en aminoéacidos, acidos humicos, etc.), extractos
de algas marinas, vinazas.

Cuando haga falta. Con movimiento de savia:

Corregir carencias con oligoelementos.

3.3. Sanidad

50% caida de hojas:

- Hongos: para prevenir contra monilia, lepra, fusicocum, cribado, mancha
ocre, etc., aplicar un producto cuprico que impida la entrada del hongo por las heri-

das dejadas al desprenderse las hojas, hecho facilitado por la subida de la humedad
en esa época.

Poda:

- Para evitar ataques posteriores de barrenillos (Scolytus sp.)a la madera de
arboles debilitados por otras causas, quitar la lefia de poda del campo antes de que
salgan y empiecen su migracion a los arboles -a partir de abril-.

Tratamiento de invierno. Hasta yema hinchada:

- Contra cochinillas, formas invernantes de arafia roja, pulgén, orugueta, ti-
gre, tratar con aceite mineral, vegetal o parafinico.

Caida de pétalos:
- Hongos: contra Monilia laxa (hojas de brotes tiernos se secan y luego toda la
ramilla), lepra (Taphrina sp.) (abultamientos rojos en hojas), Fusicoccum sp. (made-

ra de ramillas jévenes se secan y luego todas las hojas), cribado, mancha ocre, etc.
Suele ocurrir a partir de marzo. Tratamiento preventivo con productos cupricos.
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- Pulgones: contra hembras fundadoras de colonias, cuando se vea la primera
colonia, antes de que empiecen a protegerse en las hojas retorcidas -a partir de
marzo-. Rotenona, jabdn potasico o vinagre a los focos. Lucha biolégica.

- Orugueta (Aglaope infausta): hojas comidas, y a veces hasta frutos recien
cuajados. Tratar en los primeros estadios larvarios de la plaga con Bacillus
thuringiensis, virus grafuloso. En Almeria, las fechas aproximadas de las dos gene-
raciones importantes son marzo y junio.

Primavera-verano:

- Tigre (Monosteira unicostata): hojas amarillentas con puntos negros. Cuando
se vean las primeras larvas, principalmente en el envés de las hojas -a partir de
mayo-, tratar con pelitre, neem o rotenona.

- Pulgones tradicionales (Myzus sp, Brachycaudus sp., etc.): al muestrear
sale mas de un 2% de brotes con hojas abarquilladas y aceitosas y presencia de
pulgén vivo. Tratar los focos con rotenona, pelitre, jabon potasico, vinagre. Lucha
bioldgica.

- Pulgén de la madera (Pterochloroides sp): este pulgén oscuro forma colo-
nias en la madera de tronco, ramas, etc. alimentandose de la savia. Tratar con
jabon, vinagre, rotenona.

- Otiorrinco (Othiorrynchus sp): si hay antecedentes de dafios en arboles jove-
nes, tratar cuando se vean las primeras hojas comidas por el borde empezando el
ataque por las mas préximas a la cruz, con pelitre o rotenona en espolvoreo. Los
adultos se entierran de dia y suben al arbol al atardecer, por lo que tambien se puede
engomar parte del tronco como método de lucha.

Hasta antes que se abra el fruto:

- Tigre: si hay mucha plaga volver a tratar con pelitre, neem o rotenona.

4.VID #

4.1. Operaciones de cultivo

Implantacion del cultivo:

- Plantacién: decidir al elegir el marco de plantacion si esta ira en espaldera o
en formacion libre. También habra que decidir si la explotacién ira para vinos tintos

(variedades locales, Tempranillo, Cabernet -ojo tiene mayores necesidades de agua
que otras-, etc.) o blancos (variedades locales, Macabeo, Sauvignon blanc, etc).

95

[

=

i



I. Manual para hacer Agricultura Ecoldgica en Almeria Luis Guerrero Alarcon
- Suelo: con un nivel alto de caliza y terrenos de replantacion elegir el patron
adecuado (Paulsen o SO4). La conductividad eléctrica sera <2,5 mmho/cm.

- Agua: la CE sera <1,7 mmho/cm. Los regadios necesitan unos 1.000-3.000
m3/Ha y afio.

Poda:

-Florece en brotes del afio, en el curso de la vegetacion. Dejar solo las yemas
que la riqgueza del suelo y la pluviosidad de la zona nos aseguren su desarrollo.

Maduracion:

-Medir los niveles de azucar y acidez caracteristicos para mantener la calidad
del futuro vino.

Recoleccion:

- Para conseguir una éptima calidad del vino cosechar y molturar en corto
plazo de tiempo.

- Elaborar el vino en bodega autorizada por el CAAE.

4.2. Nutricién

Otofo-invierno:

- Asegurar la brotacion y la cosecha: aportacion de materia organica (2.000-
5.000 Kg/Ha y afo de estiercol o su equivalente) y minerales si es necesario, o
enterrado de abono verde antes de la brotacion.

Primavera:

- Si se detecta un problema en el desarrollo vegetativo: aportar humus de
lombriz, materia organica liquida (rica en aminoacidos, acidos humicos, etc.), ex-
tractos de algas marinas, vinazas.

Cuando haga falta. Con movimiento de savia:

- Corregir carencias con oligoelementos.
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4.3. Sanidad
Yemas. Vigilar el periodo de hinche:

- Gusanos grises (Agrotis sp.): orugas que roen las yemas que no llegan a
brotar. Para evitarlo aplicar un cebo en pie de planta.

Primavera-verano:
- Brotes de 30 cm, 6 4-6 hojas extendidas, 6 racimos florales separados:

* Oidio (Uncinula necator): hojas y racimos con manchas blanquecinas con
polvillo al principio y necrosado luego. Aunque no se aprecie ataque realizar
un espolvoreo con azufre. Repetir si se ve presencia con azufre en polvo o
liquido.

- Si se dan condiciones de alta humedad o lluvia y buena temperatura:

¢ Mildiu (Plasmopara viticola): manchas aceitosas en el haz de las hojas, que
luego se llena de polvillo gris en el envés; en ataques muy agresivos pue-
den llegar a secarse los racimos. Realizar tratamientos preventivos antes
de la lluvia con productos cupricos.

- Cuando se detecte la presencia:

* Polilla del racimo (Lobesia botrana): en floracion las pequefias orugas for-
man glomérulos y una especie de telarana entre las flores; agujerea los
granos de uva que luego se pudren. Tratar con Bacillus thuringiensis en los
primeros estados larvarios.

* Altica sp: gorgojos negros que comen hojas. No suelen llegar a ser un pro-
blema importante. Ante una presencia numerosa y antes de que produzca
una gran pérdida foliar, tratar con neem, rotenona, pelitre.

Maduracion:

- Mosca de la fruta (Ceratitis capitata): granos de uva con agujero de entrada
a partir del cual a veces se deja ver también una galeria de penetracion y un gusano
dentro, y que acaban pudriéndose generalizandose con la presencia de otra pequefa
mosquita, la mosca del vinagre. Cuando se supere el indice de 1 mosca / mosquero/
dia, realizar un parcheo a la cara sur de la planta con insecticida + azucar o proteina
hidrolizada. O colocacién masiva de mosqueros con feromona o atrayente alimenticio.
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5. HORTICOLAS INVERNADERO m
5.1. Operaciones de cultivo
Instalacion del invernadero:

- Enclave 6ptimo: de facil acceso y libre de heladas. Aislado o protegido de
los vecinos por barreras fisicas.

- Tipo de invernadero: hermético, asimétrico o con otro disefio de alto ren-
dimiento energético, y alto (mayor de 3 metros).

- lluminacién: en la época de menor iluminacién (otofio-invierno) se mejora
esta conseguiendo una orientacion Este-Oeste.

- Aireacion: colocacién en bandas de plastico mavil, aireacién cenital y malla
fija para evitar la entrada de parasitos (se debe de conocer el % de aireacion que se
disminuye, como media este es un 20%).

- Disminuir la temperatura y la luminosidad, al final de la campana de prima-
vera y al principio de la de otofio, con un blanqueo exterior del plastico.

- Evitar polvo y adventicias: procurar que los caminos transitados no sean de tierra.

- Residuos de plasticos, bandejas, botes, etc: utilizar los puntos de recogida
habilitados para tal fin por los Planes Comarcales de higiene rural.

- Restos vegetales: utilizar los puntos de recogida o compostarlos en la propia finca.

Implantacion del cultivo:

- Antes de plantar: limpiar el plastico, arrancar las hierbas y azufrar la estructura.

- Planta: partir de planta sana, procedente de semillero propio o uno autorizado.

- Plantacion: en lineas Norte-Sur para optimizar las condiciones de ilumina-
cion y aireacion de las plantas. No forzar la densidad de plantacion. Para adelantar
el desarrollo de algunos cultivos, como meldn y sandia en invierno, utilizar manta
térmica, poner doble techo, etc.

Suelo:

- Eleccion del suelo: lo ideal es cultivar en un suelo natural, pero en determi-

nados parajes se hace necesario aportarlo; en nuestras condiciones esta dando bue-
nos resultados el llamado "enarenado tipo Almeria": 40 cm. de tierra arcillosa + 2 cm
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de estiércol + 10 cm de arena lavada.

- El enarenado tipo Almeria o el uso de diferentes acolchados, ayudan a dis-
minuir la evaporacién, aumentar la capacidad de calentamiento, mejorar la resisten-
cia a salinidad y disminuir la presion de malas hierbas.

- Lavado de sales con riego por inundacion.

- Riego: se necesitan unos 4.000 m®*Ha y afio para una campafa, y unos
7.000 m3/Ha para dos cosechas.

Rotaciones y asociaciones:
- Se puede intentar alguna de las siguientes series:

a) Retranqueo-Judia baja-Melén-Berenjena-Retranqueo-Calabacin-Judia
alta-Tomate-Col china.

b) Retranqueo-Col china-Tomate-Judia alta-Sandia-Retranqueo-Pimiento-
Pepino-Judia baja.

- También se puede dividir el invernadero en "Hojas" o secciones, a modo de
asociacion de cultivos en grandes bandas con lo que a la vez se diversifica el riesgo
comercial y de efectos de plagas y enfermedades que supone un monocultivo.

Podas:

- De formaciodn, fructificacion y aclareo de frutos. Son convenientes los
destalleos axilares continuos. Aprovechar las podas también para disminuir la pre-
sencia de 6rganos enfermos o envejecidos.

Fecundacion:

- Facilitar el cuajado instalando colmenas de abejas en Cucurbitaceas o de
abejorros en Solanaceas.

Recoleccion:

- Mantener la imagen de calidad de los productos recolectando en el momen-
to adecuado. Algunos ejemplos:

e Sandia: cuando la "cama" pasa a color amarillo, el pedunculo pierde los
pelos, y al golpearla se escucha un sonido profundo.

* Meldén: cuando la carne del Cantalupo es color zanahoria (=14° Brix), y para
el resto se pasa de 8° Brix de azucar es el momento de la cosecha.
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5.2. Nutricién

Verano:

- Retranqueo: aporte de unos 5 Kg/m? de estiércol+elementos minerales necesarios.
Plantacion:

- Carillas: aporte de estiércol muy hecho 6 humus de lombriz en la linea de
plantacion.

Cuando haya necesidad:

- Mantenimiento: aporte de materia organica liquida (rica en aminoacidos,
acidos humicos, azucares), extracto de algas marinas, vinazas, etc.

- En el transplante y otros momentos traumaticos y de elevadas necesidades:
pulverizacion con algas marinas.

- Carencias: aplicar oligoelementos segun las instrucciones del fabricante para
su producto comercial.

5.3. Sanidad
Verano:

- De forma preventiva contra hongos del suelo causantes de enfermedades
de cuello y raiz, o causantes de enfermedades vasculares originadas por Fusarium
sp. o por Verticillium sp.(marchitez en verde de parte o toda la planta adulta),
nematodos microscépicos (Meloidogyne sp) que una vez introducido en las raices
les produce unos engrosamientos que no dejan desarrollar la planta, hierbas adven-
ticias y bacterias realizar una solarizacion.

Plantacion:

- Antes de la plantacion: arrancar hierbas y azufrar la estructura para limpiar
reservorios de plagas.

- Hongos del suelo causantes de enfermedades de cuello y raiz (Pytihum sp,
Rhizoctonia sp, Phitoptora sp. etc.), que ocasionan problemas de marchitez en ver-
de en el transplante, o bien causados por heridas en las raices: cacharreo o, prefe-
riblemente, una inmersion en una solucién de productos cupricos.
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Destallados:

Si se han producido grandes heridas en tallo aplicar con brocha productos
cupricos o cicatrizantes.

Cuando haya ataque:

- Pulgones (Myzus persicae verde y Aphis gossypii oscuro). Transmiten virosis,
deforman y secan los érganos tiernos, producen melaza aceitosa sobre la que se
instala la negrilla. Usar: rotenona, neem, pelitre, aceite parafinico, jabdn blando o de
potasa, lucha bioldgica.

- Orugas. Spodoptera exigua: roe las hojas respetando al principio la epider-
mis, la piel de los frutos de sandia, los cogollos terminales de pimiento llegando a
cegarlos. Heliothis sp.: Se alimenta de hojas y penetra en los frutos. Plusia sp.: 0
"camello”, se alimenta de hojas principalmente. Tratar con Bacillus thuringiensis o
virus grafuloso.

- Moscas blancas (Bemisia sp., transmite el virus de la cuchara en tomate;
Trialeurodes sp., transmite el virus del amarilleo en meldn): adultos, larvas y melaza
en el envés de las hojas que llegan a llenarse del hongo "negrilla", incluso amarillear
y secarse. Se puede utilizar neem, pelitre, aceite parafinico, jabon blando de potasa
placas amarillas, lucha bioldgica.

- Trips (Frankliniella sp.): transmite el virus del bronceado; provoca dafios
plateados que luego se necrosan en hojas y frutos. De ser necesario actuar con:
neem, pelitre, aceite parafinico, placas azules, lucha bioldgica.

- Minador de las hojas (Liriomyza sp.): presencia de adultos, dafios en hojas
por punteado blanquecino por heridas de alimentacién y puestas o intentos de pues-
tas en el haz, galerias en hojas producidas por las larvas al alimentarse. Tratar con
neem, pelitre, placas amarillas, lucha bioldgica.

- Arafa roja (Tetranychus sp): presencia de acaros rojos, y en todos los 6rga-
nos vegetales decoloracion y amarilleo. En ataques mas intensos tela de arafia.
Azufre, lucha biolégica.

- Araia blanca (Polyphagotarsonemus latus): deformaciones, rizado de ner-
vios, y a veces defoliacién porovocados por un acaro microscopico. Azufre.

- Oidio (Leveillula taurica, Erysiphe cichoracearum y Sphaerotheca fuliginea):
al principio manchas blanquecinas en el envés de las hojas que evolucionan a man-
chas necrdticas. Tratar al principio del ataque con azufre, o permanganato potasico
en épocas de bajas temperaturas.

- Mildiu de solanaceas (Phytophthora sp.) en hojas al principio se ven man-
chas aceitosas que se necrosan, en el apice aparece una forma romboide desde el
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nervio central. Mildiu de cucurbitaceas (Pseudoperonospora sp.) la manchas aceito-
sas pronto se vuelven poligonales respetando las nerviaduras, necrosandose en el
haz y apreciandose un fieltro grisaceo en el envés. Actuacion para ambos mildius:
productos cupricos, acompafados de ventilacion del invernadero.

-Bacterias: Erwinia sp. Produce en tallos y frutos mal olor y pudricién acuosa;
Pseudomonas sp. Produce manchas necroticas. En épocas de alta humedad tratar
preventivamente con productos cupricos. Ventilacion del invernadero.

-Virus: luchar contra los transmisores, usar variedades resistentes, desinfec-
tar con leche las herramientas de poda.
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A partir de aqui, y hasta la "elaboracion del vino" (pagina 134), se recogen de
las normas CRAE (1984) una serie de recomendaciones, que a su vez se basan en
las técnicas aprobadas por la Federacion internacional de Asociaciones de agricul-
tura ecoldgica (IFOAM), aclarando que estan actualizados con el R(CE) 2092/91 y
sus posteriores modificaciones, y con algunas normas estatales especificas.

OTROS PRODUCTOS NO ELABORADOS

llustracion n° 9
Productos no elaborados

Recoleccion de plantas aromaéticas y medicinales. Ganaderia ecolégica. Apicultura. Almacenamiento

1. RECOLECCION DE PLANTAS Y FRUTOS SILVESTRES

1.1. Algunas de las especies aprovechadas son:

- Frutos: algarrobas, castafias, nueces, pifiones, etc.
- Bayas: madrofios, moras, etc.

- Setas.

- Plantas para infusiones.

- Etc.
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1.2. Recogidas en:

- Areas delimitadas autorzadas por el CAAE.
- No agrarias.

- No contaminadas.

- Sin aportes de material.

- Con minimas medidas culturales.

1.3. Garantizando la proteccién del medio y de la especie:

- Persona autorizada por el CAAE.

- Supervision del trabajo con un espiritu de proteccién del medio.

- Libro diario de recoleccion.

1.4. Normativa aplicable:

Orden de 2 de junio de 1997, de la Consejeria de Medio Ambiente, por la que

se regula la recoleccioén de ciertas especies vegetales en los terrenos forestales de
propiedad privada de la CCAA de Andalucia.

2. PRODUCCION GANADERA

Su finalidad debe ser tanto la produccion como la de cerrar los ciclos de
nutrientes.

El Reglamento de produccion animal contempla una elevada casuistica de
excepciones a la regla general que antes ha de autorizar el CAAE.

2.1. Reconversion

2.1.1. Si es paulatina hay que elaborar un Plan de Reconversion de la Granja
especie a especie:

Planificacion de los forrajes por el método ecoldgico.

Sistema de pastoreo.

a)
b)
¢) Composicion de la racion.
d)
)

Alojamiento.
e) Sanidad ganadera.

2.1.2. Para la renovacién o ampliacion del ganado:

a) Se permite la introduccion de un 10% anual de ganado adulto proce-
dente de convencional (las hembras seran nuliparas).
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b) De animales jovenes procedentes de convencional previa autoriza-
cion del CAAE, y con las siguientes limitaciones:

¢ Pollitas para huevos menos de 18 semanas.

* Polluelos para carne menos de 3 dias.

¢ Terneros menos de 6 meses.

* Lechones desde el destete que pesen menos de 25 Kg.
* QOvejas y cabras menos de 45 dias.

2.1.3. El periodo minimo de crianza para la reconversion varia con la especie
y la orientaciéon productiva del ganado:

- Vacuno de leche: 3 meses.

- Vacuno de carne: 12 meses.

- Porcino: 4 meses.

- Aves para huevos y aves para carne: 6 semanas.
- Corderos, cabras y conejos: 6 meses.

2.2. Sistema de produccioén
2.2.1. Debe ser extensivo o semiextensivo con zonas al aire libre y zonas cubiertas.
2.2.2. Las instalaciones deben:

a. Ser amplias: Anexo VIII.

b. Con suelos lisos pero no resbaladizos:
- Aves: menos de 1/3 con rejilla.
- Resto: menos del 50% con rejilla.

c. Que dignifiquen la vida del animal:
- Facil acceso a la alimentacion y al agua.
- Suficiente aireacién y luz.
- Adecuada temperatura.

d. Con total ausencia de productos toxicos o peligrosos:
- Sin polvo, gases, etc.

e. Se debe evitar tener atados a los animales, es decir que puedan:

- Moverse.

- Asearse.

- Aletear.

- Cerdos: Con presencia de una zona para hozar.

- Aves: Presencia de perchas, trampillas de entrada y salida, cada
gallinero tendra menos de 4.800 pollos y 3.000 ponedoras, y se
podra forzar hasta un maximo de 16 horas de luz al dia.
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2.2.3. La carga ganadera no sobrepasara las 2 unidades de ganado mayor
(UGM) por Ha. EI CAAE puede admitir mas densidad bajo ciertas condiciones (Anexos
VIl'y VIII).

2.2.4. En caso de aportar fertilizantes en la producciéon de pastos no se so-
brepasaran los 170 Kg. de nitrégeno por Ha., contando con los aportados por el
ganado (2 UGM=170 Kg/Ha), a fin de evitar contaminacion de las aguas por nitratos.

2.3. Nutricion

2.3.1. Todos los alimentos deberian proceder de cultivo ecolégico. Con auto-
rizacion del CAAE como maximo un 10% de no ecolégico para rumiantes, y un 20%
para no rumiantes (calculados sobre la materia seca de origen agricola).

a. Materias primas de origen vegetal:
- Cereales, semillas, sus productos y subproductos.
- Semillas leguminosas, sus productos y subproductos.
- Tuberculos, raices, sus productos y subproductos.
- Otras semillas y frutos, sus productos y subproductos.
- Forrajes y forrajes groseros.
- Otras plantas, sus productos y subproductos.

b. Materias primas de origen diverso:
- Leche y productos lacteos.
- Pescados, otros animales marino, sus productos y subproductos.

c. Materias primas de origen mineral:
- Sodio.
- Calcio.
- Fésforo.
- Magnesio.
- Azufre.

2.3.2. Por grupos de animales las dietas diarias deberan:

- Herbiboros: Al menos un 60% de la nutricion de la materia seca de la
racion diaria procedera de forrajes comunes, frescos, desdecados o
ensilados.

- Aves de corral en la fase de engorde: Al menos 65% de cereales y
forrajes comunes.

- Porcino: Diariamente forrajes, frescos, desecados o ensilados.
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2.3.3. Se prohibe la adicion a la dieta de:

- Promotores del crecimiento.

- Estimuladores del apetito.

- Conservantes.

- Urea.

- Aminoacidos.

- Colorantes de origen sintético.

- Harina de carne, y otros derivados de origen animal excepto lacteos

- Proteinas de petrdleo.

- Todas las materias promas producidas -0 derivadas- por organismos
modificados geneticamente.

2.3.4. Se pueden afadir a los alimentos complementos minerales y vitaminicos:

a. Aditivos para la alimentacion animal:
- Polvo de carbén de madera no activo.
- Condimentos y aromas naturales.
- Arcilla.
- Algas marinas.
- Oligoelementos.
- Vitaminas, provitaminas y sustancias con efecto analogo.
- Enzimas.
- Microorganismos.
- Conservantes para ensilaje.
- Agentes ligantes, antiaglomerantes y coagulantes.

b. Auxiliares tecnoldgicos utilizados en los alimentos para animales.
2.3.5. Con limitacion de su uso, aunque se aconseja no usarlos:

- Harinas de pescado:

* Maximo un 4% para cochinillos hasta el destete.
* Maximo un 3% para pollos hasta 4 meses antes del sacrificio.
e Maximo un 2% para gallinas ponedoras.

- Ensilado: Menos del 33% de la racion total (menos del 50% de la de
base en materia seca).

Con los conservantes autorizados:

* Acido férmico.
 Acido acético.
« Acido lactico.
* Acido piérico.
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- Tortas oleaginosas, provenientes de ecoldgico o con autorizacion del
CAAE, y siempre menos del:
* 20% para pollos de crecimiento hasta la 82 semana.
* 15% para pollos al final de crecimiento y lechones.
* 8% del concentrado para otros animales.

2.3.6. Se prohibe el destete precoz. Lactancia natural minima de:
- Porcino: 40 dias.

- Vacuno: 3 meses.
- Caprino y ovino: 45 dias.

2.4. Reproduccion
2.4.1. Se permite la inseminacion artificial.
2.4.2. Se prohibe:

- Sincronizacion artificial del celo.

- Transferencia de embriones.
- Ingenieria genética.

2.5. Sanidad ganadera

Se prohibe la aplicacion rutinaria de medicamentos profilacticos sintéticos y
antibidticos, asi como de sustancias destinadas a estimular el crecimiento.

Cuando haya que utilizarlos con el conocimiento del CAAE, y por prescripcion
veterinaria, se debera dejar transcurrir un plazo que depende del producto utilizado
y la finalidad de la produccién; como minimo el tiempo de espera sera el doble del
periodo legal.

2.5.1. Profilaxis.

a. Aumentar la resistencia del ganado a la enfermedad:

Mediante la seleccion de razas o estirpes de animales adecuadas, rotacion de

pastos, su adecuada fertilizacion,alimentacion equilibrada del animal, correcciéon de
las carencias minerales y vitaminas, etc.

108



ey,
{ " -::Ti
Productos no elaborados ™

b. Prevenir las infecciones:

Mediante la desinfeccion por tratamientos obligatorios de naves, equipos e
instalaciones, mantenimiento de la densidad adecuada en las unidades de produc-
cion animal, etc.

2.5.2. Tratamientos de enfermedades infecciosas:

a. Terapias naturales:

- Fitoterapia.

- Aromaterapia.

- Isopatia.

- Homeopatia.

- Oligoelementos.

b. Utilizaciéon de microbios atenuados en curacion (p.ej. mamitis) cuando per-
mitan evitar el empleo de productos quimicos y antibiéticos.
c. lodo para prevenir infecciones.

2.5.3. Tratamientos contra parasitos internos:

a. Terapias naturales:

- Fitoterapia: Extractos, esencias de plantas (ajo, calabaza), etc.
- Aromaterapia.

- Homeopatia: Sustancias vegetales, animales o minerales.

- Isopatia.

- Oligoelementos.

b. Utilizacion de parasitos atenuados vueltos estériles cuando permita evitar
la utilizacién de productos quimicos.
c. Acidificacion del medio intestinal de las gallinas ponedoras, como medio
preventivo de la coccidiosis, con los siguientes productos:
- Acido lactico (leche descremada fermentada, suero, etc.).
- Acido acético (vinagre de manzana).
d. Productos minerales:

- Sulfato de sodio en caso de curas (20 mg/animal/dia en cereales).
- Sulfato de cobre (al 1%).
- Polvo de diatomeas.
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2.5.4. Tratamientos contra parasitos externos.

a. Terapias naturales:

- Aromaterapia.
- Homeopatia (p.ej. petroleum contra sarna).
- Etc.

b. Productos vegetales o minerales simples:

- Piretrinas naturales.

- Rotenona.

- Sulfuros de sodio y de potasio.
- Sulfato de cobre.

2.5.5. Vacunaciones.
- Vacunaciones legalmente obligatorias.
2.5.6. Tratamientos de enfermedades nutricionales.

a. Complementos vitaminicos (vitaminas naturales):

- Cereales germinados (vitaminas Ay E).

- Aceite de higado de pescado (vitaminas A y D2).

- Exposicion al sol (vitamina D).

- Levadura de cerveza (vitamina B), procedente de AE.

- Polen.

- Plantas medicinales, etc.

- Excepcionalmente el CAAE puede permitir vitaminas de sintesis.

b. Complementos minerales:
1. Sal (Na):

- Sal marina no refinada y sal de roca molida.
- Piedras de sal que no lleven incorporadas potenciadores del sabor,
urea ni otros aditivos no minerales.

2. Fosforo y calcio (P y Ca):

- Lithothamne micronizado y sedimentos de plancton marino.
- Fosfato bicalcico precipitado procedente de huesos.
- Fosfato mono y bicalcico de fluorados de origen mineral.

3. Magnésio (Mg):

- Magnesia anhidra (MgO) solamente en periodo de alto riesgo de
carencia.

- Cloruro de magnesio en caso de necesidad durante la primavera y el
otofio, suministrandolo en el agua de bebida.
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4. Azufre (S):

- Sulfato de sodio.

- Flor de azufre.

5. Oligoelementos (Co, Cu, Fe, Mn, Zn):

- Oligoterapia, litoterapia.

- Oligoelementos en forma bioquimica (oligosoles) en caso de necesidad

- Oligoelementos quimicos minerales simples en curas en caso de necesidad.

- Oligoelementos en forma no quelatada (bloques obtenidos por simple
presion) en curas y solamente en casos de carencias limitadas.

2.5.7. Higiene de los establos, equipos, etc.

1. Detergentes:

- Jabones.

- Detergentes biodegradables.
2. Sales minerales solubles:

- Permanganato de potasio (maximo 1% de volumen de agua).

3. Acidos y bases:

- Cal para la desinfeccion y desinsectacion de edificios.

- Alternancia de bases y acidos clasicos (especialmente si el agua es
calcarea).

- Sosa y potasa causticas seguidas de un lavado prolongado con agua
y control del pH.

- Acidos minerales simples (nitricos, fosférico) seguidos de un lavado
prolongado con agua y control del pH al finalizar.

4. Antisépticos:

- Oxidantes minerales a condicién de realizar numerosos aclarados con
agua.

5. Tratamientos térmicos:

- Agua a 90°C acidificada o no (es eficaz pero estropea el caucho).

- Desinfeccion al vapor.

6. Insecticidas vegetales: Piretrinas naturales, rotenona.

7. Trampas no contaminantes: trampas adhesivas, eléctricas, etc.
2.5.8. Hormonas y estimuladores.

1. Se prohibe el empleo de hormonas para inducir o sincronizar el celo.
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2. Se prohibe el empleo de estimuladores del crecimiento y la produccion.
2.5.9. Registro ganadero.

a. El ganadero lo llevara actualizado con todos los animales enfermos y trata-
dos, y figuraran los siguientes datos:

- Las llegadas de animales, por especie: origen y fecha de llegada, pe-
riodo de conversion, marca de identificacion e historial veterinario.

- Las salidas de animales: edad, numero, peso en caso de sacrificio,
marca de identificacién y destino.

- Las posibles pérdidas y su justificacion.

- Alimentacion: tipo de alimentos, incluyendo los complementos alimen-
ticios, la proporcién de los distintos componentes de la racion, los
periédos de acceso a los corrales, y de transhumancia en caso de que
existan restricciones en la materia.

- Profilaxis, intervenciones terapeuticas y cuidados veterinarios: Fechas
del tratamiento, diagndstico, naturaleza del producto utilizado en el
tratamiento, modalidades de tratamiento, recetas del facultativo para
los cuidados veterinarios, con justificacion y tiempo de estpera im-
puestos antes de la comercializacién de los productos animales.

b. Los animales grandes individualmente:

- Las aves de corral y los animales pequeios individualmente o por
lotes.

- Las abejas por colonias.

2.6. Mutilaciones
Debe evitarse la realizacion sistematica de la castracion, el descuerne, corte

del pico, extraccion de dientes, etc. En caso de realizarlo que sea por personal
cualificado y motivos de seguridad, higiene o calidad de los productos.

2.7. Transporte y sacrificio
2.7.1. Debera realizarse sin estrés para los animales, y lo mas corto posible.

La carga y descarga debera efectuarse sin brutalidad, y el uso de calmantes alopaticos
durante el trayecto esta prohibido.
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2.7.2. Aves de corral. Edades minimas en el momento del sacrificio:

- Pollos: 81 dias.
- Pavos: 140 dias.

2.7.3. Los animales y productos animales deberan ser identificados a lo largo
de todo el proceso productivo.

3. APICULTURA Y PRODUCTOS APICOLAS
3.1. Reconversion

- El periodo sera de al menos 1 afno.

- No se podran explotar colmenas convencionales y ecoldgicas simultaneamente.

3.2. El entorno
3.2.1. No estara contaminado, al menos en 3 Km.

3.2.2. En la transhumancia el Organismo Avalador deberd conocer el itinera-
rio, lo que no exime de otras obligaciones oficiales.

3.3. Materiales

3.3.1. Colmenas.

a. Las colmenas no podran estar fabricadas ni recubiertas interior ni exterior-
mente con materiales sintéticos.

b. Se desinfectaran solo con llama directa, aplicacion de vapor, lejia al 20%,
rotenona, cobre, etc.

3.3.2. Cera

a. Las laminas de los cuadros moviles solo podran ser de cera no contamina-
da, y no se podran desinfectar.

b. Se conservara la cera con refrigeracion, pastillas o mechas de azufre, o
Bacillus thuringiensis.

c. No debera reciclarse la cera proveniente de colmenas con loque.
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3.3.3. Ahumado. Se utilizaran vegetales secos no toxicos.

3.4. Sistema de produccion
3.4.1. Quedan prohibidas las siguientes practicas:

- Destruccién de las abejas en los panales una vez recolectados los productos
de la colmena.

- Mutilacion de la punta de las alas de las abejas reinas.

- El uso de repelentes quimicos sintéticos durante la recoleccion de la miel.
3.4.2. Se permite:

- La sustitucidn de las abejas reinas mediante la eliminacion de la antigua reina.

- Eliminacién de crias machos como medio de contener la infeccidon de Varroa
Jjacobsoni.

3.5. Alimentacién
3.5.1. Se recomiendan los entornos de maxima diversidad de plantas meliferas.
3.5.2. Si hay que alimentar artificialmente a las colmenas se debe informar

CAAE del motivo, de los sustitutos (miel, jarabe, azucar, etc.), y se hara entre la
Ultima recogida de miel y el periodo de descanso de la colonia.

3.6. Multiplicacion

3.6.1. Se preferiran las razas locales resistentes (razas europeas de Apis
mellifera).

3.6.2. Se permiten el cruzamiento, la cria o compra de reinas.
Se permiten las enjambrazones naturales y artificiales (particion).

3.6.3. Los enjambres procedentes de convencional requeriran autorizacion
previa del CAAE.
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3.7. Sanidad

3.7.1. Medidas preventivas que tiendan a conseguir la maxima resistencia a
las enfermedades y a prevenir las infecciones.
a. Desinfeccioén de las herramientas con agua vy lejia.

b. Apartar y visitar las Ultimas a las colmenas con afecciones contagiosas -
loque, micosis, etc.-

c. Colocar en alto las colmenas, y limpiar sus fondos peridédicamente.
d. Evitar intercambiar material entre colmenas.
e. Renovacion constante de las reinas.

f. Renovacion constante de las ceras.
3.7.2. Enfermedades y parasitos.
a. Terapias naturales:

- Fitoterapia.
- Aromatierapia.
- Isopatia.

- Homeopatia, etc.
b. Método biodinamico (jarabe con infusiones de plantas medicinales).
c. Vinagre.

d. Medicamentos alopaticos de sintesis, por prescripcion veterinaria, y no de
forma preventiva (solo los obligados por la legislacion).

3.7.3. Varroasis.

a. Captura de varroa.
b. Parasitado de varroa.
c. Aislamiento de la reina provocando que pare la puesta.

d. Provocar la cria de zanganos, y eliminar los cuadros cuando estos estén
operculados.

e. Tratamientos:

- Acido formico, acido lactico, acido acético, acido oxalico.
- Cobre, rotenona, eter.
- Mentol, thymol, eucalyptol o alcanfor.
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3.8. Registro de colmenas

3.8.1. Deberan registrarse la ubicacion y la identificacion de las colmenas por

colonias.

116

3.8.2. La alimentacién artificial por colmenas, anotando:

- Tipo de productos.
- Fechas.
- Cantidades.

3.8.3. Tras un tratamiento veterinario y tras comunicacion al CAAE:

- Tipo de producto usado.

- Diagnéstico.

- Posologia.

- Método de administracion.

- Duracion del tratamiento.

- Plazo de seguridad del producto.

3.8.4. Todas las medidas destinadas a los productos apicolas:

a. Extraccion.
b. Elaboracion.
c. Almacenamiento.

3.9. Productos apicolas

3.9.1. Miel.

a. Recoleccion. Cuando los cuadros estén operculados.

Dejando la de la camara de cria y, la que las abejas necesiten para su sostén.

b. Extraccion.

- El mejor material es el acero inoxidable. No se permite el plastico, y se
desaconseja el material galvanizado.

- En los locales no se fumara, ni entraran animales.

- Se realizara lo antes posible después de la recoleccién mediante decanta-
cion, centrifugacion o prensado.

- La temperatura de la miel no debe sobrepasar los 40°C.

c. Almacenamiento.

- Los materiales como en la extraccion.

- En locales secos, ventilados y a unos 18°C.

- La tasa de HMF deber ser < de 10 mg/Kg (aumenta con el envejecimiento y
el calentamiento).
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d. Envasado.

- Después de 4 dias como minimo de decantacion.

- En envases de vidrio lavados con agua caliente, o tarros ceramicos con
esmalte alimenticio.

- No se permiten envases de plastico y de cartén parafinado.

3.9.2. Polen.

a. Recoleccién. Retirar las trampas a la caida de la tarde.

b. Secado. Se hara a la sombra, o en secaderos sin sobrepasar los 402C.
c. Limpieza. Con cedazos, corrientes de aire y aventadores.

d. Almacenamiento:

- En locales secos y ventilados, al abrigo de la luz.
- Los materiales como para la miel.
- Se prohiben los tratamientos con productos quimicos.

e. Envasado. En envases de vidrio.
3.9.3. Jalea real.

a. Produccion:

- La cupula o realera estara recubierta de cera de abeja.
- Se permite alimentar a la colmena con miel.

b. Envasado:

- Sera en recipientes de vidrio oscurecido.
- Se conservara al abrigo de la luz a 0-4 °C, como maximo durante un afio.

4. ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION DE PRODUCTOS NO ELABORADOS
Hay que evitar toda posibilidad de contaminacién de los alimentos.

4.1. Técnicas y productos empleados en el almacén.

4.1.1. Lucha contra los parasitos.

- Encalado.

- Insecticidas vegetales: pelitre, rotenona, que no contacten con los productos
- Vapores de mechas de azufre.

- Repulsivos.

- Cebos envenenados.

- Raticidas y otros rodenticidas.

- Trampas no contaminantes.

117



I. Manual para hacer Agricultura Ecolagica en Almeria Luis Guerrero Alarcdn

4.1.2. Conservacion de cereales, leguminosas y otros granos.

- Los métodos utilizados deberian conservar su facultad germinativa.

- Se prohibe la utilizacién de atmdsfera controlada (privacion de oxigeno).
- No se secaran los granos por encima de 50 °C.

- La humedad sera inferior al 16%.

- Enfriamiento de la temperatura por ventilacion, trasiego o frio artificial.

- Otros métodos de lucha antiparasitaria: Calor, refrigeracion o congelacion.
- Métodos mecanicos: Remocion, trasiego.

4.1.3. Conservacion de frutas y hortalizas.

- El empleo de etileno esta prohibido, salvo para desverdizacion de platanos.
- Se permite el alumbre potasico (kalinita) para impedir la maduracion de platanos.
- También se prohibe el de inhibidores de la germinacion y lejias.

- También se prohibe el tratamiento mediante rayos ionizantes.

- Antes de la camara: "vacuum-cooling" e "hidro-cooling".

- Camaras frigorificas y de atmaésfera controlada (HR y T?).

- Hielo de agua pura.

- Patatas: cal apagada, azufre.

- Control biolégico de plagas y enfermedades.

ELABORACION Y ENVASADO

Hay que evitar toda posibilidad de contaminacion de los alimentos.

1. DISPOSICIONES GENERALES

1.1. Los productos utilizados por la industria deben proceder de la agricul-
tura ecoldgica.

Si no lo son deben ser autorizados por el Organismo Avalador, con una serie
de restricciones:

- Maximo 5% del peso total.

- Indicacion en la etiqueta.

- Se permite la decloracion del agua.
- Etc.

1.2. La elaboracion sera artesanal o industrial autorizada.

Los procedimientos seran fisicos, o con levaduras naturales. Se podran afia-
dir condimentos, especias y sal marina, o aditivos autorizados.

118



Productos elaborados

llustracion n° 10
Industrias alimentarias artesanas

Sélo con materias primas sanas se pueden conseguir productos elaborados de primera calidad

1.3. La conservacion sera:

1.3.1. Por frio:
- Refrigeracion.
- Congelacion.
1.3.2. Por calor:

- Esterilizacion.
- Pasteurizacion.
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1.3.3. - Desecacion.
- Deshidratacion.
- Liofilizacién.
- Concentracion.

1.3.4. - Salazén en seco.
- Salmuera.

1.3.5. - Ahumado.

1.3.6. - Encurtido.
- Escabechado.

1.3.7. Disminucion del pH:

- Fermentacion lactica.
- Fermentacion acética.

1.3.8. Envasado al vacio con:

- Nitrégeno.
- Anhidrido carbodnico.

1.3.9. La conservacion por irradiacion esta prohibida.

1.4. En la etiqueta figuraran los datos minimos que en cada caso exija el
Organismo Avalador.

2. HARINAS Y SEMOLAS
Practicas permitidas:

1. Molinos de muelas (piedra natural, piedra artificial, corindén) o de cilindros
(normales, de abrasién o Borsakovski), evitando el recalentamiento de la harina.

2. Mezcla de harinas de diferentes cereales entre si.
Practicas prohibidas:

1. Molinos de martillos.

2. Adicién de harina de leguminosas y/o gluten de trigo a la harina de cereales.
Envasado:

Materiales: papel, cartén, celofan, sacos no tratados de yute, algodén, lino o
tejidos plasticos no halégenos, y cualquier otro material que autorice el CAAE.
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3. PAN
Practicas permitidas:

1. Harina integral o harina con un grado de extraccion superior al 70%, provis-
ta de su germen.

2. Agua potable de buena calidad y sin cloro (paso del agua clorada a través
de un filtro declorador).

3. Amasadoras mecanicas de bajas revoluciones, con una velocidad entre 40
y 50 rpm. El numero de braceos sera de 700-800, lo que equivale a un tiempo de
amasado comprendido entre 14 y 20 minutos.

4. Fermentacion del pan con levadura madre exclusivamente.

5. El horno utilizado para la coccién de las masas podra ser de calefaccion
indirecta o directa. En el primer caso se admiten todo tipo de combustibles y la
electricidad, en el segundo Uunicamente lefia de madera nueva.

6. Aceite de oliva virgen y otros aceites vegetales no refinados como
desmoldeadores.

7. Adicion de sal marina.

8. Se podran hacer panes especiales bajo ciertas condiciones: Gluten de trigo
sin desnaturalizar, salvado o grafiones, granos pregerminados, leche natural entera
o desnatada, suero, mantequilla, huevos frescos o regrigerados, harinas de legumi-
nosas, harina y extracto de malta, azucar moreno de cafia integral, miel, aceite de
oliva virgen y otros aceites vegetales no refinados, algas marinas, pasas, especias y
condimentos, etc.

Practica prohibidas:

1. Afadir salvado a la harina en el momento del amasado (pan con salvado).
2. Harinas con mas de 60 dias desde la molienda.

3. Cera de abeja como desmoldeador.
Envasado:

Materiales: papel, carton, celofan, plasticos no halégenos y cualquier otro
material autorizado.
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4. BOLLERIA, PASTELERIA Y REPOSTERIA
Practicas permitidas

1. Harina integral o harina con un grado de extraccion superior al 70%, provis-
ta de su germen.

2. Agua potable de buena calidad y sin cloro (paso del agua clorada a través
de un filtro declorador).

3. Fermentacién con levadura madre y levadura de panaderia.

4. Bicarbonato sédico como gasificante, hasta un maximo de 15 gr. por Kg. de
harina.

5. Sal marina, zumo de limén, colorantes y aromas naturales.

6. Agar-agar y harina de semillas de algarroba y de guar como espesante.

7. Incorporacion de productos alimenticios diversos: Huevos frescos o refrige-
rados, leche natural entera o desnatada, requeson, azucar moreno de cafia integral,
miel, aceite de oliva virgen y otros aceites vegetales no refinados, mantequilla, man-
teca de cerdo, frutos secos, zumos concentrados de fruta, mermelada, frutos
desecados y confitados, cacao, especias, condimentos, etc.

Practicas prohibidas

Todas las no autorizadas en 8.3.1.

Envasado

Materiales: Papel, cartén, celofan, plastico no halégeno.

5. GALLETAS
Practicas permitidas

1. Harina integral o harina con un grado de extraccion superior al 70%, provis-
ta de su germen.

2. Agua potable de buena calidad y sin cloro (paso del agua clorada a través
de un filtro declorador).

3. Aceite de oliva virgen y otros aceites vegetales no refinados, mantequilla,
azFermentacion con levadura madre y levadura de panaderia.
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4. Colorantes y aromas naturales.

5. Bicarbonato sédico como gasificante, hasta un maximo de 15 gr./Kg. de
harina.

6. Incorporacion de productos alimenticios diversos: Huevos frescos o refrige-
rados, leche natural entera o desnatada, yogur, requesoén, frutos secos, mermelada,
cacao, especias, etc.

Practicas prohibidas

Todas las no autorizadas en 8.4.1.

Envasado

Materiales: Papel, carton, celofan, plastico no halégeno.

6. PASTAS ALIMENTICIAS

Practicas permitidas

1. Sémola o semolina de trigo duro.

2. Agua potable de buena calidad.

3. Sal marina en las pastas alimenticias compuestas y en las rellenas.

4. Aromas naturales en los rellenos de las pastas.

5. Incorporacién de productos alimenticios diversos en la elaboracion de pas-
tas alimenticias compuestas: Gluten, soja, huevos frescos o refrigerados, leche na-
tural entera o desnatada, hortalizas, verduras y leguminosas, bien naturales,
desecadas o conservadas, o0 sus jugos o extractos, etc.

6. Incorporacion de productos alimenticios diversos para el relleno de las pas-
tas alimenticias: carne de animales, grasas animales, aceite de oliva virgen y otros
aceites vegetales no refinados, mantequilla, pan rallado, verduras, hortalizas, hue-
vos fescos o refrigerados, etc.

Practicas prohibidas

Todas las no autorizadas en 8.5.1.
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Envasado

Materiales: Papel, cartén, celofan, plastico no halégeno.

7. HORTALIZAS Y FRUTAS FRESCAS

Practicas permitidas

1. Camara de temperatura y humedad controlada para la maduracién.

2. Lavado con agua sin detergentes ni aditivos.

Practicas prohibidas

1. Maduracién en atmdsfera de etileno puro o mezclado con nitrégeno.

2. Lavado con agua adicionada de detergentes, fungicidas, conservantes, etc.
3. Tratamientos con fungicidas.

4. Recubricion con parafina de los citricos.

Envasado

Materiales: cajas no tratadas de madera y cartén, mallas no tratadas de tela o

plasticos no halégenos, bandejas no tratadas de cartén, laminas de plasticos no
halégeno y cualquier otro material autorizado para este fin por el Consejo Regulador.

8. FRUTOS SECOS Y SEMILLAS OLEAGINOSAS
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Practicas permitidas

1. Pelado mediante procedimientos mecanicos.
2. Tostado mediante la accion de calor seco.

3. Salado mediante la adicion de sal marina.
Practicas prohibidas:

Blanqueo de las nueces con anhidrido sulfuroso o soluciones de hipoclorito.
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Envasado:

Materiales: mallas no tratadas de tela y plasticos no halégenos, papel, carton,
celofan, plasticos no halégeno, vidrio y cualquier otro material que autorice el CAAE.

9. ACEITUNAS DE MESA
Practicas permitidas:
1. Tratamiento con salmuera de sal marina.
2. Alifio con frutas, hortalizas, hierbas aromaticas y especias.
3. Pasteurizacion antes del envasado final para la conservacion.
Practicas prohibidas:
Tratamientos con lejias alcalinas.
Envasado:

Material: vidrio.

10. CONSERVAS VEGETALES
Practicas permitidas

1. Elaboraciones obtenidas a partir de las siguientes materias primas: pro-
ductos de origen vegetal (frutas, cereales, hortalizas, legumbres, tubérculos y hon-
gos o setas comestibles) y sus derivados, con incorporacion o no de aceite virgen de
oliva y otros aceites vegetales no refinados, vino, aguardiente y licores, vinagres,
zumos vegetales naturales o concentrados, miel, azicar moreno de cafia integral,
sal marina, condimentos, especias, etc.

2. Lavado de las materias primas con agua potable de buena calidad y sin
aditivos.

3. Escaldado con agua caliente o vapor de agua.
4. Pelado de las frutas y hortalizas por procedimientos mecanicos (abrasién

por frotamiento, etc.) y/o tratamientos térmicos, pelado de las hortalizas alallama
de lefia nueva o de primer uso y de gas.
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5. Troceado, trituracion, microcortado y/o tamizado por medios mecanicos,
cuyas partes en contacto con el producto sean de acero inoxidable.

6. Homogeneizado y desaireado por procedimientos fisicos y/o tratamientos
térmicos.

7. Adicion de zumo de limén como acidulante.
8. Adicion de agar-agar y harina de semillas de algarroba como espesantes.
9. Coccion.

10. Adicion de colorantes naturales de acuerdo con las restricciones estable-
cidas en el Cdodigo Alimentario para las conservas vegetales.

11. Agua potable de buena calidad y sin color (paso del agua clorada a través
de un filtro declorador) en el liquido de cobertura o de gobierno.

12. Vacio parcial en el espacio de cabeza de los envases por inyeccion de
vapor, cerradores de vacio y otro procedimiento técnico adecuado autorizado por el
CAAE.

13. Conservacion mediante esterilizacion en autoclave, bafno maria o cual-
quier otro tratamiento térmico adecuado autorizado por el CAAE.

Practicas prohibidas:

1. Adicién al agua de lavado de bactericidas y detergentes.

2. Tratamiento con anhidrido sulfuroso gaseoso o en disolucion.

3. Pelado mediante soluciones alcalinas o acidas y procedimientos quimicos.
Envasado:

1. Botes de vidrio.

2. Otros envases industriales autorizados por el CAAE.
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11. ZUMOS DE FRUTAS Y DE VEGETALES
Practicas permitidas:
1. Lavado de las frutas y vegetales con agua potable de buena calidad.
2. Sistemas mecanicos para la obtencion de los zumos o jugos.

3. Clarificacion con albumina de clara de huevo, caseina natural y preparados
enzimaticos.

4. Decantacion en frio (preferible) o en caliente.

5. Filtracién a través de celulosa, tejidos, tierra de infusorios y membranas
inertes (microfiltracion y ultrafiltracion).

6. Pasteurizacion mediante técnicas autorizadas por el CAAE.
7. Adicién de zumo de limén como acidificante.

8. Adicion de sal marina, especias y condimentos en zumos de tomate y
vegetales.

9. Mezcla de zumos de frutas y/o vegetales en cualquier proporcion.

10. Concentracién de los zumos por congelacién, 6smosis inversa y otros
procedimientos autorizados por el CAAE, para la obtencion de zumos concentrados
utilizados como ingredientes en la elaboracién de otros productos recogidos en las
Normas.

Practicas prohibidas:

1. Adicidn de detergentes y antisépticos al agua de lavado de las frutas.

2. Elaboracion de zumos naturales a partir de zumos concentrados por restitu-
cion del agua y del aroma extraidos.

3. Adicion de anhidrido carbonico (zumos gasificados) y azucares (zumos
azucarados).

Envasado:

Botellas de vidrio.
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12. SAL MARINA

Practicas permitidas:

1. Evaporacién del agua de mar atlantica recogida en salinas de costas no

contaminadas.

2. Trituracion o molienda antes del envasado.

3. Especias molidas en sales especiales (sal de apio, etc.).
Practicas prohibidas:

Refinado.

Envasado:

Materiales: plasticos no halégenos, vidrio y cualquier otro material no autori-

zado por el CAAE.

13. TURRONES Y MAZAPANES

Practicas permitidas:

1. Elaboracion de los turrones con los siguientes productos: miel, claray yema

de huevo,frutos secos, narta, coco, cacao, chocolate, frutas, etc.

2. Elaboracion de mazapanes con los siguients productos: Almendras, azucar

moreno de cafa integral, frurtas, etc.
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3. Agua potable de buena calidad.

4. Zumo de limén como acidificante.

5. Esencias, aroma y colorantes naturales.

6. Agar-agar y harina de semillas de algarroba y de guar como espesantes.
Practicas prohibidas:

Incorporacion de féculas y harinas alimenticias.

Envasado:

Materiales: Papel, cartdn, celofan, plasticos no halégenos.
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14. ACEITE DE OLIVA VIRGEN

Practicas permitidas:

1. Aceite de oliva virgen de calidad "extra" (de caracteristicas organolépticas
absolutamente irreprochables, y cuya acidez expresada en acido oleico sea inferior
a un gramo por cien gramos) para la venta al consumidor final y como ingrediente en
los productos de las industrias elaboradoras.

2. Aceite de oliva virgen de calidad "fino" (acidez entre 1y 1,5 gramos) sola-
mente como ingredientes en los productos de las industrias elaboradoras.

3. Aceites provenientes de aceitunas frescas y sanas en perfectas condicio-
nes de madurez y recolectadas directamente del &rbol mediante técnicas que no las
estropeen.

4. Transporte de las aceitunas en las mejores condiciones posibles: Cajas
apilables de facil limpieza, sacos de tejidos permeables al aire, etc.

5. Almazaras acondicionadas para poder separar la aceituna sana de la que
lleguen malas condiciones o procedente del suelo.

6. Limpieza y lavado del fruto con agua de buena calidad y sin cloro (utiliza-
cién de filtro declorador para aguas cloradas).

7. Molturacioén de las aceitunas con rulos o trituradores mecanicos.

8. Calentamiento de la masa y caldo batido y centrifugado sin sobrepasar los
32-35°C, tanto en sistemas de presion como en continuos.

9. Utilizacién de microtalco natural alimentario para facilitar el batido.

10. Extraccion del mosto oleoso (aceite mas alpechin) mediante presion (mé-
todo clasico) y decanters y centrifugas (método continuo) o cualquier otro método
apropiado que el CAAE autorice.

11. Clarificacion por sedimentacion o centrifugacion.

12. Filtracion con tierra de diatomeas, celulosa.

13. Almacenamiento del aceite en bodegas con buen aislamiento térmico, en
depdsitos de acero inoxidable o trujales recubiertos de materiales ceramicos inertes.

Practicas prohibidas

1. Refinado o mezcla con aceites refinados.
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2. Sobrepasar los 35°C.
Envasado:

Materiales: botellas de vidrio de capacidad igual o inferior a 1 litro, envases
de metal de capacidad igual o inferior a 5 litros.

Envases industriales autorizados por el CAAE.

15. LECHE Y DERIVADOS
15.1. LIMPIEZA
Practicas permitidas:

Limpieza de los aparatos y utensilios con jabones, carbonatos alcalinos y agua
oxigenada.

Practicas prohibidas:

Limpieza con lejia (hipoclorito de sodio), formol y otros productos que los
autorizados.

15.2. LECHE FRESCA
Practicas permitidas:
1. Limpieza previa de la leche por medio de centrifugacion o filtrado.
2. Pasteurizacion.
3. Homogeneizacion.
Practicas prohibidas:
1. Desnatado.
2. Esterilizacion, UTH.
Envasado:

Materiales: botellas de vidrio, bolsas de plasticos no halégenos, envases de
Tetra Pak y cualquier otro material que autorice el Consejo Regulador.
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15.3. QUESOS
Practicas permitidas:

1. Leche entera, leche desnatada total o parcialmente, nata, suero de mante-
quilla, yogur, kefir o una mezcla de algunos de estos productos.

2. Pasteurizacion.

3. Cuajo animal o coagulante vegetal, fermentos lacticos y mohos, de acuer-
do con el tipo, clase y calidad del queso.

4. Sal marina.
5. Aromas y colorantes naturales.
6. Especias, aderezos vegetales y otros ingredientes naturales.

7. Agar-Agar y harina de granos de algarroba y de guar como espesantes para
quesos frescos y quesos blancos pasteurizados.

8. Impregnacion de la corteza de los quesos curados con aceite virgen de
oliva y quesos curados sumergidos en aceite virgen de oliva.

9. Recubrimiento de la corteza de los quesos curados con cera de abejas sin
aditivos.

10. Ahumado, cuando sea una practica tradicional, con humo procedente de
la combustiéon incompleta de virutas o serrin de maderas duras de primer uso, pu-
diendo mezclarse en distintas proporciones con plantas aromaticas inofensivas.

Practicas prohibidas:

1. Elaboracién con leche sin pasteurizar de quesos frescos y aquellos cuyo
consumo se realice antes de los dos meses.

2. Recubrimiento de la corteza con parafinas y materiales poliméricos, con o
sin colorantes, asi como cera de abejas adicionada de conservadores (pimaricina) y
colorantes.

3. Ahumado utilizando como combustible maderas resinosas (excepto la del

abeto), maderas que proporcionen olor o sabor desagradables, junco, zuros de maiz
u ofras sustancias que depositen ollin sobre el queso, y materiales de desecho.
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Envasado:
Materiales: papel encerado, plasticos no halogenados, ceramica con esmalte

de calidad alimentaria (quesos frescos), vidrio (quesos en aceite) y cualquier otro
material que autorice el Consejo Regulador.

16. HUEVOS
Practicas permitidas:

1. Huevos frescos para la venta al consumidor final y a las industrias de
elaboracion.

2. Huevos refrigerados solamente para la venta a las industrias de elaboracién.
Practicas prohibidas:

Recubrimiento de los huevos frescos con aceites y parafinas.

Envasado

Material: pasta de celulosa.

17. CARNES Y DERIVADOS
17.1. SACRIFICIO Y ELABORACION POSTERIOR

1. El elaborador debe trabajar en estrecha relacién con el matadero para con-
seguir que los animales sean sacrificados en condiciones higiénicas y de forma que

se les evite molestias y sufrimientos innecesarios.

2. El tratamiento de los animales en el momento del sacrificio tendra como
propdsito limitarles el estrés.

3. Todo el despiece, fileteado, picado y elaboracion posterior de las carnes
debe llevarse a cabo en industrias de elaboracion inscritas en los Registros.
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17.2. EMBUTIDOS Y FIAMBRES

Practicas permitidas:

1. Se elaboraran con uno o varios de los siguientes productos: Carnes, despo-
jos y grasa de cerdo, leche natural entera o desnatada, huevos frescos o refrigera-
dos, vino, vinagre, aceite de oliva virgen y otros aceites vegetales no refinados, sal
marina, miel, aziucar moreno de cafa integral, productos vegetales, condimentos,
especias, etc.

2. Procesos de elaboracion: picado o troceado de la carne, salazén, adobado,
maduracion, desecacién, ahumado y otros que autorice el CAAE.

3. Tratamientos térmicos: coccion, horneado, etc.
4. Agua potable de buena calidad.

5. Gelificantes: gelatina alimenticia proveniente del colageno de origen ani-
mal, agar-agar, harina de semillas de algarroba y de guar.

6. Aromas y colorantes naturales.

7. Recubrimiento con gelatina.

8. Desarrollo natural de fermentos durante el curado.

Practicas prohibidas:

1. Adicion de féculas y cultivos microbianos reguladores de la maduracion.
2. Tratamiento de la superficie con pimaricina.

Envasado:

Materiales: tripas naturales, plasticos no halégenos y cualquier otro material
que autorice el CAAE.

18. PLANTAS PARA INFUSIONES

Especies vegetales para infusiones de uso en alimentacion contempladas en
el Codigo Alimentario.

Practicas permitidas:

1. Secado al abrigo del polvo, las plagas, la humedad y la luz para las partes
aéreas en general; las raices pueden secarse al sol.
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2. En el secadero, ventilacidon por corriente de aire (estatica) o forazada me-
diante ventiladores (dinamica). El aire podra calentarse por calefaccion solar o de
forma indirecta con todo tipo de combustibles, a una temperatura maxima de 35°C,
que podra ser superior en el caso de raices y frutos.

3. Procesado mecanico de las plantas: Deshojado, troceado, molienda,
tamizado, etc.

4. Aimacenamiento en lugares frescos y secos, en envases apropiados no tratados.

5. Desinsectacion mediante el paso por atmésfera de anhidrido carbdnico y
nitrégeno o congelacion.

Practicas prohibidas

1. Contacto directo de las plantas ocn productos deshidratantes (gel de silice,
carbonato calcico, cloruro sddico, etc.).

2. Irradiacion, tratamiento con insecticidas u otros productos quimicos (6xido
de etilileno, 6xido de polipropilen, etc.) y la incorporacion de cualquier tipo de aditivo.

Envasado

Materiales: Papel, cartén, material celulésico, celofan, plastico no halégeno.

19. VINOS

Practicas permitidas

1. Transporte de la uva a la bodega en el mismo dia y de forma que se evite
su compactacion y alteracion: cajas apilables de facil limpieza, remolques poco pro-

fundos y recubiertos para que la uva no entre en contacto con el hierro, etc.

2. Sistemas mecanicos de prensado que no dafien o dislaceren los compo-
nentes solidos (escobajo, hollejo y pepitas) del racimo.

3. Fermentacion con levaduras existentes de forma natural en el mosto y con
levaduras autéctonas seleccionadas.

4. Trasiegos, remontados, rellenos y bazuqeos.

5. Filtracion a través de celulosa, tierra de infusorios o Kielselguhr y otras
sustancias autorizadas por el Consejo Regulador que no dejen olor ni sabor.

6. Centrifugacion.
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Productos elaborados

7. Empleo de técnicas de frio para acondicionamiento térmico de la vendimia,
control de las temperaturas de fermentacion, conservacion, estabilizacion frigorifica
de los vinos, paralizacion de la fermentacion en la elaboracién de los vinos dulces y
abocados, etc.

8. Clarificacion con albumina de clara de huevo, gelatina no hidrolizada, cola
de pescado, caseina de origen lacteo, bentonita y tierras de infusorios que no cedan
sustancias extrafas.

9. Adicion de acido tartarico cristalizado de origen natural a una dosis maxima
de 1g/litro para vinos blancos y 0,5g/litros para vinos tintos.

10. Sulfitado por los siguientes procedimientos:

a) Combustion de azufre puro comprimido (pastillas).

b) Combustion de mechas azufradas sobre soporte de celulosa, sélo en
recipientes vacios que no contengan mosto o vino.

c) Adicion de soluciones sulfurosas, del 5 al 8 por 100 de SO,, preferen-
temente recién preparadas en la bodega (para evitar los bisulfito
alcalinos).

La cifra de SO, total (mg/litro) en el producto terminado y dispuesto para el
consumo nunca excedera los siguientes limites:

Vinos SO, total (mg/L)
TINOS e 70
Blancos y Rosados:

® SECOS ..ot 80

¢ Dulcesyabocados .......... 100

*  Generosos y licorosos 80

*  ESpumosos ........cccceeieiiinenns 50

11. Flash-Pasteurizacion vy filtracién amicrobica a través de filtros inertes de
membrana como procedimientos para evitar el empleo de anhidrido sulfurosos y en
casos de necesidad justificada técnicamente (quiebra oxidasica, etc.).

12. Tratamiento de los vinos con carbén animal purificado o con carboén activo
lavado, exentos de sustancias téxicas, en casos de necesidad justificada
técnicamente.

13. En el caso de vinos generosos dulces y abocados, la adicion de mostos de
alto contenido en azucares obtenidos a partir de uvas sometidas a sol (deshidratadas
al sol), con fermentacién parcial o sin ella.

14. Adicién a los vinos espumosos de la cantidad de azucar de cafa, de uva
o de mosto concentrado o no y sin rectificar que requiera su elaboracion.
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15. Crianza y envejecimiento de los vinos por sistemas naturales en envases
de madera y/o botellas.
Practicas prohibidas:

1. Empleo de uva alterada o en mal estado: mas del 10% de la uva atacada
por botritis, etc.

2. Sistemas de vendimia y transporte que ocasionen alteraciones de la uva
antes de su llegada a la bodega para la elaboracion: no llevar la uva a la bodega en
el mismo dia, compactacioén de la uva durante el transporte, etc.

3. Sistemas de prensado que dafien o dislaceren los componentes soélidos del
racimo: maquinas estrujadoras de accion centrifuga de alta velocidad, prensas con-
tinuas, etc.

4. Utilizacién de recipientes vinarios (cubas, depdsitos, etc.) fabricados o re-
vestidos con materiales que cedan sustancias téxicas a los mostos y vinos.

5. Vinos con acidez volatil superior a 0,70 g/litro.
Embotellado:

1. Botellas de vidrio. Se aconseja el lavado de la botellas nuevas; para las
botellas usadas es obligatorio el lavado con agua caliente.

2. Tapones de corcho natural enteros y, solamente para los vinos espumosos,
tapones mixtos de corcho natural y aglomerado de corcho, siempre que esté el
corcho natural en contacto con el liquido.

3. Encapsulado con cera, capsulas de aluminio, aluminio-estafo (con baja

proporcion de estafio), y polietano. Las capsulas de plomo-estafio no estan
recomendadas.
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Comercializacion

COMERCIALIZACION

Como ya se indicé en el apartado de "sistemas del aval" las dos posibilidades
de venta del producto ecoldgico son: a granel de forma directa por el agricultor, y
envasado y etiquetado, una vez manipulado por el industrial o el mismo agricultor.
Los canales de comercializacion usados estan intimamente relacionados con lo
anterior.

Asi, el mercado local se abastece habitualmente de los agricultores mas
cercanos, aunque complete su oferta de productos ya elaborados procedentes de
otras regiones. Suelen ser puntos de venta poco consolidados, en pequefias tiendas
de barrio, mercadillos y locales de Asociaciones de consumidores. Los precios son
iguales o un poco superiores a los convencionales. Se produce poco consumo ener-
gético en el transporte de los productos y se facilita la reutilizacion de los materiales
de envasado y embalaje. A veces la misma explotacion se convierte en un improvi-
sado lugar de venta, al que el consumidor, en un entretenido dia de campo, va
acompanado de su familia. Otras es el agricultor el que prepara los pedidos para
sus clientes segun un sistema de abono y entrega a domicilio, previamente pacta-
dos al inicio de temporada los productos, cantidades y precios.

El producto etiquetado, principalmente el no perecedero se distribuye a nivel
nacional en grandes superficies -donde también se puede encontrar producto fres-
co etiquetado- y en tiendas especializadas, pasa por varios intermediarios lo que
supone un precio de venta al publico final superior al convencional, por contra se
consigue una cierta continuidad y diversidad en la oferta, lo que no ocurre en el
mercado local.

Otra cosa es la exportacion. Las empresas de distribucion, tanto nacionales
como extranjeras, especializadas en producto ecoldgico como de distribucién agroa-
limentaria en general, pequefias cooperativas y grandes sociedades comercializa-
doras, tienen un creciente interés en trabajar la comercializacién de productos
ecologicos. La misma razén que mantiene al litoral Mediterraneo y Atlantico espafiol
en cabeza entre las agriculturas mas competitivas (a saber: precocidad, calidad y
productividad) hace que los productos de la AE junto con los llamados productos de
nicho, hayan encontrado también un importante hueco en los mercados europeos,
reclamados por un mercado consumidor cada vez mas importante, sobre todo en el
Norte y Centro de Europa, donde se conjuga un consumidor exigente en productos
sin residuos y de elevada calidad con un poder adquisitivo también elevado.

Como resumen podemos decir que la venta del producto ecoldgico supone un
incremento en los ingresos del agricultor de un 20% como media, siendo las
distribuidoras nacionales y las exportadoras las responsables de que al consumidor
le llegue con un margen de encarecimiento mucho mayor, por un lado por el animo
de lucro de estas, y por otro por la l6gica del libre mercado en que se da una superior
demanda originada ademas por un sector de la poblacion de elevado poder adquisi-
tivo, frente a una oferta limitada y desordenada.
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Durante el afio 2000 en Espafia se ha comercializado una produccion ecolégica
por valor de 17.000 millones de ptas., representando menos del 0,5% del total del
mercado alimentario nacional. De los 17.000 millones de ptas., 7.000 millones de
ptas. corresponden a Andalucia, seguida de Aragén con 2.000 millones de ptas.
(Fuente MAPA). En USA en 1997 han sido 700.000 millones de ptas. (un 1,5% del
total). En Alemania unos 410.000 millones de ptas. (10%). En Dinamarca el consu-
mo de productos ecoldgicos supone un 30% del total de la alimentacién. En Austria
un 12%, pero de una forma tan generalizada que un 50% de los consumidores com-
pra, al menos una vez a la semana, productos ecoldgicos. En USA son un 25%
quienes lo hacen.

Los patrones de normalizacién de calidad y calibre para el comercio de los
productos hortofruticolas convencionales también obligan a los productos de la AE.
Nos parece que en la actualidad querer imponer los estandares de calidad por la
forma externa (modelo del sector industrial) a los productos de consumo alimenticio,
no responde a las exigencias reales de los consumidores, que mas bien buscan
productos sin residuos, con sabor, etc.

CONTABILIDAD

Los agricultures ecolégicos deben llevar una contabilidad de la explotacion
por imperativo del Reglamento 2092/91 CE.

Sin pretender que se entienda como completa nuestra propuesta de estudio
economico, si podemos decir que una explotacién como minimo deberia llevar los
siguientes documentos:

- Diario. En él se anotan los movimientos que suponga un gasto o ingreso, y
debe incluir las siguientes columnas:

Empresa: Ejercicio:
) GASTOS INGRESOS
FECHA DESCRIPCION DEL CONCEPTO
Unid. Ptas. Unid. Ptas.
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Contabilidad v

- Resultado del ejercicio. En la contabilidad de la empresa es la cuenta de
gastos e ingresos que se realiza al final de la campafa para conocer el balance, en
base al cual tomar las oportunas medidas correctoras. Puede estar compuesto por
los siguientes apartados:

Empresa: Ejercicio:

GASTOS

PTAS

INGRESOS

PTAS

1. GASTOS ESPECIFICOS DE CULTIVO
-Mano de obray S.Social
-Semillas y Plantas
-Abonado
-Tratamientos fitosanitarios
-Otos gastos (a especificar)

Il. GASTOS ESPECIFICOS DEL GANADO
-Mano de obra y S.Social fija
-Mano de obra y S.Social eventual

1. INGRESOS ESPECIFICOS DE CULTIVOS
-Venta de productos
-Venta de subproductos
-Productos almacenados
-Subvenciones
-Autoconsumo
-Reempleo
-Otros ingresos

II. INGRESOS ESPECIFICOS DEL GANADO

-Piensos -Venta de animales:
-Heno .Terneros

-Paja .Corderos
-Subproductos .Cerdos

-Pastos arrendados .Cabritos

-Sanidad animal
-Trabajos empresas

.Otros ingresos
-Venta de leche:

-Otros gastos (a especificar) Vacas
.Ovejas
Ill. EDIFICIOS Y MEJORAS PERMANENTES .Cabras

-Depreciaciones (Amortizaciones)

-Venta de lana

-Reparaciones -Desvieje:
-Otros gastos Vacas
.Ovejas

IV. INSTALACIONES, MAQUINARIAY UTILLAJE .Cerdos

-Depreciaciones (Amortizaciones)

.Otros animales

-Reparaciones -Reposicién
-Otros gastos -Autoconsumo
-Estiércol

V. GASTOS FINACIEROS
-Intereses
-Otros gastos

VI. GASTOS GENERALES
-Mano de obra y S.Social
-Seguros
-Administracién
-Suministros
-Otros gastos

VIl. GASTOS EXTRAORIDNARIOS

TOTAL GASTOS (G) =

-Subvenciones
-Otros ingresos

Ill. OTROS INGRESOS
-Subvenciones a capital

-Otros

IV. INGRESOS EXTRAORDINARIOS

TOTAL INGRESOS (I) =

Si (G) > (1) : PERDIDAS (G) - (1) =

Si (1) > (G) : BENEFICIOS (I) -(G) =
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DIRECCIONES
1. ORGANISMOS

D< ASAJA
Ctra. de Nijar, 218 - 2° A
04120 La Canada de San Urbano - Almeria
Tf.: 950 29 24 87

<] CAAE (Comité Andaluz de Agricultura Ecolégica)
Geografica: Cortijo del Cuarto S.N. (Bellavista). Sevilla
Postal: Apartado de correos 11.107
41080 Sevilla
Tf.. 95 468 93 90 - Fax 95 468 04 35

< COAG
C/ Invernadero, 11
04738 Puebla de Vica - Almeria
Tf.: 950 55 38 99

< Delegacion de Agricultura y Pesca
C/Hnos. Machado 4-32 PI.
04075 Almeria
Tf.: 950 24 01 11- Fax: 950 23 86 33

D Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion
Subdireccion General de Denominaciones de Calidad
P° de la Infanta Isabel, 1
28071 Madrid
Tf.. 91 347 54 80

DAl Universidad de Almeria
Escuela Politécnica Superior. Agricultura biolégica.
04120 La Cafiada de San Urbano - Almeria
Tf.: 950 01 59 24

>4 uPA
C/ Aljibe
04110 Campohermoso - Almeria
Tf.: 950 38 64 28

2. ASOCIACIONES

D4 Asociacién Biolndalo
Avda. Monserrat 47, Bl.l, 1°B
04006 Almeria
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Informacion de interés

D4 Asociacion Umbela (Mariana Hilgers)
Camino de las Torcas, 41
18670 Vélez de Benaudalla - Granada
Tf.: 958 65 81 11

D<] Asociacién Vida Sana
Clot, 39 bajos.
08018 Barcelona
Tf.: 93 245 06 61

< Federaciéon de Asociaciones "FANEGA"
Apartado 10
31300 Tafalla - Navarra
Tf./Fax: 948 70 37 02

D< SEAE (Sociedad Espariola de Agricultura Ecolégica)
Apartado 117
46450 Benfaid - Valencia
Tf.. 961 78 80 60

3. EMPRESAS
* Analisis Greenlab
C/ Poligono Ind. Balsa seca, pacela 8 - 2° A
04117 San Isidro - Nijar
Tf.: 950 36 62 41
Laboratorio "Antonio Casas"
Sto. Domingo - El Ejido
Tf.: 950 48 28 07
Laboratorio "Técnicas Agrobiolégicas"”
La Union, 82
13300 Valdepefias - Ciudad Real
Tf.: 926 31 32 48
» Asesoramiento - Insumos Agrichem/S.U.C.A.

Ctra.Murgi 25
04700 El Ejido - Almeria
Tf:: 950 58 18 70

AgriNOVA

C/.Roma 41, Bajo

04720 Aguadulce

Tf. 950 34 77 60 - 608 05 75 62
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Agrimor

C/ Sefardita, 5

04720 Aguadulce - Almeria
Tf.: 649 86 27 01

Agriteco

C/ Plateros, 12

04738 Puebla de Vicar - Almeria
Tf. 950 55 39 07

Agrobio

Ctra. Nacional 340, km 419
04740 EIl Viso - La Mojonera
Tf.: 950 55 82 20

Agrofilabres S.L.
C/Huertas de la polaca, 10
Tijola (Almeria)

Tf.: 950 42 06 92

AgroMainan

Ctra. Uleila-Almeria Km. 43
04279 Uleila del Campo - Almeria
Tf.: 950 36 32 65

Biagro S.A. (Juan Miras Monedero)
Roquetas de Mar. Tf: 950 32 01 14
La Cafiada. Tf: 950 29 00 83

Biobest/Albaitar S.L.
C/Jose Luis Sampedro 192
04008 Almeria

Tf. 608 75 20 75

Comercializadora de productos CAPESA
Poligono industrial La Redonda - El Ejido
Tf. 950 58 22 42

Consulting "Campina Verde" Cordoba
Técnico: Francisco Sanchez
Tf. 639 20 09 08

CRISARA (Cristobal Aranega)
Los Blancos - Chirivel
Tf. 52 17 74 y 689 363 483

ECONEX. Sanidad agricola
San Francisco 6

30149 Siscar - Murcia

Tf.. 968 86 03 82
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* Productores - Industriales

Informacion de interés

Ecosur
Poligono industrial de Arboleas
Tf.: 950 43 18 19

Koppert

C/ Vicente Aleixandre, 15

Las Cabafuelas

04738 Vicar - Aimeria

Tf.: 950 55 44 64 - Fax: 950 55 39 05

NitroOrganic

Av. Fernando Pallarés 5

14940 Cabra - Cérdoba

Tf.. 957 52 25 54 - Fax. 957 52 06 08

Portal Ecolégico
Sierra Telar, 3

04240 Viator - Almeria
Tf.: 620 25 07 10

Aceites esenciales Albaitar
Apartado 798

04080 Almeria

Tf.. 950 26 15 66

Aceites La Pedriza

C/ San Andrés, 4
04270 Sorbas - Almeria
Tf.: 950 52 45 85

Aceites Los Albardinales

Ctra. Nacional 340. Venta el Compadre
04200 Tabernas - Almeria

Tf.. 950 61 17 07

Agrupabio (Aves)

Avda. Andalucia, 63

04820 Vélez Rubio - Almeria
Tf.: 950 41 23 52

Almendras Alarcon
Ctra. Estacion, 12
04800 Albox - Almeria
Tf.: 950 12 07 09

Almendras Utrera

C/ Luna. La Alfoquia
04650 Zurgena - Almeria
Tf.: 950 44 92 11
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Andalucia Exportaciones, S.C.A.
Paraje Calerica

04660 Arboleas - Almeria

Tf.. 950 12 11 28

Bodega Cortijo el cura

C/ Monterrey, 3

04470 Laujar de Andarax - Almeria
Tf.: 950 52 40 26

Coop. de Productores Ecoldgicos de Almeria
"EcoAndalus"

Pol. industrial La Redonda

04700 EI Ejido - Almeria

Tf. 950 58 22 42

Crisol - Arboreto

Ctra. Campamento Alvarez de Sotomayor
04240 Viator - Almeria

Tf.: 950 30 60 10

Cuevas Bio, S.A.T.

Avda. Barcelona, 16 - 5° 12

04610 Cuevas del Almanzora - Almeria
Tf.. 950 52 88 42

Cuevas Verde, S.A.

La Portilla

04610 Cuevas del Almanzora - Almeria
Tf.. 950 61 83 03

Mercabio, S.C.A.

Barrio de Santa Cruz. Almanzora
04815 Cantoria - Almeria

Tf.: 950 43 03 62

Oleomanan

Ctra. Uleila del Campo - Almeria, km 43
04279 Uleila del Campo - Almeria

Tf.. 950 36 32 65

Plantas Aromaticas Bioherbex
Finca el Buho. Paraje el Boquerdn
04715 El Ejido - Almeria

Tf.: 950 48 45 00

Productos ecolégicos del sur- Hortieco
04230 Huercal de Almeria - Almeria
Tf.: 950 14 49 31



Informacidn de interds ot

» Semilleros Rijk Zwaan
Paseo de Almeria, 55 - 12 Planta
04001 Almeria
Tf. 950 26 68 22

Semilleros Belmonte
Plar de Jaravia Km.10
04640 Pulpi - Almeria
Tf. 950 52 89 88

Semillero Jarico
Las Herrerias
04610 Cuevas del Almanzora - Almeria
Tf. 950 52 87 66 - 677 30 93 83
» Tienda ecoldgica Semilla Verde
C/ Cardenal Herrera Oria 1
04005 Almeria
Tf./Fax.: 950 26 91 99

* Productores e Industriales del Directorio del MAPA.

4. PAGINAS WEB

* Asesoramiento ...........ccccceeeennnn. www.portalecolégico.com
www.agrieco.org

o AVaAl . www.caae.es

o Buscador .......cccceviiiiiiiiiiiees www.agroline.usc.es

L O (4 (oo 1 SRR www.biorural.es

e Informacion ..........ccccccceeeeeinnnn. www.almeriagro.net

www.cap.junta-andalucia.es
www.ifoam.org
www.infoagro.com
www.mapya.es

» Legislacion ........c.cccoceeeieeinnnnn. www.europa.eu.int/cinn/dg06
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D4 Libreria Aster

C/ Rafael Alberti, 5
04004 Almeria
Tf. 24 12 70

<l Mundi-Prensa

C/ Castello, 37
28001 Madrid
Tf. 914. 36 37 00

>4 Libreria Técnica Agricola

C/ Juan Ramoén Jiménez, 11
41011 Sevilla
Tf.: 95427 9570

"Este manual pretende ser realmente practico. Si has encontrado algun error o
ausencia, o deseas aportar alguna idea, por favor comunicanoslo. Gracias."
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Anexos

Anexo II-A del Reglamento 2092/91 CE
Mod.R(CE) N°1488/97. Mod.R(CE) N°2381/94. Mod.R(CE)N°1073/00.

Mod.R(CE) N°436/01

A. FERTILIZANTES Y ACONDICIONADORES DEL SUELO

Condiciones generales aplicables a todos los productos:

- Se utilizaran de acuerdo con los requisitos del Anexo |.

- Solo se utilizaran con arreglo a las disposiciones de la legislacién sobre
fertilizantes aplicable en el Estado miembro.

DESIGNACION DESCRIPCION, REQUISITOS DE COMPOSICION Y CONDICIONES DE
UTILIZACION
- Estiércol - Producto constituido mediante la mezcla de excrementos de animales y de materia

vegetal (cama).
- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.
- Indicacién de las especies animales.

- Unicamente procedente de ganaderias extensivas en el sentido de apartado 4 del
articulo 6 del reglamento (CEE) n° 2328/9I del Consejo (1), cuya ultima modificacion
la constituye el Reglamento (CE) n° 3669/93 (2).

- Estiércol desecado y gallinaza
deshidratada

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.
- Indicacion de las especies animales.

- Unicamente procedente de ganaderias extensivas en el sentido del apartado 4 del
articulo 6 del Reglamento (CEE) n° 2328/91.

- Mantillo de excrementos soélidos de
animales incluidos la gallinaza, y
estiércol compostado

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.
- Indicacién de las especies animales.
- Prohibida la procedencia de ganaderia intensivas.

- Excrementos liquidos de animales
(estiércol semiliquido ,orina, etc)

- Utilizacién tras una fermentacion controlada o dilucion adecuada.

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.
- Indicacion de las especies animales.

- Prohibida la procedencia de ganaderia intensivas

- Residuos domésticos compostados
o fermentados.

- Producto obtenido a partir de residuos domésticos separados en funcion de su
origen, sometido a un proceso de compostaje o a una fermentacion anaerdbica para
la produccién de biogas.

- Unicamente residuos domésticos vegetales y animales.

- Se produciran en un sistema de recogida cerrado y vigilado, aceptado por el Estado
miembro.

- Concentraciones maximas en mg/kg de materia seca:0,7; cobre: 70; niquel: 25;
plomo: 45; zinc:200; mercurio 0,4; cromo (total): 70; cromo (VI): 0.

- Sélo podra utilizarse durante el periodo que expira el 31 de marzo del 2002.
- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.

- Turba

- Utilizacion limitada a la horticultura (cultivo de hortalizas, floricultura, arboricultura,
viveros).

- Arcillas (perlita, vermiculita, etc.)

- Mantillo procedente de cultivo de
setas.

- La composicién inicial del sustrato debe limitarse a productos de la presente lista.

- Deyecciones de lombrices (humus
de lombriz) e insectos

- Guano

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.

- Mezcla de materias vegetales
compostadas o fermentadas.

- Producto obtenido a partir de mezclas de materias vegetales, sometido a un proceso
de compostaje o a una fermentacion anaerobica para la produccion de biogas.

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.
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DESIGNACION

DESCRIPCION, REQUISITOS DE COMPOSICION Y CONDICIONES DE
UTILIZACION

Los productos o subproductos de
origen animal mencionados a
continuacion:

- Harina de sangre
- Polvo de pezuia
- Polvo de cuerno

- Polvo de huesos o polvo de huesos
desgelatizado

- Harina de pescado

- Harina de carne

- Harina de pluma

- Lana

- Aglomerados de pelos y piel
- Pelos

- Productos lacteos

- Concentracién maxima en mg/Kg. de materia seca de cromo de cromo (VI): 0,5.

- Productos y subproductos organicos
de origen vegetal para abono (por
ejemplo: harina de tortas
oleaginosas, cascara de cacao,
raicillas de malta, etc).

- Algas y productos de algas

- Obtenidos exclusivamente mediante:
i) tratamiento fisico, como la deshidratacion, la congelacion y la trituracion.
ii) extraccion de agua o en soluciones acuosas acidas o alcalinas.
iii) fermentacion.
- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.

- Serrin y virutas de madera

- Madera no tratada quimicamente después de la tala.

- Mantillo de cortezas

- Madera no tratada quimicamente después de la tala.

- Cenizas de madera

- A base de madera no tratada quimicamente después de la tala.

- Fosfato natural blando

- Producto definido por la Directiva 76/116CEE del Consejo(3), modificada por la
Directiva 89/284/(CEE (4).

- Contenido de cadmio inferior o igual a 9° mg/Kg. de P,0s.

- Fosfato aluminocalcico

- Producto definido por la Directiva 76/116/CEE, modificacion por la Directiva
89/294/CEE.

- Contenido en cadmio inferior o igual a 90 mg/KG. de P,0s.
- Utilizacién limitada a los suelos basicos (ph 7,5).

- Escorias de defosforacion

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.

- Sal potasica en bruto (por ejemplo:
kainita,silvinita, etc)

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.

- Sulfato de potasio que puede
contener sal de magnesio.

- Producto obtenido de sal potasica en bruto mediante un proceso de extraccion
fisico, y que también puede contener sales de magnesio.

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.

- Vinaza y extractos de vinaza

- Excluidas las vinazas amoniacales.

- Carbonato de calcio de origen
natural (por ejemplo: creta,
marga,roca calcarea molida,arena
calcarea,creta fosfatada, etc)

- Carbonato de calcio y magnesio de
origen natural (por ejemplo: creta de
magnesio, roca de magnesio,
calcarea molida, etc).

- Sulfato de magnesio (por ejemplo
Kieserita)

- Unicamente de origen natural.
- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.

- Solucién de cloruro de calcio

- Tratamiento foliar de los manzanos, a raiz de una carencia de calcio.
- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.

- Sulfato de calcio (yeso)

- Producto definido por la Directiva 76/116/CEE, modificada por las Directiva
89/284/CEE.

- Unicamente de origen natural.
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DESIGNACION

DESCRIPCION, REQUISITOS DE COMPOSICION Y CONDICIONES DE
UTILIZACION

- Cal industrial procedente de la
produccién de azucar

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.
- Sélo podra utilizar durante el periodo que expira el 31 de marzo del 2002.

- Azufre elemental

- Producto definido por la Directiva 76/116CEE,modificada por la directiva
89/284/CEE.

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.

- Oligoelementos

- Elementos incluidos en la Directiva 89/530/CEE (5).
- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.

- Cloruro de sodio

- Solamente sal gema.
- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de control.

- Polvo de roca
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Anexo II-B del Reglamento 2092/91 CE
Mod.R(CE) N°1488/97. Mod.R(CE) N°2381/94. Mod.R(CE) N°1804/99.
Mod.R(CE)N°1073/00. Mod.R(CE)N°436/01.

B. PLAGUICIDAS
1. Productos fitosanitarios

Condiciones generales aplicables a todos los productos que estén compues-
tos o que contengan las sustancias activas siguientes:

- Se utilizaran de acuerdo con los requisitos del Anexo |.

- Sélo se utilizaran con arreglo a las disposiciones especificas de la legisla-
cion sobre productos fitosanitarios aplicables en el Estado miembro en el
que se emplee el producto (si procede).

I. Sustancias de origen vegetal o animal

DENOMINACION

DESCRIPCION, REQUISITOS DE COMP'OSICIC')N Y CONDICIONES
DE UTILIZACION

- Azadiractina extraidg de
Azadirachta indica (Arbol
neem)

- Necesidad reconocida por el organismo de control
- Insecticida.

* Cera de abejas

- Agente para la poda.

- Gelatina

- Insecticida.

*Proteinas hidrolizadas

- Atrayente.Sélo en aplicaciones autorizadas en combinacién con otros
productos apropiados de la Parte B del Anexo Il.

- Lecitina

- Fungicida.

- Extracto (solucién acuosa) de
Nicotiana tabacum

- Insecticida; sélo contra los afidos de los arboles frutales subtropicales
(por eje. Platanos); utilicese solo al principio del periodo de vegetacion.

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de
control.

- Sélo podra utilizarse durante el periodo que expira el 31 de marzo del
2002.

- Aceites vegetales (por
ej.aceite de menta,aceite de
pino,aceite de alcaravea)

- Insecticida, acaricida, fungicida e inhibidor de la germinacion.

- Piretrinas extraidas de

Chrysanthemun
cinerariaefoliun

- Insecticida.

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de
control.

- Quassia extraida de Quassia
amara

- Insecticida y repelente.

- Rotenona extraida de Derris

spp, Lonchocarpus spp y
Terphrosia spp

- Insecticida.

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de
control.
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Il.Microorganismos utilizados para el control biolégico de plagas

DENOMINACION

DESCRIPCION, REQUISITOS DE COMPOSICION Y CONDICIONES
DE UTILIZACION

- Microorganismos (bacterias,
virus y hongos), por €j.
Bacillus thuringensis,
Granulosis virus, etc.

- Unicamente productos que no se hayan modificado genéticamente de
conformidad con la Directiva 90/220/CEE.

lll.Sustancias que se utilizaran sélo en trampas o dispersores

DENOMINACION

DESCRIPCION, REQUISITOS DE COMPOSICION Y CONDICIONES
DE UTILIZACION

* Fosfato diaménico

- Atrayente.Sdélo en trampas.

- Metaldehido

- Molusquicida.

- Sélo en trampas que contentan un repelente de las especies animales
superiores.

- Soélo se podra utilizar durante el periodo que expira el 31 de marzo del
2002.

- Feromonas

- Atrayente; perturbador de la conducta sexual.
- Solo en trampas y dispersores.

- Piretroides (sélo deltametrina
o lambdacihalothrina)

- Insecticida.Solo en trampas con atrayentes especificos.
- Unicamente contra Batrocera oleae y Ceratitis capitata wied.

- Necesidad reconcida por el organismo de control o la autoridad de
control.

- Sdélo se podra utilizar durante el periodo que expira el 31 de marzo del
2002.
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IV.Otras sustancias utilizadas tradicionalmente en la agricultura ecolégica

DENOMINACION

DESCRIPCION, REQUISITOS DE COMROSICION Y CONDICIONES
DE UTILIZACION

- Cobre en forma de
hidréxido de cobre,
oxicloruro de cobre, sulfato
de cobre tribasico u 6xido
cuproso

- Fungicida.

- Sélo podra utilizarse durante el periodo que expira el 31 de marzo del
2002.

- Necesidad reconocida por el organismo de inspeccion o la autoridad de
control.

* Etileno

- Desverdizado de los platanos.

- Sal de potasio rica en
acidos grasos (jabon suave)

- Insecticida.

* Alumbre potasico (Kalinita)

- Impide la maduracion de los platanos.

- Sulfuro de cal (polisulfuro
de calcio)

- Fungicida, insecticida, acaricida.

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de
control.

- Aceite de parafina

- Insecticida, acaricida.

- Aceites minerales

- Insecticida, fungicida.Solo en arboles frutales, vides,olivos y platas

tropicales (p.ej. platanos).

- Sélo se podra utilizar durante el periodo que expira el 31 de marzo del
2002.

- Necesidad reconocida por el organismo de control o la autoridad de
control.

- Permanganato de potasio

- Fungicida, bactericida. Sélo para arboles frutales, olivos y vides.

* Arena de cuarzo

- Repelente.

- Azufre

- Fungicida, acaricida, repelente.

* En determinados Estados miembros los productos marcados con * (asterisco) no se consideran
productos fitosanitarios ni estan sujetos a las disposiciones de la legislacion vigente para los productos

fitosanitarios.

2. Productos para luchar contra plagas y enfermedades en locales para

la cria de animales:

- Productos enumerados en la seccion 1

- Rodenticidas
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Anexo II-C del Reglamento 2092/91 CE
Modificado R(CE) N°1804/99

C. MATERIAS PRIMAS PARA LA ALIMENTACION ANIMAL
1. Materias primas de origen vegetal

1.1. Cereales, semillas, sus productos y subproductos. Se icluyen en esta
categoria las sustancias siguientes:

Avena en grano, copos, harina, cascara y salvado; cebada en grano, proteina
y harinilla, arroz en grano, partido, salvado de arroz y torta de presion de germen de
arroz; mijo en grano, centeno en grano, harinilla, harina forrajera y salvado; sorgo en
grano, trigo en grano, harinilla, harina forrajera, pienso de gluten y gérmenes; espel-
ta en grano; tritical en grano; maiz en grano, harinilla, salvado, torta de presion de
gérmenes y gluten; raicillas de malta; residuos desecados de cerveceria.

1.2. Semillas oleaginosas, frutos oleaginosos, sus productos y subprodutos.
Se incluyen en esta categia las sustancias siguientes:

Semillas de colza, en torta de presidn y cascaras; haba de soja en habas,
tostada en torta de presidn y cascaras; semillas de girasol en semillas y torta de
presion; algoddn en semillas y torta de presion de semillas; semillas de lino en semi-
llas y torta de presién; palmiste en torta de presién; semillas de nabo en torta a
presion y cascaras, semillas de calabaza en torta de presion; orujo de aceituna
deshuesada (extraccion fisica de la aceituna).

1.3. Semillas leguminosas, sus productos y subproductos. Se incluyen en
esta categoria las siguientes sustancias:

Garbanzos en semillas, yeros en semillas; almorta en semilla sometidas a un
tratamiento término adecuado; guisantes en semillas, harinillas y salvados; habas
en semillas, harinillas y salvado; habas y haboncillos en semillas; vezas en semillas
y altramuces en semillas.

1.4. Tubérculos, raices, sus productos y subproductos. Se incluyen en esta
categoria las sustancias siguientes:

Pulpa de remolacha azucarera, remolacha seca, patata, boniato en tubérculo,
yuca en raiz, pulpa de patatas (subproducto de fecularia), fécula de patata, proteina
de patata de tapioca.

1.5. Oftras semillas y furtas, sus productos y subproductos. Se incluyen en
esta categoria las sustancias siguientes:

Vainas de algarroba ( garrofa), pulpa de citricos, pulpa de manzana, pulpa de
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tomate y pulpa de uva.

1.6. Forrajes y forrajes groseros. Se incluyen en esta categoria las sustancias
siguientes:

Alfalfa, harina de alfalfa, trébol, harina de trébol, hierba (obtenida a partir de
plantas forrajeras), harina de hierba, heno, forraje ensilado, paja de cereales y rai-
ces vegetales para forrajes.

1.7. Otras plantas, sus productos y subproductos. Se incluyen en esta catego-
ria las sustencias siguientes:

Melaza utilizada s6lo para ligar los piensos compuestos, harina de algas ( por
desecacion y trituracion de algas y posterior lavado para reducir su contenido de
yodo), polvos y extractos de plantas, extractos proteinicos vegetales ( proporciona-
das solamente a las crias), especias y hierbas.

2. Materias primas de origen diverso

2.1. Leche y productos lacteos. Se incluyen en esta categoria las sustancias
siguientes:

Leche cruda tal como se define en el articulo 2 de la Directiva 92/46/CEE(*),
leche en polvo, leche desnatada, leche desnatada en polvo, mazada, mazada en
polvo, suero de leche, suero de leche en polvo, suero parcialmente delactosado en
polvo, proteina de suero en polvo (mediante tratamiento fisico), caseina en polvo y
lactosa en polvo.

2.2. Pescados, otros animales marinos, sus productos y subproductos. Se
incluyen en esta categoria las sustancias siguientes:

Pescado, aceite de pescado y aceite de higado de bacalao no refinado;
autolisatos, hidrolisatos y proteolisatos de pescado, moluscos o crustaceos obtenidos
por via enzimatica, en forma soluble o no soluble, Unicamente para las crias; harina
de pescado

3. Materias primas de origen mineral. Se incluyen en esta categoria las
sustancias siguientes:

Sodio:

e Sal marina sin refinar.
e Sal gema bruta de mina.
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e Sulfato de sosa.

* Carbonato de sodio.

* Bicarbonato de sodio.
¢ Cloruro de sodio.

Calcio:

¢ Lithothamnium y maerl.

* Conchas de animal acuaticos(incluidos los huesos de sepia).
¢ Carbonato de sodio.

* Lactato de calcio.

¢ Glucinato calcio.

Fésforo:

* Fosfatos bicalcicos precipitados de hueso.
* Fosfatos bicalcico defluorado.
* Fosfatos monocalcico defluorado.

Magnesio:

* Magnesio anhidro.

¢ Sulfato de magnesio.

¢ Cloruro de magnesio.

¢ Carbonato de magnesio.

Azufre:

e Sulfato de sosa.

Anexos
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Anexo II-D del Reglamento 2092/91 CE
Modificado R(CE) N°1804/99

D. ADITIVOS PARA LA ALIMENTACION ANIMAL,DETERMINADOS PRODUCTOS
UTILIZADOS EN LA ALIMENTACION ANIMAL (DIRECTIVA 82/471(CEE) Y
AUXILIARES TECNOLOGICOS UTILIZADOS EN LOS ALIMENTOS PARA ANIMALES.
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1. Aditivos para la alimentacién animal

1.1. Oligoelementos. Se incluyen en esta categoria la sustancias siguientes:

E1

E2

E3

E4

ES5

E6

E7

E8

Hierro:

Carbonato ferroso (l1).

Sulfato ferroso (Il) monohidratado.
Oxido férrico (l1).

Yodo:

yodato de calcio anhidro.
yodato de calcio hexahidratado.
yoduro de potasio.

Cobalto:
Sulfato de cobalto (1) monohidrato y/o sulfato de cobalto (I) heptahidrato.
Carbonato bésico de cobalto (II) monohidrato.

Cobre:

Oxido cuprico (I).

Carbonato de cobre (ll) basico, monohidratado.
Sulfato de cobre pentahidratado (Il).

Manganeso:

Carbonato manganoso (II).

Oxido manganoso (Il) y manganico (l1).

Aulfato manganoso (lI) mono y/o tetrahidratado.

Zinc:

Carbonato de zinc.

Oxido de zinc.

Sulfato de zinc mono y/o heptahidratado.

Molibdeno:
Molibdato de amionio de sodio.

Selenio:
Seleniato de sodio.
Selenito de sodio.
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1.2. Vitaminas, provitaminas y sustancias con efecto analogo, quimicamente
bien definidas. Se incluyen en esta categoria las sustancias siguientes:

Vitaminas autorizadas conforme a la Directiva 70/524/CEE(**):

- Derivadas preferentemente de materias primas que estén presentes de ma-
nera natural en los alimentos para animales.

- Vitaminas de sintesis idénticas a las vitaminas naturales unicamente para
animales monogastricos.

1.3. Enzimas.Se incluyen en esta categoria las sustancias siguientes:

- Enzimas autozidas conforme a la Directiva 70/524/CEE.

1.4. Microorganismos. Se incluyen en esta categoria los microorganismo

siguientes:

- Microorganismos autorizados confome a la Directiva 70/524/CEE.

1.5. Conservantes. Se incluyen en esta categoria las sustancias siguientes:

E 236
E 260
E 270
E 280

Acido férmico para ensilaje
Acido acético para ensilaje
Acido lactico para ensilaje

Acido priénico para ensilaje

1.6. Agentes ligantes, antiaglomerantes y coagulantes. Se incluyen en esta
categoria las sustancias siguientes:

E 551b Silice coloidal.
E 551c Tierra de diatomeas.

E 553
E 558
E 559
E 561
E 599

Sepolita.

Bentonita.

Arcillas caoliniticas.
Vermiculita.

Perlita

159



I. Manual para hacer Agricultura Ecolagica en Almeria Luis Guerrero Alarcdn

2. Determinados productos utilizados en alimentacion animal.

Se incluyen en esta categoria los productos siguientes:

3. Auxiliares tecnoldgicos utilizados en los alimentos para animales.

3.1. Auxiliares tecnoldgicos para el ensilaje.Se incluyen en esta categoria las
sustencias siguientes:

Sal marina, sal gema, enzimas, levaduras, suero lacteo, azucar, pulpa de
remolacha azucarera, harina de cereales, melazas y bacterias lacticas, acéticas,
férmicas y propidnicas.

En caso de que las condiciones climaticas no permitan una fermentacion ade-

cuada, la autoridad u organismo de control podra autorizar la utilizacién de acido
lactico, férmico, propidnico y acético para la produccion de ensilaje.
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Anexo II-E del Reglamento 2092/91 CE
Modificado R(CE) N°1804/99

E. PRODUCTOS AUTORIZADOS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION DE
LOCALES E INSTALACIONES PARA LA CRIA DE ANIMALES (POR EJEMPLO,
EQUIPO Y UTENSILIOS)

Jabén de potasa y sosa.

Agua y vapor.

Lechada de cal.

Cal viva.

Hipoclorito de sodio (por ejemplo, como lejia liquida).

Sosa caustica.

Potasa caustica.

Peréxido de hidrégeno.

Esencias naturales de plantas.

Acido citrico, peracético, acido férmico, lactico, oxalico y acético.
Alcohol.

Acido nitrico (equipo de lecheria).

Acido fosférido (equipo de lecheria).

Formaldehido.

Productos de limpieza y desinfeccion de los pezones y de las instalaciones de
ordefo.

e Carbonato de sodio.
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Anexo VI-A del Reglamento 2092/91 CE
Modificado R(CEE) N°1488/97.Mod.R(CEE)1073/00

PARTE A: INGREDIENTES DE ORIGEN NO AGRARIO (CONTEMPLADOS EN
LA LETRA C) DEL APARTADO 3 DEL ARTICULO 5 Y EN LA LETRA D) DEL
APARTADO 5 BIS DEL ARTICULO 5 DEL R 2092/91)
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A.1. Aditivos alimentarios, incluidos los vehiculos.

NOMBRE CONDICIONES ESPECIALES
E270  Acido Lactico

E290 Dioxido de carbono

E296  Acido malico

E300 Acido ascérbico

E 306  Extracto rico en tocoferoles Antioxidantes en grasas y aceites.

E 322  Lecitinas

E330 Acido citrico

E 333 Citrato de calcio

E334  Acido tartarico (L(+)-)

E 335  Tartrato de sodio

E 336  Tartrato de potasio

E 341 Fosfato monocalcico Gasificante en harinas de autofermentacién
E400 Acido alginico

E 401 Alginato de sodio

E 402  Alginato de potasio

E406  Agar

E 407  Carragenano

E410  Goma de algarrobo

E412  Gomaguar

E413  Goma de tragacanto

E414  Goma arabica

E415  Goma xanthan

E416  GomaKaraya

E 440(i) Pectina

E422  Glicerina Extractos vegetales

E500  Carbonato de sodio

E 501 Carbonato de potasio

E 503  Carbonato de amonio

E 504  Carbonato de magnesio

E516  Sulfato de calcio CR

E 524  Hidréxido de sédio Tratamiento superficial de Laugengeback
E 551 Didxido de silicio Agente antiaglutinante para hierbas y especies
E938  Argén

E 941 Nitrégeno

E948  Oxigeno
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A.2. Aromatizantes con arreglo a la Directiva 88/388/CEE
Sustancias y productos definidos en el punto i) de la letra b) y en la letra c¢) del
apartado 2 del articulo 1 de la Directiva 88/388/CEE, y etiquetados como sustancias

aromatizantes naturales o preparados aromatizantes naturales, con arreglo a la letra
d) del apartado 1y al apartado 2 del articulo 9 de dicha Directiva.

A.3. Aguay sales.
Agua potable.

Sal (que tenga como componentes bésicos el cloruro de sodio o el cloruro de
potasio), utilizada normalmente en la elaboracién de alimentos.

A.4. Preparados a base de microorganismos.

1. Todos los preparados a base de microorganismos habitualmente emplea-
dos en la elaboracién de alimentos,a excepcién de los microorganismos modifica-
dos genéticamente definidos en el apartado 2 articulo 2 de la Directiva 90/220/CEE;

A.5. Minerales (incluidos los elementos de traza), vitaminas, aminoacidos
y otros compuestos de nitrégeno.

Los minerales (incluidos los trazadores), la vitaminas, los aminoacidos y otros

compuestos nitrogenados solo se autorizan en la medida en que la normativa haga
obligatorio su empleo en los alimentos a los que se incorporen.
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Anexo VI-B del Reglamento 2092/91 CE
Modificado R(CEE) N°1488/97

PARTE B: AUXILIARES TECNOLOGICOS Y OTROS PRODUCTOS QUE PUEDEN
UTILIZARSE PARA LA ELABORACION DE LOS INGREDIENTES DE ORIGEN
AGRARIO DERIVADOS DE LA PRODUCCCION ECOLOGICA A QUE HACE
REFERENCIA LA LETRA D) DEL APARTADO 3 DEL ARTICULO 5Y LA LETRA C)
DEL APARTADO 5 BIS DEL ARTICULO 5 DEL REGLAMENTO (CEE) N° 2092/91

NOMBRE

CONDICIONES ESPECIFICAS

Agua

Cloruro de calcio

Agente coagulante

Carbonato de calcio

Hidroxido de calcio

Sulfato de calcio

Agente coagulante

Cloruro de magnesio (o nigari)

Agente coagulante

Carbonato de potasio

Desecado de uvas

Carbonato de sodio

Produccion de azucar

Acido citrico

Produccion de aceite e hidrolisis de almidon

Hidroxido de sodio

- Produccién de aztcar
- Produccion de aceite de semillas de colza (31-12-02)

Acido Sulftrico

Produccion de azucar

Isopropanol (propan-2-ol)

- En el proceso de cristalizacién En la preparacion de azucar.

- En cumplimiento de las disposiciones de la Directiva 88/344/CEE, cuya
ultima modificacion constituye la Directiva 97/60/CEE.

- Durante un periodo que expira el 31 de Diciembre de 2006.

Diéxido de carbono

Nitrégeno
Etanol Disolvente
Acido tanico Clarificante

Ovoalblmina

Caseina

Gelatina

Ictiocola o cola de pescado

Aceites vegetales

Agente engrasante, desmoldeador o antiespumante.

Gel de silice o solucion coloidal de
diéxido de silicio

Carbon activado

Talco

Bentonita

Caolin

Tierra de diatomeas

Perlita

Cascara de avellana

Harina de arroz

Cera de abejas

Desmoldeador

Cera de carnauba

Desmoldeador
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Preparados a base de microorganismos y enzimas:

Todos los preparados a base de microorganismos y de enzimas habitualmen-
te empleados como auxiliares tecnoldgicos en la elaboracion de alimentos, a excep-
cion de los microorganismos modificados genéticamente en el sentido del apartado
2 del articulo 2 de la Directiva 90/220/CEE, y a excepcion de los enzimas derivados
de organismos modificados geneticamente en el sentido del apartado 2 del articulo
2 de la Directiva 90/220/CEE.
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Anexo VI-C del Reglamento 2092/91 CE
Modificado R(CEE) N°330/99. Modificado R(CE)N°2020/2000

PARTE C: INGREDIENTES DE ORIGEN AGRARIO QUE NO HAYAN SIDO
PRODUCIDOS ECOLOGICAMENTE, CITADOS EN EL APARTADO 4 DEL
ARTICULO 5 DEL REGLAMENTO (CEE) N° 2092/91

C.1. Productos vegetales sin transformar y productos derivados de ellos me-
diante la aplicacion de procedimientos a que se refiere la definicion indicada en la
letra a) del punto 2 de la introduccion del presente anexo.

C.1.1. Frutas y frutos secos comestibles:

Nombre comiin

Bellota

Nuez de kola

Alhova

Grosella espinosa

Fruta de la pasion
Frambuesa (desecada)
Grosella roja (desecada)

Nombre técnico

Quercus spp.

Cola acuminata

Trigonella foenum-graecum
Ribes uva-crispa
Passiflora edulis

Rubus idaeus

Ribes rubrum

C.1.2. Condimentos y especias comestibles:

Nombre comun

Pimienta verde

Pimienta del Peru

Simientes de rabano picante
Galanga

Flores de cartamo

Berro de fuente

C.1.3. Varios:

Nombre técnico

Piper nigrum (hasta 30/4/01)
Schinus molle

Armoracia rustica

Alpinia officinarum
Carthamus tinctorius
Nasturtium officinale

Algas, incluidas las algas marinas, autorizadas en la preparacién de produc-

tos alimenticios convencionales.

C.2. Productos vegetales transformados mediante la aplicacion de los proce-
sos mencionados en la letra b) de la definicion indicada en la letra b) del punto 2 de

la introduccion del presente anexo:
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C.2.1. Grasas y aceites, refinados o no, pero nunca modificados quimicamen-
te, obtenidos de vegetales que no sean:

Nombre comun Nombre técnico
Cacao Theobroma cacao
Coco Cocos nucifera

Olivo Olea europea

Girasol Helianthus annuus
Palma Elaebis guineensis
Colza Brassica napus, rapa
Cartamo Carthamus tinctorius
Sésamo Sesamum indium
Soja Glycine max

C.2.2. Los siguientes azucares, almidones y otros productos de cereales y
tubérculos:

* Azucar de remolacha hasta el 1-4-03.

* Fructosa.

* Papel de arroz.

* Hoja de pan acimo.

* Almiddén de arroz y maiz de cera, no modificados quimicamente.

C.2.3. Varios:

* Ron: Obtenido exclusivamente a partir de zumo de cafa de azucar.

* Proteina de guisante (Pisum sp).

¢ Kirsch elaborado a base de los frutos y aormatizantes mencionados en la
parte A.2 del presente anexo.

C.3. Productos de origen animal:

Organismos acuaticos que no tengan su origen en la acuicultura y autorzados
en la preparacion de productos de alimenticios convencionales

* Polvo de mazada.

*  Miel.

¢ Gelatina.

* Lactosa.

e Suero lacteo en polvo "herasuola".
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Anexo VIl del Reglamento 2092/91 CE
Modificado R(CE) N°1804/99

NUMERO DE ANIMALES POR HA.

N° maximo de animales por Ha.

Clase 6 Especie equivalente a 170 kg N/ha/aio
Equidos de mas de 6 meses 2,0
Terneros de engorde 5,0
Otros bovinos de menos de 1 afio 5,0
Bovinos machos de 1 a 2 afios 3,3
Bovinos hembras de 1 a 2 afios 3,3
Bovinos machos de mas de 2 afios 2,0
Terneras para cria 2,5
Terneras para engorde 2,5
Vacas lecheras 2,0
Vacas Lechera de reposicion 2,0
Otras vacas 2,5
Conejas reproductoras 100,0
Ovejas 13,3
Cabras 13,3
Lechones 74,0
Cerdas reproductoras 6,5
Cerdos de engorde con pienso 14,0
Otros cerdos 14,0
Pollos de carne 580,0
Galllinas ponedoras 230,0

168



Anexos

Anexo VIII del Reglamento 2092/91 CE
Modificado R(CE) N°1804/99

SUPERFICIES MINIMAS CUBIERTAS Y AL AIRE LIBRE Y OTRAS
CARACTERISTICAS DE ALOJAMIENTO DE LAS DISTINTAS ESPECIES Y

DISTINTOS TIPOS DE PRODUCCION

1. BOVINOS, OVINOS Y CERDOS

Zona cubierta
(superf. disponible por animal)

Zona al aire libre

(Superf. ejercicio, sin incluir pastos)

0,35 cordero-cabrito

Peso minimo en vivo m?/cabeza m?/cabeza
(kg)
Ganado de reproduccion de Hasta 100 1,5 1,1
engorde bovino y equino Hasta 200 25 1,9
Hasta 350 4 3
De mas de 350 5 con un mimino de 3,7 con un minimo de
1 m2/100kg 0,75m2/100kg

Vacas lecheras 6 4,5
Toros destinados a la 10 30
reproduccion

Ovejas y cabras 1,5 oveja-cabra 25

2,5 con 0,5 por cordero-cabrito

Cerdas nodrizas con lechones 75 25
De hasta 40 dias
Cerdos de engorde Hasta 50 0,8 0,6
Hasta 85 1,1 0,8
Hasta 110 1,3 1
Lechones De mas de 40 dias 0,6 0,4
Y hasta 30 kg
Cerdos reproductores 2,5 hembras 1,9
6,0 machos 8
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Zona cubierta — Superficie disponible

Zonas al aire libre

vivo/m?

N° animales m? Cmde Nido (m2 de espacio disponible
percha/animal en rotacion/cabeza)
Gallinas ponedoras 6 18 8 gallinas ponedoras | 4 simepre que no se supere
por nido o, si se trata | el limite de 170 kg/N/ha/afio
de un nido comun,
120 cm? por ave
Aves de corral de 10 20 4 pollos de carne y pintadas,
engorde (en con un maximo de (s6lo para 4,5 patos, 10 pavos, 15 ocas.
alojamiento fijo) 21 kg peso en pintadas) No debera superarse el limite

de 170kg/N/ha/afio para
ninguna de las especies
arriba mencionadas

Polluelos de
engorde en
alojamiento movil

16 (*) alojamientos
mdviles con maximo
de 30kg peso en
vivo/m?

2,5 siempre que no supere el
limite de 170kg N/ha/afio

(*) Exclusivamente en caso de alojamientos moéviles que no superen 150 m? de superficie disponible y no
permanezcan cubiertos por la noche.
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